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Merkblatt des GCC iiber die Kontrolle zur Einfuhr von
Nahrungsmitteln
Einfiihrung

Die Dienststelle fiir Landwirtschafts- und Fischereiressourcen im Bereich Wirtschaftliche
Angelegenheiten des Generalsekretariats des Kooperationsrats der Arabischen Staaten des
Golfes (hiernach ,,GCC“ — Gulf Cooperation Council) veroffentlicht hiermit das Merkblatt des
GCC iiber die Kontrolle zur Einfuhr von Nahrungsmitteln. Die fiir Lebensmittelsicherheit
zustindigen GCC-Minister nahmen die Anderungen an der ersten Fassung bei ihrer dritten
Sitzung im Hauptquartier des GCC im Juni 2016 an.

Der Veroffentlichung dieses Merkblatts liegt das Bestreben des GCC-Generalsekretatriats
nach Informationsverbreitung zugrunde, die es bei voller Transparenz jedem erlaubt, Zugang zu
den Ausfihrungen, Bestimmungen und sonstigen Materialien zu erlangen, die mit der
partnerschaftlichen Zusammenarbeit seiner Mitgliedsstaaten verbunden sind. Der GCC
erachtet es als wichtig, dass Interessenten mit den Ausfiihrungen des GCC vertraut sind und
diese Empfehlungen in verschiedenen Fachrichtungen anwenden. Auferdem soll eine
Veranschaulichung der von den GCC-Lédndern in den Bereichen Verwaltungssysteme und
Rechtsvorschriften gefassten Beschliisse erméglicht werden. Dieses Merkblatt gehort zu einer
Reihe von Ausfliihrungen, die im Bereich Lebensmittelsicherheit gemeinschaftlich beschlossen
wurden.

Die GCC-Staaten flihren den Grolteil ihrer Nahrungsmittel und Lebendtiere aus anderen
Landern ein. Da die darin enthaltenen Nahrstoffe nicht nur fiir das Leben Einzelner und der
Gesellschaft unentbehrlich sind, sondern auch Gesundheitsrisiken fiir die Menschen sowie
Sicherheitsprobleme fiir die Umwelt bergen, hat der GCC-Ministerausschuss fir
Lebensmittelsicherheit die Bedeutung einer gemeinsamen Abstimmung und einer Einflihrung
gemeinsamer Gesetze und Bestimmungen in diesem Bereich anerkannt. Die Erstellung des
Merkblatts Giber die Kontrolle zur Einfuhr von Nahrungsmitteln ist Teil der Bestrebungen zur
Konsolidierung und Erleichterung der Einfuhr sowie der umfassenden Lieferkontrollen fir
eingeflihrte Nahrungsmittel, die vom jeweiligen Grad des Gesundheitsrisikos abhangen —
unbeschadet der Verpflichtungen der Mitgliedsstaaten hinsichtlich der WTO-Abkommen und
der Vereinbarkeit mit den auf internationaler Ebene bewahrten Praktiken in diesem Bereich.

Dieses Merkblatt veranschaulicht das Engagement der Mitgliedsstaaten hinsichtlich der
Durchfiihrung von Lebensmittelkontrollen, die auf dem Prinzip des Grads des
Gesundheitsrisikos von eingefiihrten Lebensmitteln basieren und die Verbrauchergesundheit
und -rechte sowie die Hochwertigkeit von Lebensmitteln ohne Gesundheitsrisiken
gewabhrleisten. Die in diesem Merkblatt vereinbarten Punkte und Bestimmungen tragen den
Verpflichtungen der GCC-Mitgliedsstaaten hinsichtlich internationaler Gesetze und
Bestimmungen von u. a. WTO, FAO und OIE Rechnung.

Abteilung fiir Landwirtschafts- und Fischereiressourcen

2|Seite



Inhaltsverzeichnis
L. EINFURIUNG .ttt st st cssssss stesns sassssasnses e sssssssssassssssssssssns sosesssessonssssnesassonassson
2. GeltUNGSDErQICH. ...ttt s assassses st sasssassassass sasssssss sssasssssssssnssanssssassnassnss
3. BegriffshestimmMUNGEN......... et e cessecseesses s ses saessessnnssasssnssnssasssnessassanssnssnes e e asnananns
B, PrINZIPION....ciiieeiiieiitiisinstenissessseessstssssesssssssssssessssssssss sossssasssasssnsss sossssssssas ssnasssns sonasssnsssnnsssnsssnsssssssssnnss
5. Risikobasierter Ansatz bei Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit..........c.cccceerververnernnnnnns
5.1. Bei der Anwendung des risikobasierte Lebensmitteliiberwachungssystem
beriicksichtigende FaKtOrenN...........eveeeeeceecercecceecnen st sesesssessasesessessasssssensssasssessnsssesssssnnnssnnes
5.2. Risikobasiertes Lebensmitteliiberwachungssystem...........cccccecivmrrniininninninenncsnsnininnnssssnnnn
6. Erforderliche Dokumente und GesundheitSzeugnisse..........cccuvvrirniienseninninennenssssnnnnnnessssnssssnns
6.1 Erforderliche Dokumente und GesundheitszZeUgNisse.........cccvcmrrrererrrrrsrernensssesscnsseseessnnssnesesens
6.2 GesundheitshesCheiNIGUNEEN..........ciiiiiiiiiini st s s ssssss s ssssnssassssssnassanssnns
6.2.1 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel..............cceeueu......
6.2.2 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Fleisch und Fleischerzeugnissen.............
6.2.3 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Milch und Milcherzeugnissen.................
6.2.4 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-Erzeugnissen.........
6.2.5 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Wassertiererzeugnissen.........cccceeeeenrene
6.2.6 Pflanzengesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Pflanzen und Pflanzenerzeugnissen.......
6.2.7 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr ausgewdhlter Lebensmitteil...........................
6.2.8 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Honig........cccoccevveiciicveccnninnseccnennneeecencennees
6.3. Halal-Bescheinigungen/Bescheinigungen iliber Halal-Schlachtung..........ccecoeevveeeerevrnenenerecenes
6.3.1 Bescheinigungen tiber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von Fleisch und
FleiSCherZEUBNISSEN.......ccciieuiieminiiiecnr ittt s s ssssssasssessassas sssssssssnsssnsssssssansssssssssssssssssnnnsss
6.3.2 Halal-Bescheinigungen fiir die Ausfuhr von Erzeugnissen tierischen Ursprungs.....................
7. Kontrolle und Abfertigung eingefiihrter Lebensmittel.........cccoccvviniiciiniiiinninssnnnnnnninnnnnnssnesnnnns
7.1. Benachrichtigung iiber Zuriickhaltung und Beschlagnahme von Sendungen..............cccceceuun....
7.2. VOrIZUFIZE UDEIIASSUNG....ovevverereereereeerersesssssesese s sssesssssssssssssesssesssssssasssssssssssssssessssssesessasesssssseseses
7.3. Automatisch beschlagnahmte Lebensmittel.........coocoeemreeecerrensecrcrec e csnrsssee e seesnenns
8. Zu nichtgewerblichen Zwecken eingefiihrte Lebensmittel..........cccovveevrerrreccecrrenseeceseecceecenenens
9. Aus Lebensmittelsicherheitsgriinden nicht fiir die Einfuhr zugelassene Lebensmittel...............
10. Aus hygienischen oder pflanzenschutzrechtlichen Griinden nicht fiir die Einfuhr
zugelassene LebenSmittel...... ..o civeieecceicnceree s tseesssssessnesessessnssssessnssassssssnasssesseesasssssssanen
Anhang (1): Flussdiagramm ,,GCC-Kontrollverfahren fiir die Einfuhr von
Lebensmitteln“........ i s s s s s s s s s s s s se s s s s s s s e
Anhang (2): Gesundheitszeugnis-FOrmMuUIAre...........cceecerernrnensensenesesessessesssessessassassesssssessesssssanes
Muster (1): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel, Original und
AEULSCRE UDEISELZUNG......ecveeereerrenceceeseseesesesssesssssse s sssessssessssetsssssesesssssssasesessssessasssss sessssasssssssssenss

Muster (2): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Fleisch und Fleischerzeugnissen Original
UND dEUESCHE UDEISEIZUNG......ccveceveeeeerrecnreerese et sesesesessesesesesssssssesssessssssssesssesssssssesssssssssssasassssessenene
Muster (3): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Milch und Milcherzeugnissen, Original
UND JEUESCHE UDEISEIZUNG.......cueeeereerceenr s sessaass s ssssse s ssssssssssessssssasssss et ssssssssssssessasessssessssasessen
Muster (4): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-Erzeugnissen,
Original UNd deutSChe UDEIrSEIZUNG.........ccoceuveeeiesireiieserssessessssssssssessssessssessssssssssssssssssessasessessssssnes
Muster (5): Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Wassertiererzeugnissen,
Original UNd deutSChe UDErSEIZUNG.........cceuecreeereesesersisssessssssssssssessssssesssssssssssasssssssssssssssssssssssans
Muster (6): Pflanzengesundheitsz. fiir die Ausfuhr von Pflanzen u. Pflanzenerzeugnissen,
Original Und deutsSChe UDErSEtZUNG.........ccceueeeerrereresnesesesese e esssesssssssssesssssssssssssssessssssessessssssessssene
Muster (7): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr ausgewahlter Lebensmittel, Original und
AEULSCRE UDEISELZUNG.....veeeecrceecrrecereess s esess s ssssssssssesssssssase st ssssssssssssesssss s snsasssssssssessnssasses

[
AN SN BNt N

[,

14
16
17
17
18
20
20
21
22
22
23
23
24
24

25
26
26
26
27
29
29
30

31

32
34

35

37

39

41

43

45

47

3 |Seite



Muster (8): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Honig, Original und deutsche

UDEISEIZUNG. .. cvevcrerceres s s s s sas e s sas e e b s s assssbasbsnssnssetsebenbsssses s s sesses e sessassassassans 49
Anhang (3): Formulare fiir das Halal-Zertifikat/Zertifikat tiber die Halal-Schlachtung................... 51
Muster (1) Halal-Zertifikat fur die Ausfuhr von Erzeugnissen mit Fleischbestandteilen,
Original und deutsche UDErsetzung...........cceeeeeereneeeesnesssessesessssnssssessssssssessesessesens 52
Muster (2): Zertifikat {iber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von Fleisch und
Fleischerzeugnissen Original und deutsche Ubersetzung............cceeeueeeereereeennennnens 54
Anhang (4): Auflistung der GCC-Anforderungen: Technische Vorschriften und Normen, jeweils
Original und deutsche UDErsetzung............ieeeceenecessnesesesesnesessssssssssesssessesssssssssssnes 56
Anhang (5): Auflistung von Lebensmittelkategorien mitsamt Bescheinigungsanforderungen....... 97

4 |Seite



1.Einfiihrung

Die in den GCC-Landern fiir Lebensmittelliberwachung zustandigen Behorden erkennen an,
dass wirksame und effiziente Systeme zur Kontrolle und Zertifizierung Grundbestandteile
des Warenhandels mit Lebensmitteln sind. Die zustandigen GCC-Behorden verfolgen das
gemeinsame Ziel eines integrierten und harmonisierten Systems fiir Einfuhrkontrollen und -
zertifizierungen nach Best-Practice-Prinzip und risikobasiertem Ansatz, das vorbehaltlos die
Verpflichtungen der einschlagigen Abkommen der Welthandelsorganisation erfiillt. Dieses
System muss zweckmaRig sein und soll gleichzeitig Verbraucherschutz gewahrleisten sowie
den Handel erleichtern.

Die zustandigen GCC-Behorden tragen die Verantwortung dafiir sicherzustellen, dass alle in
den GCC-Landern eintreffenden Lebensmittel den geltenden GCC-Anforderungen
entsprechen!. Samtliche eingefiihrten Lebensmittel werden an der Einfuhrstelle einer
Gesundheitskontrolle unterzogen um sicherzustellen, dass sie den technischen Vorschriften
und Anforderungen des GCC entsprechen (s. Anhang 4).

Die Ausfuhrlander konnen auf verschiedene Art Sicherheit gewahrleisten, z. B. anhand von
Dokumenten und Zertifizierungen, durch Hinweise auf andere Absicherungen in Form von
KontrollmalRnahmen der zustindigen Behorde im Ausfuhrland bzw. einer offiziell
anerkannten Institution oder durch Handelsvereinbarungen, die auf der Vorgeschichte
hinsichtlich der Einhaltung von Vorschriften bei friheren Warensendungen unbekannten
Ursprungs basieren.

Dieses Merkblatt ist ein Beleg fiir das Engagement flir wissenschaftlich fundierte
Einfuhrkontrollsysteme und  Abfertigungsverfahren, deren Einsatz durch eine
VerhaltnismaRigkeit zur potenziellen Gefahr fiir den Verbraucher durch das eingefiihrte
Lebensmittel gepragt ist und die neue bzw. absehbare Gefahren in der weltweiten
Lebensmittelversorgung mit einbeziehen. Dabei wird auch transparent und objektiv auf das
Thema der Anforderungen an die Non-Food-Sicherheit’ (d. h. Lebensmitteltauglichkeit)
eingegangen.

2. Geltungsbereich

In diesem Merkblatt werden die Prinzipien und behérdlichen Auflagen beschrieben, die vom
Ausfuhrland und den einfliihrenden GCC-Landern zur Gewahrleistung der Sicherheit und
Tauglichkeit bei der Wareneinfuhr von Lebensmittellieferungen anzuwenden sind.’ Darliber
hinaus enthalt dieses Merkblatt auch Formulare fir Tier- und Pflanzengesundheitszeugnisse.

1 Alle Lebensmittelnormen und techn. Vorschr. des GCC sind tber die GSO-Website abrufbar: www.gso.org.sa

2 Das GCC-Merkblatt fir die Einfuhr von Lebensmitteln befasst sich mit Aspekten der Lebensmitteltauglichkeit
hinsichtlich ethnischer/religiéser Aspekte, so sind z. B. die Einhaltung von Halal-Vorschriften und die
korrekte Etikettierung zu beachtende Faktoren.

3 Lebensmittel fir den personlichen Verbrauch unterliegen nicht den Anforderungen dieses Merkblatts und sind
zuldssig, insofern die Verpackung unbeschadigt ist und ausreichende Informationen fiir die Einfuhr bietet, z.
B. den Namen und die Telefonnummer des Lebensmittelunternehmens im Herkunftsland.
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In diesem Merkblatt werden ggf. Kodex-, OIE- und IPPC-Normen als internationale
ReferenzgréRBen angegeben.

In den GCC-Landern wird aktuell eine Harmonisierung aller behordlichen Auflagen fir
die Einfuhr von Lebensmitteln sowie der Einsatz eines koordinierten und effizienten
Systems fir Grenzkontrollen und Freigaben ausgearbeitet. Wahrend die behérdlichen
Auflagen und Ablaufe fiir die Einfuhr von Lebensmitteln noch nicht vollstandig unter den
Lindern des GCC miteinander abgestimmt sind, kann dieses Merkblatt einen Beitrag
zum Harmonisierungsprozess leisten. Die GCC-Lander streben dabei weiterhin einen
vollstandig risikobasierten Ansatz zur Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit bei
Einfuhren an.

3. Begriffsbestimmungen

Die folgenden Begriffe und Ausdriicke sind, sofern nichts anderes aus dem Zusammenhang
hervorgeht, in dem nachstehend angegebenen Sinn zu verwenden.

Anforderungen Die Kriterien, die von den zustdandigen Behorden fir den Handel
mit Nahrungsmitteln festgelegt bzw. gefordert werden und die
dem Schutz der allgemeinen Gesundheit, dem Schutz von
Verbrauchern und der Gewahrleistung lauterer Handelspraktiken

dienen.
Ausgewdhlte Eine Vielzahl an Lebensmittelerzeugnissen aus einer Sendung, die
Lebensmittel- nicht unter die Kategorien ,Fleisch und Fleischerzeugnisse”, , Fisch
erzeugnisse und Fischerzeugnisse®, ,Milch und Milcherzeugnisse”, ,,Eier und Ei-

Erzeugnisse” oder ,Honig und Bienenerzeugnisse” fallen. Das
Zertifikat fir ausgewahlte Produkte ist anwendbar auf Erzeugnisse
wie Gewirze, Trockenobst, Kokosraspeln, SolRen, Tee, Kaffee,
abgepackte Cerialien, abgepackte Niisse, pflanzliche Ole,
abgepacktes Trockenobst usw. Ein  Zertifikat ist flir mehrere
Produkte gleichzeitig anwendbar.

Aussonderung Die von den zustidndigen Behorden der einfiihrenden GCC-Lander
ergriffene MaBnahme zur Entsorgung der zurlickgewiesenen
Lebensmittel, die sich als fir den Verzehr durch den Menschen
ungeeignet erwiesen haben.

Bedingte Uberlassung von  der zustiandigen Behorde ergriffene MaBnahme zur
Uberlassung einer Sendung von Lebensmitteln zum Importeur
unter den vorgeschriebenen Bedingungen.

Beférderungs- Alle Arten von Transportmitteln, oder Teile davon, fiir den
mittel Transport (iber den Land-, Luft- oder Seeweg.
Behandlung von

g Die Erzeugung von Lebensmitteln bzw. Herstellung, Zubereitung,
Nahrungsmitteln

Verarbeitung, Verpackung, Transport, Besitz, Lagerung,
Auslieferung, Portionierung, Verkauf oder Spende zum Zwecke des
Verzehrs durch Menschen.
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Benachrichtigung
liber Zuriickhaltung

Beschlagnahme

Bewdhrte
Verfahrensweisen

Dokumentenpriifung

Einfuhrkontroll-
genehmigung
Einfuhrstelle

Gefahrstoff

Genusstauglichkeit

Gesundheitsbezogene
Angaben

Wird festgestellt, dass eine Lebensmittelsendung die GCC-
Anforderungen nicht erfillt, stellt die zustindige Behorde eine
Benachrichtigung Giber Zuriickhaltung aus, auf der der Grund fir die
Zuriickhaltung angegeben ist. Das Produkt wird anschliefend unter
amtlicher Kontrolle beschlagnahmt.

MalRnahme der zustindigen Behorde zur Einbehaltung einer
Sendung von Lebensmitteln an der Einfuhrstelle, wenn vermutet
wird, dass die Lebensmittel nicht den technischen Vorschriften des
GCC entsprechen.

Eine Reihe bewdhrter Verfahren in Bezug auf Lebensmittel bzw.
Futter und Umgebung, einschlieBlich samtlicher Abldufe, darunter
bewdhrte landwirtschaftliche Praktiken, bewdahrte tierarztliche
Praktiken, bewdhrte Hygienepraktiken und bewdhrte
Herstellungspraktiken.

Die Durchsicht und Prifung samtlicher Warenbegleitpapiere von
Lebensmittellieferungen.

Ein offizielles Dokument, das den Warentransfer von der
Einfuhrstelle zum Bereich der Lebensmittelkontrolle genehmigt.

Zollabfertigungsstelle an Land, auf See oder an einem Flughafen, die
als Einfuhrstelle fir Sendungen dient, die in eines der GCC-Lander
eingeflihrt werden.

Ein biologischer, chemischer oder physikalischer Stoff in einem
Lebensmittel oder in Form eines Lebensmittels, der eine
Gesundheitsschadigung verursachen kann.

Dieser Begriff bezieht sich auf Lebensmittel, die entsprechend ihrem
Verwendungszweck, der gemalB den technischen Vorschriften des
GCC festgelegt ist bzw. durch andere vergleichbare MalRnahmen
genehmigt wurde, zum Verzehr durch Menschen geeignet sind.

Alle Angaben auf dem Etikett von Lebensmitteln, die einen
Zusammenhang zwischen dem Lebensmittel und der Gesundheit
beschreiben. Darunter sind Angaben, die Folgendes beschreiben
oder auf Folgendes verweisen:

Ndhrwertbezogene Angaben — geben die physiologische Bedeutung
eines Nahrstoffs fliir Wachstum, Entwicklung und normale
Koérperfunktionen an.

Sonstige funktionsbezogene Angaben — beziehen sich auf positive
Auswirkungen beim Verzehr von Lebensmitteln bzw. von deren
Inhaltsstoffen im Zusammenhang der Gesamterndhrung auf
normale Funktionen oder biologische Korperaktivitaten.

Die Angaben vermitteln einen positiven Beitrag zur Gesundheit, zur
Verbesserung einer Funktion oder zur Veranderung bzw. Erhaltung
der Gesundheit.

Angaben beziiglich der Verringerung eines Krankheitsrisikos —
beziehen sich auf den Verzehr von einem Lebensmittel bzw. von
dessen Inhaltsstoffen im Zusammenhang der Gesamternahrung und
weisen auf ein verringertes Risiko einer Erkrankung oder eines
gesundheitsbezogenen Leidens hin.
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Gesundheits-
polizeiliche
MaRnahmen*

Gesundheitszeugnis®

Gleichwertigkeit

Halal-Zertifikat

Hazard Analysis and
Critical Control Points
HACCP)

Importeur

Alle Arten von Mallnhahmen, die zum Schutz des menschlichen
Lebens oder der menschlichen Gesundheit im Hoheitsgebiet des
Landes vor moglichen Gefahrdungen durch Zusatzstoffe,
Verunreinigungen, Toxine oder Krankheitserreger in Lebens- oder
Futtermitteln  bzw. vor moglichen Gefdhrdungen durch
Erkrankungen, die durch Lebensmittel in Form von Tieren, Pflanzen
oder tierischen/pflanzlichen Erzeugnissen tbertragen werden, oder
vor Gefahrdungen durch sonstige Gefahrstoffe in Lebensmitteln
ergriffen werden.

Ein Zertifikat (in gedruckter oder elektronischer Form), das von der
zustandigen Behorde im Herkunfts- oder Ausfuhrland ausgestellt
wurde und das bescheinigt, dass die Sicherheit (und Tauglichkeit)
der Lebensmittelsendung den  zutreffenden  technischen
Vorschriften des GCC entspricht (gilt auch fir Zulassungsnummern
von Lebensmittelunternehmen) bzw. andere vergleichbare
zugelassene MalBnahmen erfiillt.

Die Moglichkeit, dass anhand verschiedener Systeme zur Priifung
und Zertifizierung dasselbe Ziel erreicht wird, wenn sich z. B. durch
gesundheitspolizeiliche MalRnahmen des Ausfuhrlandes, die sich
von den Mallnahmen des Einfuhrlandes unterscheiden, wie vom
Ausfuhrland nachgewiesen der vom Einfuhrland geforderte
Gesundheitsschutz erzielen lasst.

Ein Zertifikat, das im Herkunfts- bzw. Ausfuhrland von einem vom
GCC anerkannten, islamischen Institut (bzw. einer solchen
Gesellschaft) ausgestellt wird und das bescheinigt, dass das Produkt
(z. B. Fleisch, Fett, Gelatine, Lab oder Briihe) in Ubereinstimmung
mit den religiosen Regeln der Scharia zubereitet, hergestellt und in
den Verkehr gebracht wurde. Das Zertifikat kann auch bescheinigen,
dass ein Lebensmittel, das tierische Erzeugnisse bzw.
Nebenerzeugnisse enthilt, halal ist und in Ubereinstimmung mit
den religiosen Regeln der Scharia hergestellt wurde. AuRerdem
dient das Zertifikat als Bescheinigung dafiir, dass das Lebensmittel
mit Geraten und Ausriistung behandelt wurde, die nicht gegen die
Grundsatze des islamischen Rechts der Scharia verstoRen und die
den technischen Vorschriften des GCC entsprechen.
(,Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte®) Ein
wissenschaftlich fundiertes Konzept zur Erkennung, Auswertung
und Kontrolle von Gefahrdungen der Lebensmittelsicherheit.

Eine Person bzw. juristische Person, die Lebensmittel in das GCC-
Gebiet einflhrt.

4 Diese umfassen alle einschligigen Gesetze, Anordnungen, Vorschriften, Anforderungen und Ablédufe
einschlieBlich Fertigproduktkriterien, Prozessen und Erzeugungsverfahren, Tests, Kontrollen, Zertifizierungen
und Genehmigungsverfahren, fiir entsprechende statistische Verfahren, Stichprobenverfahren, Verfahren fiir
die Risikobeurteilung sowie Verpackungs- und Etikettierungsanforderungen, die in direktem Zusammenhang
mit der Lebensmittelsicherheit stehen.

5 Das Format des Zertifikatmusters basiert auf den im Kodex festgehaltenen Prinzipien und ist vom GCC zu
genehmigen. (Siehe: Kodex CAC/GL 38-2001).
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Lebensmittel

Lebensmitteletikett

Lebensmittelhygiene

Lebensmittelkontrolle

Lebensmittel-
sicherheit

Lebensmittel-
tauglichkeit

Lebensmittel-
tiberwachung

Los/Charge

Managementsystem
fur Lebensmittel-
sicherheit

Mikrobielle
Kontamination

Milcherzeugnis

Nahrungsmittelkette

Hierunter fallen alle Stoffe, die in verarbeitetem, teilverarbeitetem
oder rohem Zustand fiir den Verzehr durch Menschen vorgesehen
sind, einschlieflich Getranken, Kaugummi und aller Stoffe, die in der
Herstellung, Zubereitung oder Behandlung von Lebensmitteln
eingesetzt wurden. Ausgeschlossen sind Kosmetika, Tabak und
Stoffe, die ausschliefllich als Arzneimittel eingesetzt werden.

Alle Arten von Etiketten, Kennzeichen, Markierungen, bildlichen
Darstellungen oder sonstigen Beschreibungen in geschriebener,
gedruckter, Schablonen-, gekennzeichneter, gepragter oder
aufgedrickter Form auf oder an einem Lebensmittelbehalter.

Alle Bedingungen und MaBnahmen, die zur Gewahrleistung der
Sicherheit und Tauglichkeit von Lebensmitteln entlang der
Nahrungsmittelkette erforderlich sind.

Die Prifung von Lebensmitteln bzw.
Lebensmittelsicherheitssystemen durch die zustdandigen Behdérden
im Einfuhrland zur Kontrolle der Produktionsfaktoren, Prozesse und
Endprodukte entlang der Nahrungsmittelkette, um deren
Ubereinstimmung mit den technischen Vorschriften des GCC bzw.
mit anderen, gleichwertigen MalRnahmen zu tberprifen.

Die Zusicherung, dass Lebensmittel fiir den Verbraucher
unbedenklich sind, wenn sie gemdB ihrem Verwendungszweck
zubereitet und/oder verzehrt werden.

Die Zusicherung, dass Lebensmittel gemal ihrem
Verwendungszweck fir den Verzehr durch Menschen geeignet sind.

Vorgeschriebene Regulierungstatigkeit der zustandigen
Kontrollbehdrden zum Schutze der Gesundheit von Verbrauchern
und zur Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit entlang der
gesamten Nahrungsmittelkette.

Eine festgelegte Menge einer Ware, die im Wesentlichen unter
identischen Bedingungen erzeugt wurde und hinsichtlich Herkunft,
Hersteller, Verpacker, Kennzeichnung, Absender, Serienkennzeichen
usw. dieselben Eigenschaften aufweist.

Ein umfassendes  System mit  allen  Abladufen und
KontrollmaRnahmen zur Gewahrleistung der
Lebensmittelsicherheit, einschliellich der Anwendung der guten
Hygienepraxis (GHP), des HACCP-Konzepts (Hazard Analysis and
Critical Control Point) und der Riickverfolgbarkeit.

Die Anwesenheit von Mikroorganismen, einschlieSlich Pathogenen
mitsamt Toxinen, welche versehentlich an einem Punkt der
Nahrungsmittelkette in das Nahrungsmittel gelangt sind.

Ein Erzeugnis, das durch die Verarbeitung von Milch zustande
kommt und das Lebensmittelzusatzstoffe sowie andere Zutaten
enthalten kann, die fiir die Verarbeitung funktionsnotwendig sind.
Samtliche Schritte der Lebensmittelbehandlung, einschlieBlich
Primarproduktion, Einfuhr, Ausfuhr, Herstellung, Zubereitung,
Verarbeitung, Verpackung, Transport, Lagerung, Auslieferung,
Portionierung und Verkauf.
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Nahrwertbezogene
Angaben

Normen

Packliste

Physische
Untersuchung

Produktidentitats-
kontrolle

Risiko

Risikoanalyse

Riickverfolgbarkeit
von Lebensmitteln

Sendung/Lieferung

Technische
Vorschriften

Jede Art von Darstellung auf einem Lebensmitteletikett, die die
Nahrwerteigenschaften eines Lebensmittels, wie z. B. den
Brennwert oder den Anteil von Protein, Fett und Kohlenhydraten
sowie von Vitaminen oder Mineralen angibt, andeutet oder
einbezieht und Folgendes umfasst:

Néhrwertbezogene Angaben — geben den Anteil eines Nahrstoffs in
einem Lebensmittel an.

Ndéhrwertvergleichende Angaben — vergleichen den Nahrstoffgehalt
und/oder Brennwert von zwei oder mehr Lebensmitteln.

Eine Formulierung, die zur normalen und wiederholten Anwendung
die Regeln und Anweisungen bzw. die Eigenschaften von Produkten,
Vorgadngen oder diesbezliglichen Erzeugungsverfahren festschreibt.
Eine Einhaltung ist nicht verpflichtend. Diese Formulierung kann
insbesondere die Anforderungen an Bedingungen, Definitionen,
Verpackung und Kennzeichnung bzw. Etikettierung umfassen bzw.
beleuchten, die auf die Produkte, Vorgange oder diesbezigliche
Erzeugungsverfahren anzuwenden sind.

Eine Liste oder Rechnung oder ein anderes Dokument, das vom
ausfiihrenden Unternehmen im Herkunfts- bzw. Ausfuhrland
ausgestellt wurde und das die Lebensmittel in der Sendung
beschreibt und zahlenmaRig auflistet.

Eine Beschaffenheitsbeschau von Lebensmitteln (einschlieRlich
Aussehen, haptischer Beschaffenheit und Geruch), Etikett und
Verpackung an der Zollgrenze, ohne Unterstitzung durch
Laboranalysen. Dazu gehoren auch eine Beschau des allgemeinen
Zustands der Sendung und die Produktidentitdtskontrolle des
Inhalts.

Eine  Sichtprifung  samtlicher = Warenbegleitpapiere und
Bescheinigungen zur Sendung um sicherzustellen, dass diese mit
dem gelieferten Produkt Gbereinstimmen.

Eine Eigenschaft der Wahrscheinlichkeit von nachteiligen
Auswirkungen auf die Gesundheit und der Schwere dieser
Auswirkung infolge von Gefahrstoffen in diesem Lebensmittel.
Strukturierte Entscheidungsfindung in Bezug auf
Lebensmittelsicherheit, die auf einer wissenschaftlichen Grundlage
zur Entwicklung von Vorsichtsmallnahmen basiert, die zur
Durchfiihrung eines dreiteiligen Verfahrens erforderlich sind:
Risikoeinschatzung, Risikomanagement und Risikokommunikation.
Die Moglichkeit, simtliche Phasen der Erzeugung, Verarbeitung und
Auslieferung eines Lebensmittels zu verfolgen.

Eine definierte Menge von Lebensmittelerzeugnissen, die in der
Regel von einem einzigen Zertifikat abgedeckt werden. Dabei kann
es sich um eine portionierte oder um eine aus mehreren Teilen
bestehende Menge handeln.

Anforderungen seitens der GSO (Gulf Standards Organization), die
einzuhalten sind.
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Temperatur-
aufzeichnungen
wadhrend des
Transports

Uberlassung zur
Wiederausfuhr

Verarbeitete
Lebensmittel

Verfadlschte
Nahrungsmittel

Verunreinigung

Vorlaufige
Uberlassung

Zertifikat liber die
Halal-Schlachtung

Umfassende Aufzeichnungen (in gedruckter oder elektronischer
Form) der Temperaturen wahrend des Transports bei Kihl- und
Tiefkiihlwaren, die mit Hilfe von Geraten (Thermographen) zur
Messung der Umlufttemperatur oder der Lebensmitteltemperatur
erstellt werden.

Eine Malnahme der =zustandigen Behorde, unter amtlicher
Kontrolle, die es einem Importeur erlaubt, eine Sendung, deren
Lebensmittel in ihrer Gesamtheit keinerlei Gesundheitsrisiko
darstellen, innerhalb einer vorgegebenen Frist wieder auszufiihren,
nachdem alle Dokumentationsanforderungen und Zollvorschriften
erfullt wurden, unter der Voraussetzung, dass die Lebensmittel
wadhrend der Verweildauer nicht konsumiert werden und dass ihnen
Dokumente zum Nachweis der Wiederausfuhr beiliegen.
Lebensmittel eines Erzeugnistyps, die auf irgendeine Art verarbeitet
wurden — z. B. durch Eindosen, Kochen, Einfrieren, Austrocknen
oder Zerkleinern — die jedoch nicht unter die folgenden Kategorien
des GCC-Merkblatts fallen: Fleisch und Fleischerzeugnisse, Fisch und
Fleischerzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, Ei und Ei-
Erzeugnisse sowie Honig oder Bienenerzeugnisse.

Nahrungsmittel mit bestimmten Zusatzstoffen zusatzlich zu den
Original-Zutaten, die die Qualitst oder den Nahrwert
beeintrachtigen, oder Nahrungsmittel, bei denen Nahrstoffe ganz
oder teilweise entfernt wurden, bzw. Erzeugnisse, bei denen ein
allgemein zuldssiger Zusatzstoff hinzugefligt wurde, ohne dies bei
den Nahrwertangaben auf der Etikettierung zu vermelden.

Jeder Stoff, der unabsichtlich in ein Lebensmittel gelangt ist, und
zwar wahrend der Erzeugung (einschlieflich Vorgangen im Bereich
Ackerbau, Viehhaltung und Veterinarmedizin), der Fertigung, der
Verarbeitung, der Zubereitung, der Behandlung, der Verpackung,
des Transports oder der Aufbewahrung dieses Lebensmittels bzw.
infolge von Umweltbelastungen. Der Begriff umfasst jedoch keine
Insektenteile, Haare von Nagetieren oder vergleichbaren
Fremdkorper.

Von der zustandigen Behorde unter amtlicher Kontrolle ergriffene
MaBnahme, die es dem Importeur  erlaubt, eine
Lebensmittelsendung bis zur Ausstellung eines offiziellen
Beschlusses (iber die Uberlassung von der Einfuhrstelle in ein
Warenlager umzulagern.

Ein Zertifikat, das im Herkunftsland von einem vom GCC
anerkannten, islamischen Institut (bzw. einer solchen Gesellschaft)
ausgestellt wird und das bescheinigt, dass das Tier in
Ubereinstimmung mit den islamischen Regeln der Scharia

geschlachtet wurde.
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Zeugnis Uber die Eine von der betreffenden Partei (z. B. Exporteur, Spedition oder

Eignung des offiziell anerkannter Dritter) im Herkunfts- oder Ausfuhrland

Beférderungsmittels ausgestellte Bescheinigung, die die Eignung des zu verwendenden
Beforderungsmittels flir den Transport von Lebensmitteln zusagt
und als Nachweis flir die Tauglichkeit zum Transport der
ausgefihrten Lebensmittel dient.

Zollanmeldung Ein vom Besitzer oder seinem Vertreter vorgelegtes Dokument mit
einer Beschreibung der einzufiihrenden Lebensmittel, das den
betreffenden Zollanforderungen des GCC entspricht.

Zustdndige Behorde Die amtliche Stelle oder offiziell anerkannte Stelle, die rechtlich fir
die Lebensmitteliiberwachung zustandig ist die
Lebensmittelliberwachung zustandig ist.

4. Prinzipien

Auf alle in die GCC-Lander eingefiihrten Lebensmittellieferungen sind harmonisierte
behérdliche Anforderungen anzuwenden®. Behérdliche Anforderungen sind im Zuge der
GCC-Bestrebungen nach einem vollstandig vereinheitlichten regulatorischen Rahmen
fortlaufend zu Uberpriifen und zu tGberarbeiten’.

Die  Anforderungen an  Prifung und  Zertifizierung in  Bezug auf die
Lebensmittelsicherheitsaspekte eingefiihrter Lebensmittel haben soweit wie praktisch
moglich einem risikobasierten Ansatz zu folgen, bei dem zu ergreifende Kontrollmafnahmen
eine VerhaltnismaRigkeit zur potenziellen Gefahr fir den Verbraucher aufweisen muissen.
Die Art und Haufigkeit der Kontrolle zum Zeitpunkt der Einfuhr von Lebensmittelsendungen
und die Abfertigungsverfahren miissen diesen Ansatz widerspiegeln.

Die technischen Vorschriften und Normen der GCC-Ldnder dienen als grundlegende Basis fir
die Zertifizierung von Lebensmittellieferungen durch Ausfuhrlander. Wenn vom GCC als
angemessen erachtet, z. B. wenn die aktuellen technischen Vorschriften und Normen des
GCC in Bezug auf spezifische Anforderungen an bestimmte eingefiihrte Lebensmittel nicht
eingefiihrte Lebensmittel nicht ausfihrlich genug sind, kann der GCC als Grundlage fir
Zertifizierungen (und andere Zusicherungen) auf Normen, Richtlinien und Empfehlungen
von Kodex, OIE und IPPC zurlickgreifen.

¢ Das Merkblatt gilt als verpflichtendes Rechtsinstrument, das Einfuhren auf harmonisierte Art regeln und somit
die Nutzung von Ressourcen optimieren sowie der Redundanz von Abldufen im Handel zwischen den GCC-
Landern entgegenwirken wird.

7 Derzeit arbeiten die Mitgliedsldnder des GCC einen ,,Einfiihrungsleitfaden™ aus, der den Instrumenten zur
Durchfiihrung von Priifungen und situationsabhdngigen Hilfsmitteln eine eher praktische Dimension verleiht,
um die Entscheidungsfindung zu vereinheitlichen.
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Samtliche Aspekte der GCC-Systeme zur Prifung und Zertifizierung werden schriftlich
festgehalten und sind transparent zu halten, einschlieRRlich Details der behdrdlichen
Anforderungen und Arbeitsverfahren, die Ausfuhrlandern und anderen Interessenten auf
Anfrage bereitgestellt werden.

Die zustandigen Behdrden der GCC-Lander streben nach einer einheitlichen Umsetzung
behordlicher Anforderungen und Arbeitsverfahren fiir eingefiihrte Lebensmittel an den
verschiedenen Einfuhrstellen.

Die Zertifizierung von Lieferungen unter Beilegung der vollstandigen, ausfihrlichen Papiere
zu jeder einzelnen Lebensmittellieferung ist Grundbedingung bei der Kontrolle eingefiihrter
Lebensmittel der GCC-Ldander. Das Ausfuhrland hat samtliche MaBnahmen zu ergreifen, um
die Echtheit und Richtigkeit der offiziellen Zertifizierung und der Zertifizierung durch amtlich
anerkannte Stellen zu gewahrleisten.

Die Gesetzgebung der GCC-Ldnder rdaumt bei offizieller Anerkennung des von den
zustandigen Behorden der Ausfuhrlander angewandten Lebensmitteliiberwachungssystems
seitens des GCC Flexibilitdat bei der Zertifizierung und anderen Mallnahmen ein. Diese
Flexibilitat lasst sich durch eine Reihe von MaRnahmen erzielen, z. B. liber Systemprifungen
in den Ausfuhrlandern, durch die Anerkennung der Eintragung zugelassener Einrichtungen
in den Ausfuhrldandern, Vereinbarungen, Abkommen (iber gegenseitige Anerkennung und
Aquivalenzabkommen.

Eine Anerkennung durch den GCC ist auf drei Ebenen mdglich:

- Wenn die Anforderungen des GCC unverandert iGbernommen werden

- Anerkennung des Systems eines Einfuhrlandes als ,vergleichbar” in puncto
Gewadhrleistung der Lebensmittelsicherheit, auch bei Anwendung unterschiedlicher
Systeme/Anforderungen

- Anerkannte Gleichwertigkeit der Systeme/MaRnahmen eines Ausfuhrlandes infolge einer
formellen Auswertung

Soweit praktisch moglich, gelten fir eingefiihrte Lebensmittel dieselben behordlichen
Anforderungen wie fiir im Inland erzeugte Lebensmittel.

Die zustandigen Behorden der GCC-Lander haben einen effektiven Austausch von
Informationen Uber die Prif- und Zertifizierungssysteme mit den zustandigen Behdérden in
anderen Landern zu gewahrleisten und fir einen Mechanismus zum Informationsaustausch
in Notfallen zu sorgen.
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5. Risikobasierter = Ansatz  bei  Anforderungen an  die
Lebensmittelsicherheit

Dieses Merkblatt zielt darauf ab, die Anwendung eines risikobasierten Systems zur
Lebensmitteliberwachung Uber die systematische Erfassung und Einstufung von
Gesundheitsrisiken zu fordern, die — je nach Verwendungszweck — mit unterschiedlichen
Lebensmitteln verbunden sind. Hierdurch soll eine wirksame und effiziente Zuordnung
staatlicher und industrieller Ressourcen zur Gewdhrleistung der Lebensmittelsicherheit
ermoglicht werden.

5.1. Bei der Anwendung des risikobasierten Lebensmitteliiberwachungssystems
beriicksichtigte Faktoren

5.1.1 Einstufung eingefiihrter Lebensmittel

Bei der Einstufung von Lebensmitteln ist das Verhiltnis ihres Ubertragungspotenzials
lebensmittelbedingter Erkrankungen zu ihrem Verwendungszweck zu beachten. Diese
Einstufung wird anhand generischer Risikoprofile verschiedener Arten von Lebensmitteln
entwickelt und ist in der Regel unabhdngig vom Herkunftsland und von den ndheren
Umstanden einer Sendung.

Bei Risikoprofilen zur Einstufung von Lebensmitteln ist Folgendes zu berlicksichtigen:

e Die Wahrscheinlichkeit der Kontaminierung mit biologischen, chemischen und/oder
physikalischen Gefahrstoffen

e Die Wahrscheinlichkeit hoher Kontaminierungsgrade entlang der gesamten
Nahrungsmittelkette

e Die potenzielle Gesundheitsgefahr fir die allgemeine Bevdlkerung

e Die potenzielle Gesundheitsgefahr fir anfillige Bevolkerungsgruppen

e Die Auswirkung der Anforderungen an die Lebensmitteltauglichkeit auf die
Modifizierung von Risikofaktoren®,

Lebensmittel lassen sich in drei allgemeine Kategorien einstufen: Hohes, mittleres und
geringes Risikopotenzial fir die Gesundheit. Die Anzahl der Risikokategorien wird
moglicherweise anhand durchzufiihrender Risikoanalysen erhdéht. Die GCC-Einstufungen
von Lebensmitteln kdnnen sich aufgrund neuer wissenschaftlicher Erkenntnisse hinsichtlich
der potenziellen Gesundheitsrisiken durch Lebensmittel andern.

5.1.2 Vorgeschichte zur Einhaltung von Vorschriften bei der Einfuhr von Lebensmitteln
Die GCC-Lander halten systematisch die Einhaltung von Vorschriften bei der Einfuhr von

Lebensmitteln fest, bei der die Erfillung der GCC-Anforderungen durch Zertifizierungen oder
andere Zusicherungen zugesichert wurde. Eine Auswertung der Vorgeschichte bei der

8 Der Risikofaktor ist kein Kriterium fiir den Ausschluss eines Lebensmittels von der Einfuhr. Allerdings dient
er den zustindigen Behorden in den GCC-Mitgliedsstaaten dazu festzulegen, ob ein bestimmter
Lebensmittelartikel in einer héheren Risikokategorie einzustufen und somit strengeren KontrollmafRnahmen
zu unterziehen ist.
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Einhaltung von Vorschriften basiert dabei vorrangig auf den Daten, die bei
Dokumentenprifungen, physischen Untersuchungen einschlieRlich
Produktidentitatskontrollen und Labortests an eingefiihrten Lebensmittellieferungen aus
einem bestimmten Herkunftsland gesammelt wurden.

Dabei konnen auch Informationen zur Einhaltung von der zustdndigen Behdrde im
Ausfuhrland mit einbezogen werden. Die Auswertung der Vorgeschichte in Bezug auf die
Einhaltung von Vorschriften (von Lebensmittelerzeugern und Herkunftslandern) kann sich
auch speziell auf Lebensmittelarten beziehen, die von besonderem Interesse sind, z. B.
Lebensmittel mit hohem Risiko oder Lebensmittel, deren Eigenschaften ein besonderes
Anliegen fiur die Verbraucher darstellen.

Bei der Festhaltung der Einhaltung von Vorschriften ist Folgendes zu vermelden:
e Die Richtigkeit aller Begleitpapiere von Lebensmittelsendungen, einschlieflich der
Zeugnisse.
e Das Ergebnis physischer Untersuchungen einschlieBlich der
Produktidentitatskontrolle.
e Das Ergebnis gezielter Laboruntersuchungen.

Folgende Aspekte werden bei der Vorgeschichte zur Einhaltung von Vorschriften
berlicksichtigt:

1. Die Anzahl von Nichteinhaltungen, die im jeweiligen Jahr fur den
Lebensmittelerzeuger/-lieferanten/Herkunftsstaat registriert werden;

2. Die Schwere der Nichteinhaltungen in Bezug auf die Gesundheit und den
Verbraucherschutz;

3. Veroffentlichte oder vertrauliche Berichte anderer
Lebensmittelliberwachungsbehorden zu vergleichbaren Verstoflen;

4. Die Ergebnisse der Kontrolle vor Ort durch Lebensmitteliberwachungsbehorden im
Ausfuhrland;

5. Sonstige relevante Informationen aus verschiedenen Quellen (einschlieRlich Medien).

5.1.3 Erkenntnisse iiber neue oder absehbare Gefahren im Nahrungsangebot

Die zustdandigen Behorden der GCC-Lander arbeiten mit den zustandigen Behdrden in
anderen Liandern an der Erfassung von und dem Risikomanagement fiir neue bzw.
absehbare Gefahren im Nahrungsangebot.

Wenn die GCC-Lander nicht die technischen Maoglichkeiten zur Priifung eingefihrter
Lebensmittel auf neue oder absehbare Gefahren haben, wird davon ausgegangen, dass die
zustindige Behorde im Ausfuhrland dieselben Tests und Schutzvorkehrungen angewandt
hat wie fur Lebensmittel auf dem einheimischen Markt.
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5.1.4 Ganzheitlicher Nahrungsmittelketten-Ansatz fiir die Lebensmittelsicherheit

Die GCC-Lander erkennen an, dass die effektivsten und effizientesten Methoden zur
Eingrenzung von Gesundheitsgefahren durch Lebensmittel fiir den Verbraucher haufig darin
bestehen, UberwachungsmaRnahmen wihrend der Primarproduktion und Verarbeitung im
Herkunftsland durchzufiihren. Dahingegen werden Kontrollen an der Einfuhrstelle zur
Gewahrleistung der Sicherheit und Tauglichkeit von eingefiihrten Lebensmitteln als nur
geringfligig wirksam erachtet.

Spezielle Absprachen mit zustdndigen Behdrden in Ausfuhrlandern, durch die sich die
Sicherheit von Lebensmitteln wdhrend der Primarproduktion und entlang der
Nahrungsmittelkette gewahrleisten ldsst, werden von den GCC-Landern befirwortet.

Diese kdnnen auch andere Methoden umfassen, z. B.:

e Zertifizierung von Lebensmitteln, die in registrierten oder anderweitig amtlich
anerkannten Lebensmittelunternehmen im Ausfuhrland erzeugt wurden, welche
speziellen Priifungen von den GCC-Lidndern oder deren Vertretern unterzogen
wurden.

e Vereinbarungen zwischen zustandigen Behorden.

e Aquivalenzabkommen iiber die Gleichwertigkeit von MaRnahmen.

e Umfassendere Handelsabkommen z. B. zur gegenseitigen Anerkennung von
Systemen zur Priifung und Zertifizierung.

5.2. Risikobasiertes Lebensmitteliiberwachungssystem

Die Kontrolle an der Einfuhrstelle anhand eines risikobasierten
Lebensmittelliberwachungssystems ist zu stiitzen auf:

e Zertifizierungen, anderweitige  Zusicherungen des Ausfuhrlandes und
Einfuhrkontrollanforderungen fir alle Lebensmittelsendungen gemafl den
technischen Vorschriften des GCC.

e Art und Haufigkeit der Kontrollen, einschlielRlich Dokumentenprifungen,
physischen Untersuchungen mitsamt  Produktidentitatskontrollen und
Stichprobenverfahren, die anhand der Kriterien entwickelt wurden, die bei der
Anwendung des risikobasierten  Lebensmittelliberwachungssystems  zu
berlicksichtigen sind.

e Anwendung eines erfolgsorientierten Grenzkontrollsystems, das sich auf den
Erfillungsgrad der GCC-Anforderungen Uiber einen gewissen Zeitraum stiitzt. Nach
Ermittlung eines Erfiillungsgrads anhand historischer Daten und Analysen lassen
sich gezieltere Risikofaktoren einbinden (z. B. Importeur, Hersteller/Erzeuger,
Marke und/oder Herkunftsland).

e Gesonderte Absprachen zur Einfuhrkontrolle, bei der die Zusicherung von der
zustandigen Behorde im Ausfuhrland anerkannt wird.
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Lebensmittelerzeugnisse werden nach der Schwere ihres potenziellen Risikos fiir die
Gesundheit von Menschen in drei Kategorien eingestuft: Lebensmittel mit hohem,
mittlerem und geringem Risiko. Die Anzahl der Risikokategorien wird moglicherweise
anhand durchzufiihrender Risikoanalysen erhoht.

Der GCC-Ausschuss fiir Lebensmittelsicherheit wird die Liste mit Lebensmitteln in den o. g.
Kategorien zur Genehmigung durch den GCC-Ministerrat erstellen. Mit diesen Listen ist auch
die Haufigkeit der verschiedenen Kontrollen festzulegen (z. B. physische Untersuchungen
und Stichprobenentnahme fiir Labortests), die fur die unterschiedlichen Risikokategorien
der Lebensmittel durchzufihren sind. Die Listen sind unter Einbeziehung neuer
Informationen oder wissenschaftlicher Daten hinsichtlich Lebensmittelarten und/oder
potenzieller Gefahrstoffe zu aktualisieren.

Funktionelle Bestandteile des risikobasierten Lebensmittelliberwachungssystems sind:

e Dokumentenpriifungen bei allen Sendungen.

e Physische Untersuchungen ggf. einschlieRlich Produktidentitatskontrolle.

e Stichprobenentnahme und ggf. Laboranalysen.

e Harmonisierte Regeln zur Bestimmung der Art und Haufigkeit von Kontrollen.

e Mechanismen fir den Informationsaustausch mit den zustdandigen Behorden im
Ausfuhrland.

e Nachweis der erfolgten Anwendung von Qualitatssicherungssystemen durch
Importeure als moéglicher Beitrag zu behdrdlichen Auflagen.

Jeder GCC-Mitgliedsstaat hat zur Gewahrleistung der Lebensmittelsicherheit harmonisierte,
risikobasierte Regeln zur Bestimmung der Art und Haufigkeit von Kontrollverfahren
anzuwenden. Hierzu gehoren auch Anreize bei hohem Erfiillungsgrad.

6. Erforderliche Dokumente und Gesundheitszeugnisse

Allen eingefiihrten Lebensmittelsendungen miissen die entsprechenden Dokumente und
Zertifizierungen beiliegen. Die Echtheit und Richtigkeit von behordlichen Zertifizierungen
bzw. Zertifizierungen von amtlich anerkannten Stellen sind regelmafRig von den GCC-
Landern zu prifen und zu kontrollieren.

6.1 Erforderliche Dokumente und Gesundheitszeugnisse’

Allen Sendungen muss ein Gesundheitszeugnis von der zustdndigen Behorde im
Herkunftsland oder von einer amtlich anerkannten Stelle im Original beiliegen. Das
Gesundheitszeugnis muss die Einhaltung der GCC-Anforderungen sowie ggf. die Einhaltung
der Auflagen fir Tier- und Pflanzengesundheit bescheinigen.

9 Da der GCC bisher keinen formellen Zulassungsmechanismus hat, stellt die Zertifizierung die wichtigste
Methode zur Zusicherung der Einhaltung von Anforderungen an die Lebensmittelsicherheit bei Erzeugnissen
und Systemen dar. Der GCC erkennt jedoch die Anwendbarkeit ,alternativer MaBnahmen® mit
Handelspartnern {iber eine Reihe von Absprachen an.
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Die Dokumente, die von der zustandigen Behdrde oder einer amtlich anerkannten Stelle
oder sonstigen benannten Einrichtungen im Herkunftsland ausgestellt bzw. genehmigt
wurden, haben Folgendes zu umfassen:

e Zollanmeldung

Lieferantenerklarung?®®

Handelsregister

e Gesundheitszeugnis'!

e Packliste.

e Zertifikat Uber die Halal-Schlachtung fiir Fleisch und Gefligel bzw. Halal-Zertifikat fir
Lebensmittel mit Inhaltsstoffen tierischen Ursprungs gemall den Anforderungen aus
Abschnitt 6.3

e Ggf. Begleitunterlagen fir Angaben auf Etiketten (ndhrwertbezogene,
gesundheitsbezogene oder dhnliche Angaben). Ndhrwert- und gesundheitsbezogene
Angaben fiir Lebensmittel sind nur zu akzeptieren, wenn deren Inhalt und Wortlaut von
international anerkannten wissenschaftliche Stellen genehmigt wurde.

e Ggf. Temperaturaufzeichnungen

e Alle evtl. zusatzlich von den zustandigen GCC-Behorden fur Storfille oder ein
Notfallmanagement angeforderten Dokumente.

Auf elektronischem Wege Ubertragene Gesundheitszeugnisse sind nur dann eine zulassige
Alternative zum begleitenden Gesundheitszeugnis in Papierform, wenn das elektronische
Zertifizierungssystem zuvor von den GCC-Landern als gesetzeskonform erklart wurde.

6.2 Gesundheitsbescheinigungen:

Gesundheitsbescheinigungen sind im entsprechenden Abschnitt der Standardformulare fir
Gesundheitszeugnisse (s. Anhang 2) von der zustdndigen Behorde im Herkunfts- bzw.
Versandland als vorrangige Zusicherung der System-Compliance und der Produktsicherheit
anzumelden. Die GCC-Anforderungen werden als Anhang zu diesem Merkblatt ausgefertigt.

Ein Ausfuhrland hat zuzusichern, dass in GCC-Lander ausgefiihrte Lebensmittel sicher und
fir den menschlichen Verzehr geeignet sind. Ausfuhrlander haben zu bescheinigen oder
anderweitig zuzusichern, dass die Lebensmittel den Anforderungen des Einfuhrlandes (d. h.
GCC) entsprechen.

10 Das von der Spedition fir den Zollagenten im Bestimmungsland ausgestellte Dokument mit allgemeinen
Informationen zum Fahrzeug/Schiff und dessen Inhalt. Sobald der Zollagent dieses Dokument erhalt, kann
er mit dem Ausfillen der Zollpapiere und der Erfassung des Anmeldeformulars beginnen.

11 Das Gesundheitszeugnis ist die wichtigste Bescheinigung und muss von der zustandigen Behérde ausgestellt
werden. Bei den Ubrigen Dokumenten, die von den entsprechenden Instanzen auszustellen sind, wird
dagegen mehr Flexibilitdt eingerdumt. Das Muster des Gesundheitszeugnisses hat einem bestimmten, vom
GCC genehmigten Format zu folgen, das den im Kodex festgehaltenen Prinzipien entspricht. (Siehe: Kodex
CACIGL 38-2001.)
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In Féallen, in denen Absprachen angewandt werden (z. B. bei Anerkennung einer
,vergleichbaren” Lebensmittelsicherheit mit dem System des Einfuhrlandes trotz
unterschiedlicher Systeme/Anforderungen und bei einer festgestellten
Systemgleichwertigkeit nach formeller Beurteilung des Systems des Ausfuhrlandes), darf die
entsprechende zustandige Behorde im Ausfuhrland bei anerkannter Gleichwertigkeit oder
anderen Vereinbarungen Einrichtungen zertifizieren, die die Ausfuhr in GCC-Linder
anstreben. Dies hebt jedoch nicht das Recht des GCC-Landes auf, regelmaRig das
entsprechende Kontrollsystem des Ausfuhrlandes zu Uberprifen, z. B. anhand einer
stichprobenartigen Priifung der zertifizierten Einrichtungen.

In Fallen, in denen eine Bescheinigung der Einhaltung der Anforderungen seitens Dritter im
Herkunfts-/Versandland ausgestellt wurde, hat die zustiandige Behorde im Ausfuhrland die
Integritat, Objektivitat und Unabhédngigkeit des offiziellen bzw. offiziell anerkannten
Zertifizierungssystems zu gewahrleisten.

In Fallen, in denen ein ausldndischer Fleischbetrieb (Schlacht-/Verarbeitungsbetrieb)
Interesse an der Ausfuhr in ein GCC-Land hat, darf er die Ausfuhrtatigkeit in das GCC-Land
erst aufnehmen, nachdem er eine Zulassung vom GCC erhalten hat oder nachdem der GCC
technische Vereinbarungen mit der zustiandigen Behdrde im entsprechenden Ausfuhrland
getroffen hat.

Soweit moglich haben die Ausfuhrlander Gesundheitszeugnisse anhand der Muster fir
Gesundheitszeugnisse aus Anhang 2 dieses Merkblatts auszustellen. Ziehen die
Ausfuhrlander es jedoch vor, eigene Gesundheitszeugnisse zu verwenden, ist eine
Vorabgenehmigung der GCC-Ldnder erforderlich. Die Zeugnisse miissen samtliche
Bescheinigungen aus den Mustern der GCC-Gesundheitszeugnisse umfassen. 12

Gesundheitszeugnisse dirfen auf Arabisch, Englisch oder auf diesen beiden Sprachen
ausgestellt werden. Jeder einzelnen Sendung muss ein Gesundheitszeugnis gemaR den
Angaben aus Anhang 5 dieses Merkblatts beigefiigt sein.

Die zustiandigen GCC-Behdrden konnen ggf. zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen
(Erklarungen) anfordern, z. B. (jedoch nicht ausschlieflich) bei Zwischenfallen, Notfallen und
zur Sicherstellung der Einhaltung von OIE-, GCC- oder Halal-Anforderungen bei Futter fir
Tiere, Fisch oder Zuchtfisch.

12 Anhang 5 umfasst eine Auflistung verschiedener Lebensmittel und Muster der erforderlichen Zeugnisse
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6.2.1 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel

Das Lebensmittelerzeugnis ist sicher und fiir den
menschlichen Verzehr geeignet?3.

A gellca o Gl Yasks £ 13211 )
GAJS“

Die Lebensmittel wurden bei einer Einrichtung
behandelt, die von der zustandigen Behorde
und/oder einer amtlich anerkannten Stelle
kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder
einem gleichwertigen System basiert.

‘; R_u‘lad\ u\;.u.aﬂ dj\d.a L_al_\lqs: ;\J;\ '
4@\ d;s O FRER m\; 4._1.1\.3:. { s
RN g.u,J\ A3 e\.k.\ ik

Aﬁ\.u La }\ L__LMLQJ\ E\L.'a Z_E.JL.\A

6.2.2 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Fleisch und

Fleischerzeugnissen

Das Fleisch- oder Fleischerzeugnis ist sicher und
fur den menschlichen Verzehr geeignet4

Die Tiere wurden in einem Schlachtbetrieb
geschlachtet, der zugelassen und unter Aufsicht
der zustandigen Behdrde im Ausfuhrland steht
und ebenfalls von den GCC-Behérden
zugelassen wurde.

Gl ey Laiall aly & daidall Cileal) Jd (1
Al Joal ¢ slatl) Galae J 93 J (e 4ile
Gl gl oyl a3 Jany 5 i o)

B odaall A gall Aaiall

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt
von Tieren, die einer Schlachttier- und
Fleischuntersuchung durch amtliche Tierarzte
der zustandigen Behorde im Herkunftsland
unterzogen wurden.

L_\M;L_ah\}\;w\-@—'m j‘/} (-‘}Am U\
uﬁpc&\dﬁwamj@ﬂ\dﬁ 9
il aly 8 daiaall 48 ) dgall (el

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis wurde bei
einer Einrichtung behandelt, die von der
zustandigen Behorde kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder
einem gleichwertigen System basiert.

Leiladia i/ 5 a galll Jghai cililee o) ja) o3
Aeall 8 (e 8 )l daala oliie b
2Dl 5l oUa (3akat g cdaiaiall dld )
Lo sl ol s galie I Taliiud £13a])

Beim Einsatz von Tierarzneimitteln (einschl.
Wachstumshormonen) und landwirtschaftlichen
Chemikalien bei Lebendtieren wurden bewdhrte
tiermedizinische Praktiken angewandt, und
eventuelle Rickstdnde in Fleisch und/oder
Fleischerzeugnissen entsprechen den GCC-
Anforderungen.®

& 3l Ay Hlasl) Sl jlaall (Gaulat o3

i iae L Lay Y shanll 4 9aY) aladiin
il sl Aoy M by el 5( el
Sl s asalll (& e gl o 5 daal
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13 Die Art des Lebensmittels ist im Zeugnis anzugeben, z. B. Marmelade, Schokolade
14 Die Fleischsorte ist im Zeugnis anzugeben, z. B. Rindfleisch, Lamm, Gefligel usw.

15 Anhang 4 enthalt eine Auflistung dieser Anforderungen
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Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt
von Tieren, die nicht aus Grinden der
Seuchentilgung bzw. -kontrolle geschlachtet
wurden.

Lo oy ol Lt gi/} asalll Huae

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt
nicht von Tieren, die mit verarbeitetem
tierischem  Protein  geflttert wurden -
Milchersatzfutter wahrend der Saugezeit und
Fischmehl ausgenommen.

o ol i) s Lilaiia i/ 5 psalll jaaa

6.2.3 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Produkten mit
milchwirtschaftlichen Begriffen (Milch und Milcherzeugnisse)*

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse sind sicher und
fur den menschlichen Verzehr geeignet.t’

a5 Ol Yankes ilaiia f/ 5 cadad) o
o) i

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse stammen von
gesunden Tieren, die im Herkunftsland die
amtlichen  Veterinarkontrollen  durchlaufen
haben.

J8 e bl pandll daials 5 da
Lo A 3 A ) 21 2

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse wurden bei
einer Einrichtung behandelt, die von der
zustandigen Behorde kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder
einem gleichwertigen System basiert.

ilatiia sl 5 culall Jhai Gllee ¢ ja) &
el 08 (o Al Rl s 5
(‘-\LE-.\ ...1 w} T e X/\ JL.\‘; - e ]‘ :\TH&‘)M
alai tgalae ) Taliial ¢ 128l A3 5,10

Beim Einsatz von Tierarzneimitteln (einschl.
Wachstumsforderern) und landwirtschaftlichen
Chemikalien bei Lebendtieren wurden bewdhrte
tiermedizinische Praktiken angewandt, und
eventuelle Rickstinde in der Milch oder den
Milcherzeugnissen  entsprechen den GCC-
Anforderungen. 8

16 Mit ,,milchwirtschaftlichen Begriffen” sind gemeint: Namen, Bezeichnungen, Symbole, bildliche oder sonstige

o8 bl 4y planll il jleall gk
il i L Loy Yy pall 4y 5oy alasiiud
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S5 culdall A el 4 o) 5 sl
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Darstellungen, die direkt oder indirekt auf Milch oder Milcherzeugnisse verweisen oder Bezug nehmen (CAC

STAN 206 -1999).
17 Die Art des Lebensmittels ist im Zeugnis anzugeben.
18 Anhang 4 enthalt eine Auflistung dieser Anforderungen
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6.2.4 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-
Erzeugnissen

Die Eier bzw. Ei-Erzeugnisse sind sicher und fiir
den menschlichen Verzehr geeignet. 1°

Die Eier bzw. Ei-Erzeugnisse wurden bei einer | 4ilaiia /5 Gl J gl cllee ) ja)
Einrichtung behandelt, die von der zustiandigen deall J8 (e A8 )l draials oLdka
Behorde im Herkunftsland kontrolliert wurde und {

ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder il Lo sl el

einem gleichwertigen System basiert.

Beim Einsatz von Tierarzneimitteln (einschl. & 3l Ay Hlanl) Sl jlaall (gaula
Wachstumsférderern) und landwirtschaftlichen | = <l jéaa b Loy )y ylanll i) aladi
Chemikalien bei Gefligel wurden bewadhrte el sl (8 e ) 31 il gLl o gaill
tiermedizinische  Praktiken angewandt, und adlatic g/ 5 Gl A clide 3 o) 4
eventuelle Rickstande in den Eiern bzw. Ei- daalal) aw\@&\ sic
Erzeugnissen entsprechen den GCC-
Anforderungen. °

6.2.5 Gesundheitshescheinigungen fir die Ausfuhr von Wassertiererzeugnissen?:
(einschl. Fisch und Fischerzeugnisse, Weichtiere, Krebstiere und Stachelhduter)

Die Wassertiererzeugnisse sind sicher und fiir den | 4alloa 5 4l )aals 4 jal) cilaiiall o)
menschlichen Verzehr geeignet?? SN REV L
Die  Wassertiererzeugnisse  stammen  von
nichttoxischen Spezies, die keinerlei
Krankheitsanzeichen verursachen.

Wo Wassertiere in Aquakulturanlagen oder -
erzeugerbereichen geziichtet werden, wurde die
Einhaltung der Hygieneanforderungen von der
zustandigen Behorde Gberwacht

19 Die Art des Lebensmittels ist im Zeugnis anzugeben.
20 Anhang 4 enthalt eine Auflistung dieser Anforderungen

u Mit ,Wassertieren” sind alle Lebensstadien (einschlieBlich Eier- und Keimzellenstadium) von Fisch,
Weichtieren, Krebstieren und Amphibien — aus Aquakulturanlagen wie in der Natur gefangen —

gemeint, die fiir den menschlichen Verzehr vorgesehen sind. (Gesundheitskodex fiir Wassertiere-2012
-OIE)
22 Die Art des Lebensmittels ist im Zeugnis anzugeben.
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Die Wassertiere wurden mit Futtermittel Jeal ) cld ag sl e LYl ddes a3
gefiittert, das in Ubereinstimmung mit den GMP | <ulillaial (s g Camiin Cadlef e IPYN]
&  HACCP-Prinzipien  oder  Gleichwertigem | aSailly plalaall Jalat aUad g sall apiiadl)
hergestellt wurde und frei von physikalischen, Al e LA g alila W g A jall Laladlly
chemischen und biologischen Schadstoffen ist, die a gl an o Al 5l Al jd i ol
international verboten sind. Ll gas ) ghana

Die Wassertiererzeugnisse wurden bei einer | 4 sl Gldidl Jlai blee ¢ ya)
Einrichtung behandelt, die von der zustindigen | d=ald sliiia < g?_a\j,pl\ JaY
Behdrde im Herkunftsland kontrolliert wurde und | 24 daisall 406 )l dgall 8 (e 408
ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem | ¢l dadl 5 )la) alai Gukai g cLiiall
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder | alila;le s cauledl sl ool ) oL
einem gleichwertigen System basiert.

6.2.6 Pflanzengesundheitszeugnis fiir den Export von Pflanzen und
Pflanzenerzeugnissen

Hiermit wird bestitigt, dass die oben | Cblidll o e salgdll o (3alal
beschriebenen Pflanzen, Pflanzenerzeugnisse | s &Y dlsddl 5 dslall  coladwdlg
oder anderen geregelten Gegenstinde mittels | &y W jLid) f/ 5 Leand a3 28 Lia 3 sSAl)
geeigneter Verfahren amtlich untersucht oder | 4dla haa gy dauliall sadiaall ile) adl
getestet wurden und als frei von | alll Loas Al el )l jaall S
Quarantdneschadorganismen, die von der | cllhid Jall gl pe 38555 ¢ ) ghsall
einfihrenden Vertragspartei benannt wurden, | ;joeill adae Js0 a ddlall dsall
befunden wurden und dass sie den geltenden | e ldY) olli ey & Lo o il
phytosanitdren Anforderungen der 05l Al Al 3y jaall
einfihrenden Vertragspartei, einschlieRlich den
Anforderungen hinsichtlich geregelter Nicht-
Quarantédne-Schadorganismen, entsprechen.

6.2.7 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr ausgewdhlter Lebensmittel

Die Lebensmittelerzeugnisse sind sicher und Aallia o Al YAade 0130 i) )
fur den menschlichen Verzehr geeignet?? )
Das/Die Lebensmittel wurde(n) bei einer | &8l cGlaiidl Jga Gllee -
Einrichtung  behandelt, die von der | & 461 Zacala dlde ol
zustandigen Behorde und/oder einer amtlich Uil dgall o/ 5 daiaall 448, ‘\-@Aj\

anerkann‘ten §te|le kgntrolliert wurde und ein VST VAT SN eUm galai s ‘\:\M
Lebensm|tteI5|cherhe|ts—Manager’r?en‘ts‘ystem Al Lo gl (’u"‘-" fsilie ) 1oLl
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder ’
einem gleichwertigen System basiert.

23 Die Art der Lebensmittel ist im Zeugnis anzugeben (siche Definition ,ausgewahlte Lebensmittel”).
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6.2.8 Gesundheitsbescheinigungen fiir die Ausfuhr von Honig und

Bienenerzeugnissen

Der Honig und/oder die Bienenerzeugnisse sind
sicher und fiir den menschlichen Verzehr
geeignet.?*

Al Jaill laia i/ 5 Jail) Jue ¢
(oY) i dadlia o L)

Das/Die  Lebensmittel wurde(n) bei einer
Einrichtung behandelt, die von der zustandigen
Behdrde und/oder einer amtlich anerkannten
Stelle kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder
einem gleichwertigen System basiert.

(Jalie )aple oliie & dadll cilaii
i)l deall d8 e 4B deals
Gabt g sy A gaall dgall i/ 5 Aaidl)
salae ) Taliia) 13sl) Aadls 3l ol

Al L sl gl s

Die zustandige Behorde und/oder amtlich
anerkannte Stelle im Herkunftsland hat einen
Plan zur Uberwachung von Riickstinden
umgesetzt, der den internationalen Normen fir
Honig entspricht (CODEX STAN 12-1981).

feall Sl 5 i) L)) deall Gl
by dba Lasd)h ol 3 Gy Wil
oy dalal) dulsal) pulaall 8y coliiall
sl 85 ) 1) Jaill iladig g Jail)
(CODEX STAN 12-1981) 11

Honig und/oder Bienenerzeugnisse wurden in
einem Land bzw. einer Zone (mit einem
Mindestradius von 100 km) produziert, das/die
frei von Befall mit Aethina tumida ist und keiner
mit diesem Parasiten verbundenen Auflage
unterliegt.

S ali e Jail) cilatina sl 5 Jadll Jue )
Oe A4S JBY) e oS 100 ki )dslaie
358 Y i V¢ Jadll o laiia L)
L ddas ye

Honig und/oder Bienenerzeugnisse wurden in
einem Land produziert, das frei von Varroa spp
(Varroamilben), Europaischer Faulbrut und
Amerikanischer Faulbrut ist.

w\jc_}}))‘}“

Enthalt keine lebenden Honigbienen und keine
Bienenbrut, und wurde fir mindestens 24
Stunden einer Behandlung bei einer Temperatur
von —12 °C oder darunter ausgesetzt.

j\@dxgcajmydg\@u\
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SH g dele 24 sadl il

6.3. Halal-Zertifikat/Zertifikat iiber die Halal-Schlachtung

Die Prufung des Halal-Zertifikats/Zertifikats (iber die Halal-Schlachtung hat fir alle
entsprechenden Lebensmittelsendungen zu erfolgen. Bei Fleisch und Fleischerzeugnissen
hat das vom GCC zugelassene muslimische Institut?® (Gesellschaften und islamische Rite) im
Ausfuhrland den Schlachtvorgang zu beaufsichtigen und die Unterlagen gemadR GCC-

Anforderungen zu liefern.
24 Die Art des Lebensmittels ist im Zeugnis anzugeben.

25 Muslimische Institute (islamische Verbinde), die in Ubereinstimmung mit der GSO-Norm 2055/2010 stehen.
Die bereits zugelassenen Halal-Schlachtbetriebe und islamischen Verbande in den Herkunftsldndern sind
automatisch zur Bescheinigung von Halal-Erzeugnissen fir die Ausfuhr in alle GCC-Mitgliedsstaaten
berechtigt. Die Liste der zugelassenen Schlachtbetriebe und islamischen Verbande ist gemdR den

harmonisierten Anforderungen zu aktualisieren.
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Anerkannte islamische Stellen fir die Halal-Zertifizierung haben Zertifikate tGber die Halal-
Schlachtung fiir nicht verarbeitetes Fleisch auszustellen. Darlber hinaus haben sie Halal-
Zertifikate fur jegliche Lebensmittelerzeugnisse auszustellen, die Fleisch, Gelatine oder Fett
enthalten, und fir alle Lebensmittelerzeugnisse, die als ,halal“ gekennzeichnet sind. Fir
verarbeitete Fleischerzeugnisse konnen entweder Zertifikate Uber die Halal-Schlachtung
oder Halal-Zertifizierungen ausgestellt werden.?®

Werden Fleischerzeugnisse in einem anderen Land als dem Herkunftsland des Fleisches
hergestellt, ist von dem Land, aus dem das Fleisch stammt, ein Halal-Zertifikat erforderlich.
GCC-Lander behalten sich ggf. das Recht auf Anforderung eines Zertifikats lber Halal-
Schlachtung vor.

Die nachstehenden Bescheinigungen sind in der standardisierten Form fur Halal-Zertifikate
und Zertifikate Gber die Halal-Schlachtung (siehe Anhang 3) festzuhalten:

6.3.1 Bescheinigungen iiber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von Fleisch und
Fleischerzeugnissen

Die Schlachtung erfolgte: el
-in einem Schlachtbetrieb, der von der| *%aidalldeall J8 e Slae Floa -
zustindigen  Behorde  im  Herkunftsland dpalu) Al ) st g L) Ay
zugelassen wurde, und unter Aufsicht eines von aidall Cleadl dB (e L da juae
den zustandigen Behorden in den GCC-Landern @Ssj\ Jsal O sl U‘“j-“j“dﬁ*
anerkannten islamischen Instituts fir Halal- N B B Al

Zertifizierung. o pans Sl A (asde ) s -
X
o) k4 ey Y (1S B -

a2l 5 Cpralise Cpbiad sy -
-in einer Einrichtung, in der keine Schweine 2 o < ,L"ss"x"

geschlachtet werden.

-in  Anwesenheit eines Vertreters dieses
islamischen Instituts.

- durch einen muslimischen Metzger mit einem
Messer.

Das (gekuhlte bzw. tiefgekihlte) Frischfleisch | (52a3a 552y )i jUall asalll Laia
stammt aus einem Land und einem | ) piaill legd 7 ganna hisa g 4 g2 (i
Schlachtbetrieb, das/der fir die Ausfuhr von |  5du jall sl Jeal o sladll Gulaa Jg
Fleisch in die GCC-Lander zugelassen wurde, und s Al s W

der Ursprung des Fleisches ist Halal-Tier. %7

26 Anhang 5 umfasst eine Auflistung verschiedener Lebensmittel und Muster der erforderlichen Zeugnisse

27 Die Formulierung ,der tierische Ursprung ist halal” besagt, dass das Tier gemaR dem islamischen Glauben
als Nahrungsmittel verzehrt werden darf sowie gemaR den entsprechenden technischen GSO-Vorschriften,
in denen Nahrungsquellen erwihnt werden, die der islamische Glaube vom zuldssigen Verzehr
ausschlie3t (wie z. B. Schweine, Wildtiere, giftige Pflanzen, gentechnisch verinderte
Lebensmittelerzeugnisse, Alkohol usw.). AuBlerdem muss das Tier gemél den islamischen Vorschriften
geschlachtet worden (halal) sein.
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Die nachstehenden Bescheinigungen sind in der standardisierten Form fir Halal-
Zertifikate und Zertifikate tber die Halal-Schlachtung (siehe Anhang 3) festzuhalten:

6.3.2 Halal-Bescheinigungen fiir die Ausfuhr von Erzeugnissen tierischen

Ursprungs

Die Lebensmittelerzeugnisse, die Zutaten
tierischen Ursprungs enthalten, einschlief3lich
Fleisch, Fetten und Fleischnebenprodukte (wie
Gelatine), wurden unter Aufsicht eines im
Herstellungsland anerkannten islamischen
Instituts fir Halal-Zertifizierung enthommen.

Jual @y clb & e 3o gnddl 3y o

leadatul o Lealssl a3 28( Q.ﬁ)u;j\ J.m)
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Das anerkannte islamische Institut hat die
Original-Zertifikate Gber Halal-

zugehorigen
Schlachtung geprift, die mit den Fleischzutaten

im Zusammenhang stehen, die bei der
Herstellung der betroffenen
Lebensmittelerzeugnisse verwendet wurden.
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7. Kontrolle und Abfertigung eingefiihrter Lebensmittel

Die einzelnen Schritte des Kontroll- und Freigabevorgangs fiir eingefiihrte
Lebensmittelsendungen werden in Anhang 1 zusammengefasst. Die Kontrolle und Freigabe
eingeflihrter Lebensmittelsendungen hat gemaR den GCC-Anforderungen und ggf. gemaR
den Prinzipien und Normen der betreffenden internationalen Organisationen (z. B. Kodex,
OIE oder IPPC) zu erfolgen.

7.1. Benachrichtigung iiber Zuriickhaltung und Beschlagnahme von
Sendungen

Wird festgestellt, dass eine Lebensmittelsendung die GCC-Anforderungen nicht erfiillt, stellt

die zustandige Behorde eine Benachrichtigung Giber Zurlickhaltung aus, auf der der Grund

flir die Zurlickhaltung angegeben ist. Das Produkt wird anschlieBend unter amtlicher
Kontrolle beschlagnahmt?2.

Sendungen werden u. a. in folgenden Fallen beschlagnahmt:

28 Die Beschlagnahme/Einbehaltung von Lebensmittelsendungen muss nicht zwangsldufig zu einer
Zurickweisung fihren. Da der GCC jedoch bisher kein Genehmigungs-/Erfassungssystem zur Zulassung
von Landern und dort ansdssigen Herstellern bestimmter Lebensmittel hat, ist er in diesen Fallen berechtigt,
die Sendung im Namen der Zollbehérde einzubehalten, bis sie vom betreffenden Beauftragten der Behorde
fur Lebensmittelsicherheit vollstandig kontrolliert wurde. Zu den weiteren moglichen MaRnahmen gehdren
u. a. eine ausgeweitete Strichprobenentnahme und eine Anfrage nach bzw. Priifung der Informationen bei
der zustandigen Behorde im Herkunfts-/Versandland.
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e Bei Fehlen einer Packliste.

e Bei Nichtibereinstimmung der auf dem Zertifikat vermerkten Lebensmittel mit der
Sendung.

e Bei Fehlen des Originalexemplars des erforderlichen Gesundheitszeugnisses und/oder
der Kennziffer des elektronischen Gesundheitszeugnisses.

e Wenn das Ausstellungsdatum des erforderlichen Gesundheitszeugnisses vor dem
Herstellungsdatum der Lebensmittel liegt.

e Wenn das Gesundheitszeugnis nach dem Versanddatum der Lebensmittel ausgestellt
wurde.

e Wenn das Herstellungsdatum der Lebensmittel vor dem Datum des Zertifikats tiber die
Halal-Schlachtung liegt.

e Bei Fehlen des Originalzertifikats Uber die Halal-Schlachtung fiir die eingefiihrten
Fleisch- bzw. Geflugellieferungen und des erforderlichen Halal-Zertifikats fur die
Lebensmittel gemald Abschnitt 3: Begriffsbestimmungen.

e Bei Fleisch oder Fleischerzeugnissen aus Lebensmittel-/Schlachtbetrieben, die nicht
von den GCC-Landern als zugelassen aufgelistet wurden.

e Beiaufgebrochenen oder verdnderten Sicherheitssiegeln/-schldssern vor der amtlichen
Kontrolle.

e Bei konkreten Hinweisen auf eine gefalschte Bescheinigung.

7.2. Vorliufige Uberlassung

Die vorldufige Uberlassung? einer Sendung kann im Falle einer Nichteinhaltung einiger
Einfuhrbedingungen gestattet werden, die keinen Bezug zur Lebensmittelsicherheit haben,
insofern die Lebensmittel nicht verboten sind und ihr Haltbarkeitsdatum nicht tGberschritten
ist. Zu den Bedingungen fiir eine vorldufige Uberlassung kdnnen die Bereitstellung
finanzieller Sicherheitsleistungen seitens des Importeurs oder eine Erklarung Uber die
Uberlassung der Sendung nach der offiziellen Freigabe gehdren.

Eine vorlaufige Uberlassung der Sendung kann nur gestattet werden, wenn die Lebensmittel
nicht verdorben sind, wenn ihr Haltbarkeitsdatum nicht tGberschritten ist und wenn sie nicht
verboten sind (auf nationaler wie internationaler Ebene). Die Entscheidung liber eine
vorldufige Uberlassung muss von einer finanziellen Sicherheitsleistung oder einer
schriftlichen Zusicherung begleitet sein, die besagt, dass die Sendung vor der vollstandigen
Uberlassung nicht entsorgt wird.

29 Der Begriff ,vorldufige Uberlassung” besagt, dass die eingefiihrte Sendung gegen eine Zusicherung
und/oder finanzielle Sicherheitsleistung unter Aufsicht des Lebensmittelimporteurs verbleibt, wobei der
Inhalt der Sendung im Warenlager des Importeurs aufbewahrt wird, jedoch nicht verkauft oder verzehrt
werden darf, bis die Nichteinhaltung vollstandig richtiggestellt ist (z. B. durch Vorlegen fehlender
Dokumente oder ausgeweitete Stichproben). Dabei wird davon ausgegangen, dass der Importeur fir die
Unversehrtheit und Sicherheit des Erzeugnisses wahrend dieses Zeitraums sorgt.
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Eine vorliufige Uberlassung der Sendung ist nur gestattet, wenn sich die Nichteinhaltung
von Anforderungen nicht auf die Lebensmittelsicherheit bezieht. In diesem Fall ist die
Sendung angemessen zu behandeln, und die Entscheidung muss von einer finanziellen
Sicherheitsleistung oder einer schriftlichen Zusicherung begleitet sein, die besagt, dass die
Sendung vor der vollstandigen Uberlassung nicht entsorgt wird, unter Beriicksichtigung der
Anwesenheit der Sendung fiir regionale Béden/Gewasser.

Insofern die GCC-Anforderungen dies zulassen, kann ein Importeur beschlagnahmter
Sendungen Folgendes (an)fordern:

e Zusatzliche Informationen des Herstellers/Lieferanten oder der zustiandigen Behorde
im Herkunfts- und/oder Ausfuhrland zur Untermauerung von Hinweisen zur
Konformitat des Erzeugnisses.

e Eine wiederholte Laboranalyse in einem akkreditierten Labor und unter amtlicher
Beaufsichtigung einer oder mehrerer Stichproben, die zuvor als nicht konform
eingestuft wurden.

e Eine Umgestaltung der Sendung, sodass diese den technischen Vorschriften des GCC
entspricht.

e Eine Umbeschriftung der Sendung als ,,nicht fiir den Verzehr durch Menschen
geeignet”.

e Eine Wiederausfuhr der Sendung.

e Die Vernichtung unter Aufsicht der zustandigen Behorde.

Im Falle der Nichtvorlage anderer Einfuhrdokumente als dem Gesundheitszeugnis und der
Halal-Zertifikate kann die Sendung unter Bereitstellung einer finanziellen Sicherheitsleistung
beschlagnahmt werden, insofern eine vorlaufige Uberlassung fiir 15 Tage unterzeichnet wird
oder die zustdndige Behorde einen anderen angemessenen Zeitraum bis zur Vorlage der
entsprechenden Dokumente festlegt. Im Falle einer Nichtvorlage von Einfuhrdokumenten
nach dem vorgegebenen Zeitraum wird der Importeur dazu aufgefordert, die Sendung in das
Herkunftsland oder, gemaR internationalen Handelsrichtlinien, in ein anderes Land
zuriickzusenden.

Die zustandige Behorde behdlt sich das Recht auf Ergreifen aller vorldufigen
VorsichtsmaRnahmen in Bezug auf die Sendung vor, um die Gesundheit der Verbraucher3°
zu schiitzen (z. B. im Falle fehlender oder unzureichender wissenschaftlicher Erkenntnisse).
Dazu gehdren auch die Zurickweisung und/oder die Wiederausfuhr der Sendung.

30 Artikel 5-7 der WTO SPS sehen vorldufige Vorsichtsmaflnahmen vor. Der GCC ist sich dieses Rechts
bewusst und achtet beflissen darauf, es nicht zu missbrauchen. Die Einbeziehung einer ,,Vorsichts-
Bestimmung* ist jedoch in Féllen erforderlich, in denen es an wissenschaftlichen Beweisen zum Schutz des
Verbrauchers vor potenziellen Gesundheitsrisiken mangelt.
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7.3. Automatisch beschlagnahmte Lebensmittel

Lebensmittel werden automatisch vom Einfuhrland bzw. von der Zollbeho6rde
beschlagnahmt, wenn:

e bisherige Einfuhren desselben Lebensmitteltyps wiederholt nicht den Anforderungen
entsprachen.

e ihre Einfuhr in den GCC-Raum gemaR den Entscheidungen der GCC-Mitgliedsldander
untersagt ist.

e die Lebensmittel bereits von einem anderen Land zurlickgewiesen wurden.

e die Lebensmittel aus Landern oder Regionen kommen, fiir die internationale
Warnhinweise auf eine Gesundheitsgefdahrdung gelten.

8. Zu nichtgewerblichen Zwecken eingefithrte Lebensmittel

Als zu nichtgewerblichen Zwecken eingefiihrte Lebensmittel gelten:

e Lebensmittel fiir den eigenen Verzehr — wie in den harmonisierten Regeln der GCC-
Lander festgelegt.

e Lebensmittelproben fiir wissenschaftliche Forschungszwecke, die nicht fiir den Verzehr
durch Menschen vorgesehen sind.

e Lebensmittel-Warenmuster fiir die nichtgewerbliche Weitergabe zum Verzehr durch
Menschen, mit beigefliigtem Gesundheitszeugnis und der Etikettierung ,free sample”
(Warenmuster).

e Lebensmittelproben zur Verwendung bei wechselnden Ausstellungen und Festivals,
wobei:

- der Importeur die Tauglichkeit der Lebensmittel fiir ihren
Verwendungszweck zusichert.

- Verkauf und Vertrieb der Lebensmittel auBerhalb und nach Ablauf der
Veranstaltung verboten sind.

Zu nichtgewerblichen Zwecken eingefiihrte Lebensmittel sind von einigen der
Anforderungen fir die Einfuhr von Lebensmitteln in diesem Merkblatt ausgenommen, wie in
den technischen Vorschriften und Standards des GCC festgehalten. Von diesen
Lebensmitteln dirfen Stichproben fiir Laboruntersuchungen genommen werden, um die
Gebrauchstauglichkeit zu bestatigen, falls die zustdandige Behorde dies als erforderlich
erachtet.
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9. Aus Lebensmittelsicherheitsgriinden nicht fiir die Einfuhr
zugelassene Lebensmittel

Die folgenden Lebensmittel diirfen nicht eingefiihrt werden und werden nicht
gepriift:

e Lebensmittel ohne Zusicherung der Lebensmittelsicherheit von der zustandigen
Behorde im Herkunfts- bzw. Versandland.

e |ebensmittel aus Landern oder Regionen, fiir die internationale Warnhinweise auf eine
Gesundheitsgefahrdung gelten3!

o |lebensmittel, die aus Grinden der Lebensmittelsicherheit von anderen Landern
zuriickgewiesen wurden, wobei durch wissenschaftliche Beweise oder ausreichende
Informationen untermauert wurde, dass die Lebensmittel nicht fiir den Verzehr durch
Menschen geeignet sind3?,

e Lebensmittel, die aus Glaubensgriinden gemaB technischen GSO-Vorschriften
verboten sind (in Bezug auf die Lebensmitteltauglichkeit).

e |lebensmittel mit Inhalts- oder Zusatzstoffen, die aufgrund wissenschaftlicher
Erkenntnisse oder aufgrund der GCC-Anforderungen und internationalen Normen
nicht zugelassen sind.

e Lebensmittel aus Bestandteilen von Wildtieren oder Pflanzen, die aufgrund
wissenschaftlicher Erkenntnisse oder aufgrund der GCC-Anforderungen und
internationalen Normen nicht zugelassen sind.

e |lebensmittel, die gemaR GCC-Mitteilung aus Gesundheitsgriinden verboten sind.

Lebensmittel, die besondere Aufmerksamkeit erfordern:

Die folgenden Lebensmittel sind bei der Kontrolle3®* an der Einfuhrstelle besonders
aufmerksam zu behandeln:
e |ebensmittel, die die Grenziibergangsstelle erstmalig passieren.
o |Lebensmittel, die nicht den Lebensmittelsicherheitsstandards im Herkunfts- bzw.
Versandland entsprechen.
e |Lebensmittel mit wiederholten VerstdRen gegen die GCC-
Lebensmittelsicherheitsstandards.
e |Lebensmittel, die aufgrund der Nichteinhaltung einiger Einfuhranforderungen, die nicht
im Bezug zur Lebensmittelsicherheit stehen, von anderen Landern zuriickgewiesen
wurden.

31 Fir den GCC sind die wichtigsten internationalen Quellen fiir Warnhinweise auf Gesundheitsgefihrdung
INFOSAN, OIE sowie erginzende Warnhinweise und Benachrichtigungen aus regionalen Netzwerken. Der
GCC arbeitet jedoch aktuell an der Entwicklung eines eigenen regionalen Schnellwarnsystems zwischen den
zustindigen Behorden der Mitgliedsldnder zur Gewdhrleistung eines schnellen und reaktionsfahigen
Informationsaustauschs.

32 Die gesetzlichen Vorgaben des GCC (als Einfuhrlander) ersetzen sonstige Vorgaben und entsprechen dabei in
puncto Lebensmittelsicherheit und Tauglichkeit (Halal-Eigenschaften) den Vorgaben von Kodex, OIE und
IPPC.

33 Zu den weiteren Mallnahmen der ,besonderen Aufmerksamkeit® gehéren u. a. genauere Kontrollen,
Beschlagnahme, ausgeweitete Laboranalysen und eine Anfrage nach bzw. Priifung der Informationen bei der
zustidndigen Behorde im Herkunfts-/Versandland
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10. Aus hygienischen oder pflanzenschutzrechtlichen Griinden
nicht fiir die Einfuhr zugelassene Lebensmittel

Bei jeder Lebensmittelsendung darf die Einfuhr aus hygienischen oder
pflanzenschutzrechtlichen Griinden verweigert werden3* , um Leben und Gesundheit von
Mensch, Tier, Pflanzen und Umwelt zu schiitzen, insofern die GCC-Mitgliedsstaaten dies als
zweckmaRig erachten.

Ein solches Verbot unterliegt den folgenden Bestimmungen:

e Die Auferlegung und Aufhebung des Verbots muss auf wissenschaftlichen
Erkenntnissen basieren und sich auf internationale Normungsgremien oder sonstige
internationale Instanzen berufen.

e Jedes Verbot und jede Aufhebung eines Verbots durch ein Einzelland des GCC ist
unmittelbar dem GCC-Sekretariat zu melden, woraufhin der GCC so bald wie praktisch
moglich eine harmonisierte Entscheidung festzulegen hat.

e Waiahrend der GCC ein harmonisiertes Vorgehen fir die Auferlegung und die
Aufhebung von Verboten anstrebt, hat jedes GCC-Land das Recht, Verbote auch
eigenstandig aufzuerlegen und aufzuheben. Die Ubrigen GCC-Lander sind dazu
verpflichtet, die Einfuhr der so verbotenen Lebensmittel in das entsprechende Land zu
verhindern.

e Die GCC-Lander veroffentlichen amtliche Erklarungen zu derlei Angelegenheiten erst,
nachdem die Auferlegung oder Aufhebung eines Verbotes beschlossen wurde.
Erklarungen erfolgen in Form einer amtlichen Erklarung vom GCC-Sekretariat oder
einzelner Lander, die das Verbot verhdngt haben.

34 Die Auferlegung von Verboten fiir Lebensmittel muss auf wissenschaftlichen Erkenntnissen beruhen und
sich auf internationale Normungsgremien beziehen.

Der GCC legt, wie alle anderen Léander, viel Wert auf den Schutz seiner Verbraucher in Fallen gemeldeter
Vorfélle/Notfélle, bietet einen harmonisierten Responsemanagementplan und berilicksichtigt international
verdffentlichte Warnmeldungen. Zusatzlich werden sdamtliche Verbotsentscheidungen den Sekretdren von
WTO/SPS gemeldet.

31| Seite



Anhang (1)

Flussdiagramm ,,GCC-
Kontrollverfahren fur
die Einfuhr von
Lebensmitteln”
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F'Iti's'sdiagramrh' - Kontrollverfahren fiir die
Einfuhr von Lebensmitteln tiber die
Lindergrenzen des GCC

Die Lebensmittelsendung kommt am Grenziibergang des Einfuhrlandes an. J

4

Der Importeur veranlasst die Zollanmeldung, indem er das erforderliche Formular
von Hand oder elektronisch ausflllt.

Fir elektr. Zertifikate:
Nachverfolgung der
Zertifikatnummer der
befugten Instanz im
Herkunftsland durch die
E-Zertifizierungsstelle,

Der Importeur reicht alle erforderlichen Informationen, Dokumente
und Zertifikate ein.

Die zustandige Behérde legt den Kontrolltyp
anhand des risikobasierten Ansatzes fest.

Prufung der Vollstandigkeit der Informationen zu jedem Lebensmittelartikel in der Sendung
sowie der Gesundheitszertifikate und Dokumente.

Prifung der Lebensmittelsendung (gemaRk standigung von Dokumenten und Zertifikaten
Kontrollprozentsatz und -haufigkeit der - oder Beschlagnahme der Sendung, bis alle

einzelnen Lander). Dokumente und Zertifikate vorliegen.

-Entweder Beschlagnahme der Sendung und
Stichprobenentnahme zur Laboranalyse
- oder Zuriickweisung der Sendung und

Aufforderung z. Wiederausfuhr/Entsorgung

Physische Untersuchung und sensorische - Entweder Zusage zur spateren Vervoll-

*

Stichprobenentnahme » .
und Laboranalyse Zuriickweisung der Sendung und

Aufforderung z. Wiederausfuhr/Entsorgung
Dokumentierung d. Ergebnisse und abschl.
Unterzeichn. des befugten Sachverstindigen

Uberlassung der Sendung
Dokumentierung der Ergebnisse und abschlieBende Formular-
unterzeichnung des befugten Sachverstindigen

4

33 |Seite



Anhang (2)

Gesundheitszeugnis-
Formulare
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Muster (1): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel,

Health Certificate for Export of Processed Food

Original

()

A 58 0y gbaal) ulaa S8 () Anieaal) LAEY) psat! Laeall St

Products to GCC Countries Aol
1.1 Consignor (Exporter) (oraddl) Jusall | 12 Certificate Reference No. Aaall Balglll e yall o3 )0
Name ) Place of Issue Jual) (ke
Address Ol gl Date of Issue Sl F S
1.4 Consignee (importer) (Susiadl) 4d) Jupall | 1.3 Competent/Certifying Authority daiial) A8 0 Agali
Name el Address Slgindl
Address Gl | 15 Country of origin Laial ol | |SO code™ SRS
1.6 Country of dsash & | |SO code * 3 ey
Destination
1.7 Producer. duilall 4,8 | 1.8 Packing Est. (if applicable) (425 0f) Slaall 45,0
Name el Name patll
Address Ol giadl Address Ol siadl
Halal Certificate 19 Slall algd
Source: A jlaa Certificate No: Balgdd) o8,
1.10 Border of Entry/Country of Jdsll Nile/ Jga gl ol | L11 Border of Loading/Country of Jraatll a8 gafs jiliall aly
Destination Dispatch
L12 Means of transport/conveyance Al Al g L13 Conveyance Identification No. i) ALy 5 45 98/ A 23 28 )10
By Air O s
By Sea O o~ 1.14 Temperature of Food product Al Balal Bada 5 ) a4y
By Road O s Ambient A a5 s da s
Chilled A e
Frozen daxa
L15  Commodities Certified for: 1h el adlad) a5 o
Other 0 31 After Further Process [ 4Ll dallas sy Human Consumption Directly: [ :5_&la ad¥) digio)
L16 Identification of the Food Products LAY Ciiiual g a0
INAIGeEe ]F)‘cu:cdriptinn o HS-Code Treatment Type®® Brand Name Production Date Expiry Date No Packages Bl;:::g'm Total Weight
Sr FFpP FERPRP e s 3
T ) Bkl g3 ol Jj‘: Easlies Al adlal) 25 s P s | aguhllae i m‘;{ sy | e
117  Health Attestations dsauall Clady)
General Attestations e clald)

The Food product are safe and fit for human consumption.

oY) AR Al g (pal) il o123l )

The food product(s) was handled at an establishment that
has been subjected to inspections by the competent
authority and/or officially recognized body and
implements a food safety management system based on
HACCP principles or an equivalent system

850 Anmla A0l oLite b Agiaall cilaiiall J gt ililee o gl a3
pHad Gkl cham ) Al el dgall 5l /5 Aaiaal) A8 1 Agall U8 e
Al Lo 5l gl Al poalie I Taliin) el3all 40505 )

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed
necessary

Gl el lhs 13 ald Adlia] dma ol

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

aiiall (adil) ik g g aul
L 0 01
ol adall

ol
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Muster (1): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel, deutsch

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittel-
erzeugnisse in GCC-Lander

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfénger (Importeur) 13 Zustindige/Bescheinigende Behérde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-
Code»
1.6 Bestim- 1SO-
mungsland Code»
1.7 Erzeuger 1.8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
Halal-Zertifikat 1.9
Herkunft: Zertifikat-Nr.:
L.10 Einfuhrgrenze/Bestim-mungsland L11 Ausfuhrgrenze/Versandland
L12 Beforderungsmittel/Transport 1.13 Beforderungsmittelkennzeichen
Flugzeug |
Schiff O L.14 Temperatur der
Lebensmittelerzeugnisse
StraBenfahrzeug Umgebungs
Gekiihlt
Tiefgekiihlt
L15 ‘Waren zertifiziert fir folgenden Zweck:
Sonstige O Nach Weiterverarbeitung 0O Zum unmittelbaren Verzehr: O
L.16 Kennzeichnung der
Lebensmittelerzeugnisse
Bezelthnneiund HS-Code Behandlungsart™ Marken- Herstellungs- Verfalls- Keine Cl/l;rge;— Gesamt-
BeIchhrelbul.lg de] name datum datum Packstiicke 0S-NE7 gewicht
ebensmittel
L17  Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen

Das Lebensmittelerzeugnis ist sicher und fiir den
menschlichen Verzehr geeignet.

Die Lebensmittel wurden bei einer Einrichtung behandelt,
die von der zustdndigen Behdérde und/oder einer amtlich
anerkannten  Stelle  kontrolliert ~wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem anwendet, das
auf den HACCP-Prinzipien oder einem gleichwertigen
System basiert.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls
erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustindigen Abteilung
Amtsstempel

Datum:

35 [ISO-Code ist optional/nicht auf allen Formularen verbindlich
36 ISO-Code ist optional/nicht auf allen Formularen verbindlich

37 Diese Angaben sind zur Rickverfolgbarkeit im Falle eines Lebensmittelriickrufs erforderlich.
38 Die Behandlungsart ist optional/nicht auf allen Formularen verbindlich
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Health Certificate for Export of Meat
and Meat Products to GCC Countries

Original

Muster (2): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Fleisch und Fleischerzeugnissen,

0; gy ) A gl e (ol 3 ) glaiag poalll el ) S

1.1 Consignor (Exporter) (saadl) Jupall | 1.2 Certificate Reference No. dauall Balgdll g sall a8l

Name ad) Place of Issue el plsa

Address Ol giadl Date of Issue Jua) f s

1.4 Consignee (importer) (2ogiaadl) 4l Juijadl | 1.3 Competent/Certifying Authority Laiial) 48 ) dgal)

Name ad) Address Ol gind)

Address Glsall 15 Country of origin Laidi oL | 150 code 33 ey

1.6 Country of Destination dsagll A | 1SO code 330 ey

1.7 Producer/Slaughterhouse Est. felall/Aailall 4,80 | .8 Packing Est. (if applicable) (335 0f) Blaaal) 43 500

Name atl Name el

Address Ol giadl Address Ol il

Halal Slaughtering Certificate® L9 Pladl gl Balgeds

Source: A jae Certificate No: Balgald) ad

1.10 Border of Entry/Country of e/ Jsasll 2y | L11  Border of Loading/Country of dpaall a8 gafs jdliall aly
Destination dsaall Dispatch

112 Means of transport/conveyance  Jiill dluuy L13  Conveyance Identification No. i A g 4 5/l 0B 1

By Air a rx

By Sea O s L14  Temperature of Food product Agiliall Balall Bda ) s Ao s

By Road (| $H Ambient A8 Al 50 pa Ay 0

Chilled 4

Frozen daxa

L15 Commodities Certified for:

b 1355y pdliadl Gasd i

Other 0 s Al After Further Process [ Aufla) Aalaa sy Human Consumption Directly: [ :8_sbsa (pas¥) dlihgiad)
L16 Identification of the Food Products ALY Liiaall g ciaa o5
Name & Description of Food HS-Code T Type Brand Name Production Date Expiry Date No Packag Batch/Lot No. Total Weight
AL 5l Chu g g ‘:,s}i‘: il Al el ZU) a5 L) sillae g 0 | s

L17  Health Attestations

dgaal) ol aldy)

(General Attestations

dale clald|

The meat and/or meat product are safe and fit for human consumption

¥ A Gl s () Al Lgtlatia 15 p5alll o

Animals have been slaughtered in a slaughterhouse approved and under the
supervision of the competent authority of the exporting country, and is approved by
the GCC authorities.

Ll aly 8 daiiall lgall U8 (o Maaa s s ga s 4 U guall 3 o3
) St ey B el gl gl el e g3 S8 e 4l (3850
3 el A1l Aatisall Al 1 dgall

The meat and/or meat product from animals that have been subjected to ante-
mortem and post- mortem inspection by veterinarians assigned by the Competent
Authority of the country of origin.

bl J8 e odey s el (18 sl Cuaiimd I gy Lgilaia 4/ 5 0 5l
Ll aly 8 Al 46 )l Agall (pnds Gy sl

The meat and/or meat product was handled at an establishment that has been
subjected to inspections by the competent authority and implements a food safety
management system based on HACCP principles or an equivalent system.

Agall U (e 18 M Aanla oliie B lglatia /50 palll Jghsiciilas ol jal o3
) aliad foalua ) 1ol o3l Ladlar 5 1) allay Sabai 5 edaiaall Al )1
Al Lo g

Good veterinary practices have been applied in the use of veterinary medicines
(including growth promoters) and agriculture chemicals in live animals. and any
residues in meat and/or meat product comply with GCC requirements.

Sl i g Lar) A landl 45 51 aladcial 8 5ol Ay jlandl il jlaall uadai o5
s paall 8okt g ol s cdal) Sl gl 8 de 51 Gl glasll g (sl
A3all i dm el bl e 3381 s Lgilatie

The meat and/or meat product originates from animals that have not been
slaughtered for the purpose of disease eradication or disease control.

Sadll gl yal eVl e elimill dualy Ly oy ol Ledlatia gl 5o salll jaca

The meat and/or meat product has not been derived from animals fed on processed
animal protein, excluding milk substitute during lactation period and fishmeal.

sl S gaall (8l Lias s o] S s Lelatin Mspsall jraa ]
el el f delin 68 ol el (Bl il

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary

Gl e i 13) cdcala Asilal duaia C0lald)

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

oaidall Gaiuil) i gy P
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Muster (2): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Fleisch und Fleischerzeugnissen,

deutsch
Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Fleisch
und Fleischerzeugnissen in GCC-Lander
1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfanger (Importeur) 1.3 Zustdndige/Bescheinigende Behdrde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-Code
1.6 Bestimmungsland 1SO-Code
L7 Erzeuger/Schlachtbetrieb 1.8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
Zertifikat Gber Halal- 1.9
Schlachtungzo
Herkunft: Zertifikat-Nr.:
L10 Einfuhrgrenze/Bestim- L11  Ausfuhrgrenze/Versandland
mungsland
1.12 Transportmittel/Transport 1.13 Beférderungsmittelkennzeichen
Flugzeug O
Schiff O I.14  Temperatur der
Lebensmittelerzeugnisse
StraBenfahrzeug O Umgebungsluft
Gekiihlt
Tiefgekiihlt
I.15  Waren zertifiziert fiir folgenden
Sonstiges O Nach Weiterverarbeitung O Zum unmittelbaren Verzehr: O
L16 Kennzeichnung der
Lebensmittelerzeugnisse
Bezeichnung u. Beschreibung HS-Code Behandl Mark Her datum Verfallsd Keine Chargen- Gesamt-
d. Lebensmittel Packstiicke | /Los-Nr. gewicht
L.17

Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen

Das Fleisch- oder Fleischerzeugnis ist sicher und fiir den menschlichen Verzehr geeignet

Die Tiere wurden in einem Schlachtbetrieb geschlachtet, der zugelassen und unter Aufsicht
der zustandigen Behorde im Ausfuhrland steht und ebenfalls von den GCC-Behérden
zugelassen wurde.

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt von Tieren, die einer Schlachttier- und
Fleischuntersuchung durch amtliche Tierdrzte der zustandigen Behérde im Herkunftsland
unterzogen wurden.

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis wurde bei einer Einrichtung behandelt, die von der
zustandigen Behorde kontrolliert wurde und ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder einem gleichwertigen System basiert.

Beim  Einsatz  von  Tierarzneimitteln  (einschl. ~ Wachstumshormonen)  und
landwirtschaftlichen Chemikalien bei Lebendtieren wurden bewdhrte tiermedizinische
Praktiken angewandt, und eventuelle Riickstédnde in Fleisch und/oder Fleischerzeugnissen
entsprechen den GCC-Anforderungen.

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt von Tieren, die nicht aus Griinden der
Seuchentilgung bzw. -kontrolle geschlachtet wurden.

Das Fleisch und/oder Fleischerzeugnis stammt nicht von Tieren, die mit verarbeitetem
tierischem Protein gefuttert wurden — Milchersatzfutter wahrend der Sdugezeit und
Fischmehl ausgenommen.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erkldrungen) falls erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustindigen Abteilung
Amtsstempel

Datum:

39 Die Seriennr. des Halal-Zertifikats wird von der Halal-Zertifizierungsstelle (islamischer Verband) vergeben
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Muster (3): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Milch und Milchprodukten, Original

Health Certificate for Export of Milk , and Milk Products o )
To GCC Countries ey

il gl el palana (Jg3 ) Adaiia gt pueail Aimaall 5algadl)

Al
.1 Consignor (Exporter) (staall) Jupall | 12 Certificate Reference No. daal) Balglll aa sall a8
Name ) Place of Issue Jua) plsa
Address O siad) Date of Issue syl f
1.4 Consignee (importer) (2osieall) 4l Joapadl | 1.3 Competent/Certifying Authority dianiall A48 1 Agal)
Name a) Address O gindl
Address Olsidl | 15 Country of origin Liia) 4y | I1SO code S5 ey
1.6 Country of Jsasl iy | SO code 331 34y
Destination
1.7 Producer. dailall syl | L8 Packing Est. (if applicable) (225 0) Slaall ds 20
Name aa¥ Name aat)
Address Ol gdadt Address O gladt
Halal Certificate for Dairy Products L9 G Sladial Joladl Salgs
Source: L jbaa Certificate No: Balgdl a8
1.10 Border of Entry/Country of Jedall dile/ Jeeagll sl | L11 Border of Loading/Country of Juaal) b ga/B jobiall aly
Destination Dispatch
L.12 Means of transport/conveyance Jiil) Al L13 Conveyance Identification No. Al Al g 5 5/ Ay ) o8
By Air O s
By Sea O s L14 Temperature of Food product Al falall a5 ) da )
By Road O ¢x Ambient A5 A ds
Chilled 3yia
Frozen dada
I.15 Commodities Certified for: 1 Lgeal S il il 5 5
Other 0 s_Al  After Further Process [ Ll dallas ay Human Consumption [ 38k a3¥) dNgiad)
Directly:
L16 Identification of the Food Products LAY iy ciia g
Name & Description of Food HS-Code Treatment Type Brand Name ng::::ion Expiry Date No Packages Batch/Lot No. Total Weight
I3 Salal) s g g sl ‘f_"ﬂﬂ";“ Hides 4 jlal) Ladlal) UM A | sENI s | agklae s m‘fﬁ_ | SN Cish

L17 Health Attestations

dgasall cady)

General Attestations

Aals cald)

The milk/milk products are safe and fit for human
consumption

oY) AU el (pal) arles ilaiia ol 5 culall )

The milk /milk products has been derived from healthy
animals that are subject to the official veterinary service
inspections in the country of origin.

Linall aly 8 diaiaall 48 )1 dgall (i e (5 ydand)

The milk/milk products was handled in an establishment that
has been subjected to inspections by the competent authority
and implements a food safety management system based on
HACCP principles or an equivalent system.

plai (akaiy Lisall aly 4 daiaal P aslEl deall U8 (e 480
Al e gl canlgd) Al ponle ) ol o ll) LoDl 5 0y

Good veterinary practices have been applied in the use of
veterinary medicines (including growth promoters) and
agriculture chemicals in live animals and any residues in milk
or milk products comply with GCC requirements.

Tl 31 poakal 3 suall Lol Sl ladll gk o3
Aoall ltf yuall e 3 51 iy Ll 5 (gl ) L L)
Cllliall ae 46 gia adlatiie /5 culall & clasie 4 o

Aganlal

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary

Gl el s 1) cdiald Al duna e

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

el (addll 480 g5 an)
g &;I_-_I ",:\I'l B1aY) asad
‘:"u""-)'“ (s:liﬂ

el
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Muster (3): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Milch und Milchprodukten, deutsch

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Milch und Milcherzeugnissen

in GCC-Lander

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfénger (Importeur) 1.3 Zustindige/Bescheinigende Behérde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-
Code
1.6 Bestim- 1SO-
mungsland Code
1.7 Erzeuger. I.8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
Halal-Zertifikat fiir Molkereierzeugnisse L9
Herkunft: Zertifikat-Nr.:
L.10 Einfuhrgrenze/Bestimmungsland I.1 Ausfuhrgrenze/Versandland
1
L12 Beforderungsmittel/Transport I.1 Beforderungsmittelkennzeichen
Flugzeug |
Schiff O I.1 Temperatur der Lebensmittelerzeugnisse
StraBenfahrzeug O Umgebungsluft
Gekiihlt
Tiefgekiihlt
.15 Waren zertifiziert fiir folgenden Zweck:
Sonstiges O Nach Weiterverarbeitung O Zum unmittelbaren Verzehr [
L16 Kennzeichnung der Lebensmittelerzeugnisse
Bezeichnung u. Beschreibung d. Lebensmittel HS-Code Behandl t Marl Hel dat Verfalls- Keine Chargen-/Los- | Gesamt-
datum Packstiicke | Nr. gewicht
.17

Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse sind sicher und fiir den
menschlichen Verzehr geeignet

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse stammen von gesunden Tieren,
die im Herkunftsland die amtlichen Veterindrkontrollen
durchlaufen haben.

Die Milch bzw. Milcherzeugnisse wurden bei einer Einrichtung
behandelt, die von der zustandigen Behorde kontrolliert wurde und
ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem anwendet, das auf
den HACCP-Prinzipien oder einem gleichwertigen System basiert.

Beim Einsatz von Tierarzneimitteln (einschl. Wachstumsférderern)
und landwirtschaftlichen Chemikalien bei Lebendtieren wurden
bewdhrte tiermedizinische Praktiken angewandt, und eventuelle
Rickstdnde in der Milch oder den Milcherzeugnissen entsprechen
den GCC-Anforderungen.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustdndigen Abteilung Amtsstempel
Datum:
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Muster (4): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-Erzeugnissen,

Original
Health Certificate for Export of Tablcf Eggs and U39 o] (ot SN Bl ASlpia g 5Ll (g el sl Bkgel
Egg Products to GCC Countries \J 20l Y L gtal gy
.1 Consignor (Exporter) (ssaall) Jaapall | 1.2 Certificate Reference No. Agaall Balguill aa yall 28 )0
Name aY) Place of Issue el Glea
Address Olsidl Date of Issue )
1.4 Consignee (importer) (2usiaall) 4l Jupall | 13 Competent/Certifying Authority danial) A8 11 Agall
Name ¥l Address Ol gand)
Address Olsiadl |15 Country of origin Laldl &l | 150 code 3589 Jay
1.6 Country of Jsasll ol | 1SO code 381 Sy
Destination
L7 Producer. dlall i, | 18 Packing Est. (if applicable) (223 o) slaall 480
Name eyl Name aa)
Address gl Address e
1.9 Border of Entry/Country of Jsa dis/ Jgash 2y | L10  Border of Loading/Country of Jpaail) a8 gafs sdiall ALy
Destination Dispatch
L.11 Means of transport/conveyance JR) Al Li12 Conveyance Identification No. il Al g A g R ) o8 1)
By Air O s
By Sea O o 1.13  Temperature of Food product ail3al) falall Bia 5 ) a da 2
By Road O swx Ambient a3l 5 a dn
Chilled 4
Frozen daxa
1.14 Commodities Certified for: 1t Ll aiin bl add 5 oS
Other 0 31 After Further Process [0 4ila) dallaa 32y Human Consumption Directly: [ 3k a3 8453
L15 Identification of the Food Products LY ity diua g
Treatment
Name & Description of Food HS-Code tg::‘:g:;::v' Brand Name Production Date Expiry Date No Packages Batch/Lot No. Total Weight
other birds)
3 43 piil) oty o “.'1" Aot 4 & Al
Al S0 BaLal) il g g et is .}4-". BEn] (4:':'_;.;;1:) A jlasl) dadlal) ZuM f slgait g dg skl s Zdal)A et PRCIERT
L16  Health Attestations Aaal) oY)
General Attestations dale lal)
The eggs/ egg products are safe and fit for human oY) UG a5 (el ol dllatia I/ 5 ] ()

consumption.

The eggs/egg products were handled at an establishment that
has been subjected to inspections by the competent authority
in the country of origin and implements a food safety
management system based on HACCP principles or an
equivalent system.

a8 e la oline adlatiae 4/

Gl 515 e <1 a8

;)ugjew@u,&;&&g&;wn@p)}n@n@w
ALl Lo sl canilgdl Al zoalan ) faliiad o )aadl dadla

Good veterinary practice has been applied in the use of
veterinary drugs (including growth promoters) and
agriculture chemicals in poultry, and any residues in egg/egg
products comply with GCC requirements.

Ay phadl Ay 5oVl aladi) 5ol A shaad) il jleal) Gkl o3
Al 0l o) gl (e )0 il el 5 (saill Sl iaa g Lay)
Tamlal) clllaial) e 438 gia 4ilatia /5 adl A liiia

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary

Sy pa¥1 calkas 1)

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

saidall gad 2l A g g acl
L 2 A B el
W_)l‘lfn.’l“'

:é._l_)l.‘d!
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Muster (4): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-Erzeugnissen,
deutsch

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Konsumeiern und Ei-Erzeugnissen
in GCC-Léander

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfénger (Importeur) 1.3  Zustindige/Bescheinigende Behérde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-
Code
1.6 Bestim- 1SO-
mungsland Code
1.7 Erzeuger. 1.8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
1.9 Einfuhrgrenze/Bestimmungsland L.10
Ausfuhrgrenze/Versandland
L11 Befoérderungsmittel/Transport 1.12 Befdrderungsmittelkennzeichen
Flugzeug |
Schiff O 1.13 Temperatur der
T.ehensmittelerzensnisse
StraBenfahrzeug O Umgebungsl
Gekiihlt
Tiefgekiihlt
L14  Waren zertifiziert fiir folgenden Zweck:
Sonstiges [ Nach Weiterverarbeitung [ Zum unmittelbaren Verzehr [
L15 Kennzeichnung der Lebensmittelerzeugnisse
Bezeichnung u. Beschreibung d. Lebensmittel HS-Code Behandl t Marl i dat = Verfalls- Keine Chargen-| Gesamt-
atum datum Packstiicke | /Los-Nr. gewicht
1.16

Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen

Die Eier bzw. Ei-Erzeugnisse sind sicher und fiir den menschlichen
Verzehr geeignet.

Die FEier bzw. Ei-Erzeugnisse wurden bei einer Einrichtung
behandelt, die von der zustindigen Behorde im Herkunftsland
kontrolliert wurde und ein Lebensmittelsicherheits-
Managementsystem anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder
einem gleichwertigen System basiert.

Beim Einsatz von Tierarzneimitteln (einschl. Wachstumsférderern)
und landwirtschaftlichen Chemikalien bei Lebendtieren wurden
bewdhrte tiermedizinische Praktiken angewandt, und eventuelle
Rickstdnde in der Milch oder den Milcherzeugnissen entsprechen
den GCC-Anforderungen.

Zusétzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustindigen Abteilung Amtsstempel
Datum:
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Muster: (5) Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Wassertiererzeugnissen (Fisch und
- Fischerzeugnissen einschl. Weichtiere, Krebstiere und Stachelhduter), Original

Health Certificate for Export of Products
of Aquatic Animal Origin

@

Cashal) a3 ) (A g ol 03 gl

Gladiiall il Ll salgdll

L ) i) sl

1.1 Consignor (Exporter) (sl Juupall | 12 Certificate Reference No. Lacall 3algall an sall o8 )
Name aed) Place of Issue Jaa) Gl
Address Ol gl Date of Issue JNaa) 5
1.4 Consignee (importer) (fosieaall) 4 Juall | 1.3 Competent/Certifying Authority Aucidall 4418 ) dgal)
Name aY) Address Ol gindt
Address Olsadl | 15 Country of origin Laia A | 15O code 350 3ay
1.6 Country of Destination ~ Js<sll 2l | |SO code 358 34y
1.7 Producer. dadlall 5,40 | L8 Packing Est. (if applicable) (429 &) Blaall A5 0)
Name sy Name )
Address Ol il Address O gladh
LY Border of Entry/Country of Jsadl) i/ Jpasgll ay | 110 Border of Loading/Country of daadll ad gab jdlial) oLy
Destination Dispatch
1.11 Means of transport/conveyance Jadlh Al 112  Conveyance Identification No. Jaill Al g Ay 58/ Ay il o8 0
By Air O ¢»
By Sea O e~ .13  Temperature of Food product L) Bl 5alall Baia 3 ) o A 0
By Road O ¢x Ambient A5 ada e
Chilled Ay
Frozen daxa
1.14 Commodities Certified for: 10 Yl iy ailad) pand &
Other O A After Further Process [ Adus) dadlas 2y Human Consumption [0 15k ead¥) dlgiad)
Directly:
L15 Identification of the Food Products ALY ity L gl
R I]?:r:]rip!iun ok f-lS-Code ’l'rfalmenl Type Brand Name ng:;:elion F‘;‘; ::y No Packages | Batch/Lot No. Total Weight
150 3aball das g3 an) “;{"L";‘ Slaalipy 4 s Ladlal) U S | el 300 as i-idl?)' i A G
116  Health Attestations dgauall cilaldy)
General Attestations dale lald)

The products of aquatic animal origin are safe and fit for
human consumption

oY A Aallia 5 (dial) dardas &y el Silaiiall ()

The products of aquatic animal origin are derived from non-
toxic species that do not cause any sign of disease.

it Jilad e gl a1 3 & ad) clatial jaas ¢

Where aquatic animals are grown in farms or aquaculture
production areas, the competent authority has monitored the
compliance to sanitary requirements

£ )30 i el Jeal¥ i3 3 el el Ay 5 s
Go Al daala Bhliadl s Gli ey Z) Ghla
Ll aly 6 dats ) A6 ) dgall J8 e Lsall i)

The aquatic animals have been fed from feed that is produced
in compliance with GMP & HACCP principles or its
equivalent and is free from any physical, chemical or
biological contaminants that are prohibited internationally.

Cinia el e Al gall Jea¥) 13 4 jad) sbal) 4303 o3
Lol aSatlly il (et alai g dpadl aiadl) cilyllaial
o e o) 4l 3 ligla A (e Ay aliley La 5l 3a all

Ll 523y shans dum 5l o

The products of aquatic animal origin were handled in an
establishment that has been subjected to inspection by the
competent authority of the country of origin and implements
a food safety management system based on HACCP
principles or an equivalent system.

b sl JaVl 3 Ay pandl claiall gl illae ) jal o
Lzl al B daiaall A8 I dgall 18 (e 48l dails NI
ol gl aUad fgalie ) Taliiad eldal) Aadlas 5 i) olai (3ala

s

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary

A a1 s 13) s Ailaia) dmam CiI208)

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

paiial) (ad il 4B 5 g sl
L i AN B 1Y) el
ram ) 25AY)
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Muster: (5) Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Wassertiererzeugnissen (Fisch und
Fischerzeugnissen einschl. Weichtiere, Krebstiere und Stachelhduter), deutsch

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von
Wassertiererzeugnissen

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.

Name Ausstellungsort

Anschrift Ausstellungsdatu
1.4 Empfanger (Importeur) 1.3 Zustindige/Bescheinigende Behorde

Name Anschrift

Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-Code

1.6 Bestimmungsland 1SO-Code

L7 Erzeuger. L8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)

Name Name

Anschrift Anschrift
L9 Einfuhrgrenze/Bestim- 110  Ausfuhrgrenze/Versandland

mungsland
L11 Beforderungsmittel/Transport 1.12 Beforderungsmittelkennzeichen

Flugzeug |

Schiff O L13 Temperatur der Lebensmittelerzeugnisse

StraBenfahrzeug O Umgebungsluft

Gekuhlt
Tiefgekiihlt
1.14 Waren zertifiziert fir folgenden
Zweck:
Sonstiges O Nach WeiterverarbeitungOJ Zum unmittelbaren Verzehr [
L15 Kennzeichnung der Lebensmittelerzeugnisse
geze:::h{]: 8 “'i HS-Code Behandlungsart Markenname Hel:tellungs- fEziliziatun Keine Chargen- |Gesamt-
Leic ret ull:‘g . £ Packstiicke | /Los-Nr. gewicht

116 Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen
Die Wassertiererzeugnisse sind sicher und fur den
menschlichen Verzehr geeignet

Die Wassertiererzeugnisse stammen von nichttoxischen
Spezies, die keinerlei Krankheitsanzeichen verursachen.

Wo  Wassertiere in  Aquakulturanlagen  oder -
erzeugerbereichen gezlchtet werden, wurde die Einhaltung
der Hygieneanforderungen von der zustdndigen Behorde
Uberwacht

Die Wassertiere wurden mit Futtermittel gefuttert, das in
Ubereinstimmung mit den GMP & HACCP-Prinzipien oder
Gleichwertigem  hergestellt wurde wund frei von
physikalischen, chemischen und biologischen Schadstoffen
ist, die international verboten sind.

Die Wassertiererzeugnisse wurden bei einer Einrichtung
behandelt, die von der zustindigen Behorde im
Herkunftsland kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem anwendet, das
auf den HACCP-Prinzipien oder einem gleichwertigen
System basiert.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls
erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustédndigen Abteilung
Amtsstempel

Datum:
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Muster (6): Pflanzengesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Pflanzen und

Phytosanitary Certificate for Export To GCC Countries

Pflanzenerzeugnissen, Original

T A gl 53 (gl e 093 ) el BB Al Salgel
Place of Issue:

syl lka

Certificate No.: Balglll o8

From: Plant Protection Organization Name:
i)l b il Gl pannl gl

To: Plant Protection Organization Name:

2l AL b il A b a1 gl Y

Name & Address of Consignee A Fsal) Gl g g ail

Name & Address of Exporter Ll gie g patll dga

Point of Entry Jdall Adaki Mean of Transportation: Al Al g
Description of Consignment Aadl) cua g
(+25) Adaal) Zagl) L) g B jwaall adal) ghagy ag okl dae cball Ladal] pla) i) o)
Quantity Place of Origin Distinguishing Number & Botanical Names of Name of
Declared (kg) Marks Description of the Plant Product
Packages

Disinfestations and/or Disinfection Treatment Ala) /g Cuglilt e ugdaill dlaleal)
Chemical (active ingredient): s (Aladll Balall) iy glassll Treatment: sdallaal)
Temperature 50 al 43,2 | Concentration: 1S Al
Date: gl Additional Information: 15 Al Cla glaa
Health Attestation Laual) 38y

This is to certify that the plants, plant products or other
regulated articles described herein have been inspected
and/or tested according to appropriate official procedures,
and are considered to be free from the quarantine pests
specified by the importing country and to conform with the
current phytosanitary requirements of the GCC countries,
including those for regulated non-quarantine pests.

GAY! algall S dalall cilamid)y clblal Ggf e salgdl) da Golias
:\.y.u\.'mj‘ izl Q'c'_)‘;?).'i \ad g Lo jlaal Ji/_’ lguand ‘a:l KURNETY SJ“BS'AAM
cndﬁ:ﬁ} tJ)J:u.uAJ. Al LAJJ;LW?“‘L;C"J_)'“ _)aa.“&lhiw‘i._\n.;s_!hj}
Loy gl (g starl ulaa g0 o) Al daall il Nal) aia

sl Al &y yaall e i) s 3 3

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed
necessary

Gllh pa) all 13) ediald Adlial Auna Sl

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

oaiball adlll A3 dh g aul
Lt s G 51 el
W-)“ (::'L"

:'@‘Jlﬂl
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Muster (6): Pflanzengesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Pflanzen und

Pflanzenerzeugnissen, deutsch

Pflanzengesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr in GCC-Lander

Ausstellungsort:

Zertifikat-Nr.:

Von: Name des Pflanzenschutzdienstes:

Fiir: Name des
Pflanzenschutzdienstes:

Name und Anschrift des Empfangers

Name und Anschrift des Exporteurs

Einfuhrstelle Transportmittel:
Beschreibung der Sendung
Angegebene Herkunfts- Unterscheidungs- Anzahl und Botanische Produkt-
Menge (kg) ort merkmale Beschreibung Namen bezeich-
der der Pflanze nung
Packstiicke

Entseuchung und/oder Desinfizierung
Chemikalie (Wirkstoff): Behandlung:
Temperatur Konzentration:
Datum: Sonstige Angaben:

Gesundheitsbescheinigung

Hiermit wird bestdtigt, dass die oben beschriebenen
Pflanzen, Pflanzenerzeugnisse oder anderen geregelten
Gegenstande mittels geeigneter Verfahren amtlich untersucht
oder getestet wurden und als frei von
Quarantdneschadorganismen, die von der einflihrenden
Vertragspartei benannt wurden, befunden wurden und dass
sie den geltenden phytosanitdiren Anforderungen der
einfihrenden Vertragspartei, einschlieBlich den
Anforderungen hinsichtlich geregelter Nicht-Quarantédne-
Schadorganismen, entsprechen.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls
erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustdndigen Abteilung Amtsstempel
Datum:
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Muster: (7): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr ausgewdhlter Lebensmittel, Original
Health Certificate for Export of Assorted Food Products to GC’ 0) gyl gradalf gl gl (palaa J g0 ) e plall 4080 il ial) Balgdd

Countries
11 Consignor (Exporter) (aall) Juapall |12 Certificate Reference No. Agaal) Salgdll aa jall a8 )
Name ) Place of Issue eyl plsa
Address Ol gladl Date of Issue B CB
1.4 Consignee (importer) (2usinalt) 4l Jujall | 1.3 Competent/Certifying Authority deariall A48 ,)) dgal)
Name a¥) Address O giadd
Address sl |15 Country of origin Liiall ol | SO code 339 Jay
1.6 Country of Jsasl 2l | 1SO code 333 jay
Destination
L7 Producer. dailall 4l | L8 Packing Est. (if applicable) (225 &) Blaall A5 i)
Name Ayl Name Al
Address il giadl Address O giadd
1.9 Border of Entry/Country of Jsial diie/ Jpagl &b | L10  Border of Loading/Country of Jaanil) 4B gafs joliall ALy
Destination Dispatch
L11 Means of transport/conveyance JA Ay g L12  Conveyance Identification No. N AL g g 5/ Ay 2} 0B )
By Air O G5
By Sea O s L13  Temperature of Food product Agilal) Salal) Bida 5 ) o Ao 0
By Road O s Ambient A a5 ) ada
Chilled 3
Frozen S
L14 Commodities Certified for: 1h Wl s sl el i u
Other O sAl  After Further Process [0 Al Aallas sy Human Consumption Directly: [ :5 b V) dblgiul)
L15 Identification of the Food Products LAY cileal g chusa i
Nameﬁ.mt:g:im ot HS-Code Treatment Type Brand Name Production Date Expiry Date No Packages Batch/Lot No. Total Weight
PO T . A il Aallaall g o8 PO T e 3 o
24031 5ol i g3 st L’L‘:‘ g+ Ay el el 2N e SN s | sgskllae % m‘?-’_ | o s
L16  Health Attestations Aaal) Cilaldy)
General Attestations dale ilald)

Food products are safe and fit for human consumption

oY) AL dallin 5 (Lial) daglu 40050 Cilatiall ()

The food product(s) was handled at an establishment
that has been subjected to inspections by the competent
authority and/or officially recognized body and
implements a food safety management system based on
HACCP principles or an equivalent system.

361 Gl 4058 oLia B ASR Saiidll J 15 Sl ol _jal o
Ui ol g claans; A piall Agall ol /5 Aaiiiall A8 )1 Agadl U8 (g
&La:i La _5‘ hl.n-ﬂLs.” f:.Lh.l L.S':L“ L?“ Jaliiel o)aadl Aa3la '5_)'!3}

Additional Health Attestations (Declarations) if deemed
necessary

G el Gl 13) cdald Adlia) duma Clala]

Authorized Officer Name & Position
Name of the Responsible Department
Official Stamp

Date:

aiieal) ai i) Al g g al
P d.ﬂgg.m By ]
el aal)

e )
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Muster: (7): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr ausgewdhlter Lebensmittel, deutsch

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr verarbeiteter Lebensmittelerzeugnisse
in GCC-Lander

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfanger (Importeur) 13 Zustindige/Bescheinigende Behérde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-Code
1.6 Bestim- 1SO-Code
mungsland
L7 Erzeuger. L8 Verpackungsbetrieb (f. zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
L9 Einfuhrgrenze/Bestim- L1)  Ausfuhrgrenze/Versandland
mungsland
I.11 Transportmittel/Transport .12 Beforderungsmittelkennzeichen
Flugzeug O
Schiff O L13 Temperatur der Lebensmittelerzeugnisse
StraBenfahrzeug O Umgebungsluft
Gekihlt
Tiefgekiihlt

1.14 Waren zertifiziert fur folgenden

Sonstiges O Nach Weiterverarbeitung 0O Zum unmittelbaren Verzehr: 0

L15 Kennzeichnung der
Lebensmittelerzeugnisse

Bezeichnung u.
Beschreibung d.
Lebensmittel

HS-Code Behandl t Mark Her datum Verfalls- Keine Chargen-/Los-Nr. Gesamt-
datum Packstiicke gewicht

L16  Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen
Die Lebensmittelerzeugnisse sind sicher und fuir den

Die Lebensmittel wurden bei einer Einrichtung behandelt,
die von der zustdndigen Behorde und/oder einer amtlich
anerkannten  Stelle  kontrolliert wurde und ein
Lebensmittelsicherheits-Managementsystem  anwendet,
das auf den HACCP-Prinzipien oder einem
gleichwertigen System basiert.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls
erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustindigen Abteilung Amtsstempel
Datum:
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Muster (8): Gesundheitszeugnis fir die Ausfuhr von Honig und Bienenprodukten, Original
: Cugtatl) e Jg8 ) Jal) ciladia g Jaill Jus el Laial) 5algl)

Health Certificate for Export of Honey & Bee Products to o ) |
GCC Countries \_J Ll ol

i Consignor (Exporter) (saall) Juall | 12 Certificate Reference No. dall Balglll s sall B0
Name a¥) Place of Issue Jaal glia
Address Ol indl Date of Issue e e
1.4 Consignee (importer) Al Jupall 1.3 Competent/Certifying ducidall A48 ) dgall
(2 saaall) Authority
Name peiy) Address & sind)
Address Olsidl |15 Country of origin Wil ul | 1SO code 35 ey
1.6 Country of dsasl ik | 1SO code 33 Jay
Destination
1.7 Producer. Aailall A, | 18 Packing Est. (if applicable) (225 ¢)) Blaal A5 i)
Name ! Name ¥
Address Olgdl Address Ol giad)
L9 Border of Entry/Country of Jiie/ Jpagll ali | L10 Border of Loading/Country of Jaanill o ga/5 jaliall aly
Destination Jsa) Dispatch
L11 Means of transport/conveyance  Jail) Ay L12 Conveyance Identification No.  Jaill dlu g 498/ Ay ill 2300
By Air =l TAtY
By Sea O g~ 113 Temperature of Food product 015 5alall Bia 3 ) ja da 0
By Road O g Ambient Al 5yl e da 0
Chilled A
Frozen e
1.14 Commodities Certified for: 1® el 3330 bzl aud 53 a5
Other 0 s,3l  After Further Process [ Al Aallas sy Human Consumption [ :5dlus ¥ dNgiuy
Directly:
L15 Identification of the Food Products LY Lty Liua ¢
NameF&uo[;eistzllig:inn gt HS-Code Treatment Type Brand Name Pro;::elian ES::'V No Packages | Batch/Lot No. ‘;‘,r;tgn; t
Laf80) Salall ey g an L:j..-..u g+ 2 jlal) Ladlad) L) fu s .5:“__‘__‘“ apmae | nf’J' sy | oS 0ish
L16 Health Attestations Aaauall cilaldy)
General Attestations dale Al
Honey and/or bee products are safe and fit for human consumption. | Al (dial) dadu Jadll Cladia i/ 5 JM“ Jn-u‘— u'

The food product(s) was handled at an establishment that has been | & J=ill Sladia ¢/ 5 Jaill Jue J gl C—’Lﬁdﬁ ‘-').1.' A
subjected to inspections by the competent authority and/or officially | 4u8 M 4l (8 O A8 M daald (Jalic) Aol oliie
recognized body and implements a food safety management system | 3,1a) alai Bk s cbaan ) 43l dgall 5l /5 Aaniall
based on HACCP principles or an equivalent system. Al Lo gl gl alai galia () aliiad oldadl 2al

The competent authority and/or officially in the country of origin has | Law ;& saall dgall ol /5 diaisall 4yl ) dgall Gl
implemented a plan to monitor residues in accordance with the | Adsdl juledll by Clidal aia y dha Lol oy 4
international standards for Honey (CODEX STAN 12-1981) Dl & Bl gl Jaill Cilatie g Jaill Juey dalal)
(CODEX STAN 12-1981) ) sld!

Honey and/or bee products are produced in a country or a zone (of | ki) dakie 5l b e Jaill Slatia I/ 5 Jail) Jue ()
at least a 100 km radius) free from Aethina tumida infestation, and | ¥ ¢ Jdadll eludia, LW fa 40A (J8Y) e oS 100

not subject to any restrictions associated. with the infestation. Lo Al ya 258 (Y auiads
Honey and/or bee products are Produced at a country free from | ba¥! e &l ol e dadll Giladia gl 5 sl e ()
Varroa spp, European foulbrood and American foulbrood. gtosY) Aaaall y (S5 peY) ddcaad) 5 1 lall
Contain no live honey bees or bee brood, or has been subjected to a | 5 Jadl Law 5l o Jas Ao s 5iae ¥ dadll Joe )
treatment at a temperature of —12 °C or lower for at least 24 hours. S ) dele 24 saad Bl ) (w° 12- e diadlae A
Additional Health Attestations (Declarations) if deemed necessary Slh ) et 1) dials dilia) s a cilald)
Authorized Officer Name & Position Ualiall el 1) Aida 5 g o)
Name of the Responsible Department Lgd auy AN B 1Y) and
Official Stamp ol £5A1)
Date: 1 )
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Muster (8): Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Honig und Bienenprodukten, deutsch+

<

Gesundheitszeugnis fiir die Ausfuhr von Honig und
Bienenprodukten in GCC-Lander

1.1 Absender (Exporteur) 1.2 Gesundheitszeugnis-Nr.
Name Ausstellungsort
Anschrift Ausstellungsdatum
1.4 Empfanger (Importeur) 1.3 Zustdndige/Bescheinigende
Behorde
Name Anschrift
Anschrift 1.5 Herkunftsland 1SO-
Code
1.6 Bestimmungsland 1SO-
1.7 Erzeuger. I.8 Verpackungsbetrieb (falls zutreffend)
Name Name
Anschrift Anschrift
L9 Einfuhrgrenze/Bestimmungsland L10 Ausfuhrgrenze/Versandland
L11 Transportmittel/Transport L.12 Beforderungsmittelkennzeichen
Flugzeug O
Schiff O L.13 Temperatur der Lebensmittelerzeugnisse
StraRenfahrzeu O Umgebungsluft
Gekiihlt
Tiefgekiihlt
1.14 Waren zertifiziert fir folgenden Zweck:
Sonstiges O Nach Weiterverarbeitung O Zum unmittelbaren Verzehr: O
L15 Kennzeichnung der
Lebensmittelerzeugnisse
Bezeichnung u. Herstellungsdatum Verfalls- A Gesamt-
Bl HS-Code Behandlungsart Marken- datum Keine ) Chargen- i
. name Packstiicke | /Los-Nr.
Lebensmittel
16  Gesundheitsbescheinigungen

Allgemeine Bescheinigungen

Der Honig und/oder die Bienenerzeugnisse sind sicher und fiir den
menschlichen Verzehr geeignet.

Die Lebensmittel wurden bei einer Einrichtung behandelt, die von der
zustandigen Behorde und/oder einer amtlich anerkannten Stelle
kontrolliert wurde und ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem
anwendet, das auf den HACCP-Prinzipien oder einem gleichwertigen
System basiert.

Die zustdndige Behorde und/oder amtlich anerkannte Stelle im
Herkunftsland hat einen Plan zur Uberwachung von Riickstinden
umgesetzt, der den internationalen Normen fiir Honig entspricht (CODEX
STAN 12-1981).

Honig und/oder Bienenerzeugnisse wurden in einem Land bzw. einer Zone
(mit einem Mindestradius von 100 km) produziert, das/die frei von Befall
mit Aethina tumida ist und keiner mit diesem Befall verbundenen Auflage
unterliegt.

Honig und/oder Bienenerzeugnisse wurden in einem Land produziert, das
frei von Varroa spp (Varroamilben), Europdischer Faulbrut und
Amerikanischer Faulbrut ist.

Enthélt keine lebenden Honigbienen und keine Bienenbrut, und wurde fiir
mindestens 24 Stunden einer Behandlung bei einer Temperatur von —12 °C
oder darunter ausgesetzt.

Zusatzliche Gesundheitsbescheinigungen (Erklarungen) falls erforderlich

Amtlicher Beauftragter

Name u. Position

Name der zustandigen Abteilung
Amtsstempel

Datum:

40 GCC-Lander behandelt das Formular als optional/nicht verbindlich Zertifikat.
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Anhang (3)
Formulare flir das
Halal-Zertifikat
[Zertifikat Giber die Halal-
Schlachtung
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Muster (1): Halal-Zertifikat fiir die Ausfuhr von Erzeugnissen tierischenUrsprungs, Original

Halal Certificate for Export of Products of Animal

Origin to GCC Countries

i g8 lgayiaal b andioiadl L3Y) paail JMal) 3algd
A ad) i) Jal g glatl) ulaa 93 () (g Jeal il

1. Certificate details Balgedl) Jaualds
1.1  Halal Certificate Balgdll aajall 2Bl | 1.2 Source L juaa
Reference No. i
1.3  Date: il | \
1. 4 Heath Certificate No.: sdgaaall balgdll a8
2 poall) clatia Jo g giad Al daduaall 3V Cisialy ciia gl
Identification of the meat and processed foods containing meat products
Name & Source of
B D f Expi N Batch/L
Description of Mea_lt and pid e o Py ° atch/Lot Total Weight
its Name Slaughter Date Packages No.
Food Item G
Derivatives
SJLAJ'H_LG”?MJ f.JaﬂlJuu Aadal) Ry (oL ‘si_‘; e
sl yoiada e | SVES | Rl ey | oo
3 Halal Attestations Slall 5a8)

The food products which contain ingredients of animal origin
including meat, fats & meat derivatives (such as gelatin) have
been extracted under the supervision of a recognized Islamic
Agency for Halal Certification in the manufacturing country.

Oy aallS g dual il i S ey giaall 3V
Cal i) Cani Lgaahaiol ol Lgaltil 23 38 (Shall Jia) o salll CilEidia
Gstadll b gal daiall cilgal 38 (e Baains LDl dip ) dga

gl ol 8y pall il gl

The recognized Islamic Agency has verified the related original
Halal slaughter certificate(s) with the
ingredients used in the manufacturing of the concerned food
products.

associated meat

AoVl Jolad) 7l 53es o) (o (381 Bainall dpaSlu V) Aggd) Caald
Odae sl Aatiall Cilgall J8 (e sadiaa dadlu) A0a e 3 yla
psalll o o sl e o Lanall aly 3 dy el mladl Jsal (o gladll
55l Ll o moieall A desdiuall o galll ciliiday saally

Al Al zall Balgdy

4 Certifying Agency sBalguill Aadlal) dgald)
Official Stamp: 1au)l) a330 | Name of the certifier: 1uaddd) aul
Date: ) | Position: ALl

Signature: a8 gl
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Muster (1): Halal-Zertifikat fiir die Ausfuhr von Erzeugnissen tierischenUrsprungs, deutsch

Halal-Zertifikat fiir die Ausfuhr von Erzeugnissen
tierischen Ursprungs in GCC-Lander

1. Zertifikatangaben
1.1 Halal-Zertifikat- 1. Herkunft
Nr. 2
13 Datum: |
1. 4 Gesundheitszeugnisnr.: ‘
2 Kennzeichnung des Fleisches bzw. der verarbeiteten Lebensmittel mit
Fleischbestandteilen
Bezeichnung und LTI
. & von Fleisch Marken- Schlacht | Verfalls- Keine Chargen-
Beschreibung der Gesamt-
. und name datum datum Pack- /Los-Nr. .
Lebensmittel .. gewicht
Neben- stiicke
produkten
3 Halal-Bescheinigungen

Die Lebensmittelerzeugnisse, die Zutaten tierischen Ursprungs
enthalten, einschlieflich Fleisch, Fetten und Fleischnebenprodukte
(wie Gelatine), wurden unter Aufsicht eines im Herstellungsland
anerkannten islamischen Instituts fir Halal-Zertifizierung
entnommen.

Das anerkannte islamische Institut hat die zugehorigen Original-
Zertifikate Uber Halal-Schlachtung geprift, die mit den
Fleischzutaten im Zusammenhang stehen, die bei der Herstellung
der betroffenen Lebensmittelerzeugnisse verwendet wurden.

4 Zertifizierungsbehorde

Amtsstempel: Name der
Zertifizierungsstelle:

Datum: Position:

Unterschrift:
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Muster (2): Zertifikat liber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von Fleisch und
Fleischerzeugnissen, Original

Halal Slaughtering Certificate for exporting Meat and L

ogo |
Meat Products to GCC Countries \—’/

LSkl g p sl lall sl Sakge
Ly ol aldd) gl ¢y glasl) (pulaa (Jgad 3 j2uaall

1. Certificate details Balgdll Juualds
1.1  Halal Slaughtering Balgdll a0 [ 12 Source TS
Certificate Reference No. SSladl madll
1.3  Date: Ak
1.4  Health Certificate No: sdaual) Balgdl) ad )
2. The Authorized Slaughterhouse: oad yall Flusal)
2.1  Name of the flewall sl | 2,2 Address of the Slaughterhouse feleall ) 5=
Slaughterhouse
2.3 Veterinary Approval No bl pall) Ay | 2.4 Name and Address of W' 01.9-39_ 3§ el
Competent Authority Issuing the dadlall dan )l
Veterinary Approval s Al il
3, Authorized Meat Cutting Establishment el yall agall) Akl 3 ja
3.1 Name of the Meat Cutting poalll akl 38 e aml | 3.2 Address of Meat Cutting est. pgadll okl 38 5a () gis
Establishment
3.3  Veterinary Approval No gl el ol [ 34 Name and Address of el Agall o) i g pud
Competent Authority Issuing 5 ) o peaill dadilall
the Veterinary Approval
4. Identification of the meat and meat Products Lgladie g agalll Ciulual y cisa gl
Meat Type Carcass :r:mng S::;itehct’:r Expiry Date | No Packages Batch/Lot No. Total Weight
(Whole/Parts) &
. dagdl) Aadlal) S et e o .
agadll g o (e/s) 4 el il £LgAN) fu S Jg k!l ase Aadall/ALadal) &8 Al @3l
5 Halal Slaughtering Attestations Sal) 7l 38)
Slaughtering has occurred: szl af

- in a slaughterhouse approved by the competent authority of the
country of origin and under the supervision of an Islamic organization
for Halal certification recognized by the competent authorities of the
GCC countries.

- in the presence of the Islamic organization’s representative.

- in an establishment where slaughter of pigs does not take place.

- Slaughter was carried out by a Muslim slaughter man with a knife.

cant g oLiiall aly 8 Aaiaall Agall U (he jloe pluay -
Sleall J8 (e L da jme dadl) A il )
el il sl sladl) alae J sy duaiaall

Mo s pmedpallu) A aghe jgdasy -

ol bl e W OlSe 8 -

Sl aladiily g cppalice (puliad gy -

The fresh meat (chilled or frozen) originated from a country and a
slaughterhouse that is authorized to export meat to GCC; and the source
of the meat is Halal animal.

Fluay Algs o (32ama gl 33 yu) da Ul o gall) Laia )
il Joal ol Galaa Joa (M sl Legd 7 gana
JEL:- \.';!Lﬂ}\:; LA_)_L::A: }@Jﬂ\

Certifying Agency: sBalgill datlall dgall
Official Stamp: (il a3d) | Name of certifier: paddd] al
Date: &) | Position: sAAl gl

Signature |
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Muster (2): Zertifikat iiber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von Fleisch und
Fleischerzeugnissen, deutsch

Zertifikat liber Halal-Schlachtung fiir die Ausfuhr von
Fleisch und Fleischerzeugnissen in GCC-Lander

1. Zertifikatangaben
1.1 Zertifikat-Nr. iiber Halal- 1.2 Herkunft
Schlachtung
1.3 Datum:
1.4 Gesundheitszeugnisnr.:
2. Zugelassener Schlachtbetrieb:
2.1 Name des 2.2 Anschrift des Schlachtbetriebs

Schlachtbetriebs

2.3 Veterindrbescheinigung Nr. 24 Name und Anschrift der
zustandigen Behorde fiir
Veterindrbescheinigungen

3. Zugelassener Fleischzerlegebetrieb
3.1 Name des 3.2 Anschrift des Fleischzerlegebetr.
Fleischzerlegebetriebs
3.3 Veterindrbescheinigung Nr. 34 Name und Anschrift der
zustdndigen Behorde fiir
Veterindrbescheinigungen
4. Kennzeichnung des Fleisches bzw. Fleischerzeugnisses
Schlacht-
Marken- hlacht-
Fleischsorte kérper naarmeen SZa::mt Verfallsdatum Keine Chargen- Gesamt-
(ganz/Teile) Packstiicke /Los-Nr. gewicht
5 Bescheinigungen fiir die Halal-Schlachtung

Die Schlachtung erfolgte:

- in einem Schlachtbetrieb, der von der zustdndigen Behdrde im
Herkunftsland zugelassen wurde, und unter Aufsicht eines von den
zustdndigen Behorden in den GCC-Landern anerkannten islamischen
Instituts fur Halal-Zertifizierung.

- in Anwesenheit eines Vertreters dieses islamischen Instituts.

- in einer Einrichtung, in der keine Schweine geschlachtet werden.

- durch einen muslimischen Metzger mit einem Messer.

Das (gekuhlte bzw. tiefgekihlte) Frischfleisch stammt aus einem Land
und einem Schlachtbetrieb, das/der flir die Ausfuhr von Fleisch in die
GCC-Léander zugelassen wurde, und der Ursprung des Fleisches ist Halal-
Tier.

Zertifizierungs-

behorde:

Amtsstempel: Name der
Zertifizierungsstelle:

Datum: Position:
Unterschrift
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Anhang (4)

Auflistung der
Anforderungen,

technischen
Vorschriften und

Normen des GCC
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
Ground meat
1 GSO 1816 .
Beef, Buffalo, Mutton and Goat fresh meat.
- S Aa Ul elally plall y s salally Jadl o sal,
3 GSO 997 Beef, Buffalo, Mutton and Goat meat, chilled and frozen
8anall 583 yall jelall g Gldall g (o saladl g jad) asal
Prepared meat: Burger meat
4 GSO 948 2 g
_);J.‘\.“?;J_BJQA_.AYI H;.Ul,
Prepared meat — Sausage
5 GSO 814 eiasiiin .
@M‘)M‘_b_ﬁ_ﬁu\nﬁ)ﬂ\)
Fresh, chilled and frozen Camel meat
6 GSO 834 Baaaall 583 yall § dn Ukl Jlaadl 2 5al
Prepared meats: canned corned Beef and Mutton meat
7 GSO 1293 5 . , 4
gdnall (25l Gflall s il o s,
Canned corned beef.
8 GSO 504 il s
Halal food part (1): general requirement
? G502033-1 Aalad) el 13T Y1 e gl — Il die Y
Halal food - part (2): guidelines for Halal food certification bodies and
10 GSO 2055-2 their accreditation requirements
Il lale s Hlaal lgal dalall il 3 :  SE & jadl - JOlal) Gilaiial)
1 GSO 993 Animal slaughtering requirements according to Islamic law.
LDy Ay all alSaY ks () gaall el il 3,
General Requirements for the materials intended to come into contact
12 GSO 2231 with food.
253 M Lisadlall 3l gl il gal Aalad) cildad 53N
Code of hygienic practice for meat.
13 | GSO CAC/RCP 58 o all iacall il Y1 4 e
General requirements for preparation and handling of Shawaurma.
14 GSO 1060 Loy olill J5laiy jagail dalall cullal il
Martadella (Luncheon).
15 GSO 1818 (55301 Sl
Code of hygienic practice for preparation, transportation, handling and
16 GSO 815 storing of fresh meat.
Processed Edible Animal Tallaw.
17 GS01860 a3 2yl 2y
Detection of lard in food
18 GSO 2276 Y i 5l o Oe i)
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

1 GSO 1816 Hackfleisch

) GSO 996 Frischfleisch von Rind, Biiffel, Hammel oder Ziege

3 GSO 997 Gekihltes oder gefrorenes Fleisch von Rind, Biiffel, Hammel oder Ziege

4 GSO 948 Zubereitetes Fleisch: Fleisch fiir Burger

5 GSO 814 Fleischwaren — Wurst

6 GSO 834 Frisches, gekihltes oder gefrorenes Kamelfleisch

7 GSO 1293 Zubereitetes Fleisch: Corned Beef und Hammelfleisch in Dosen

3 GSO 504 Corned Beef in Dosen.

9 GSO 2055-1 Halal-Lebensmittel, Teil (1): allgemeine Anforderungen
Halal-Lebensmittel, Teil (2): Leitfaden fiir Zertifizierungsstellen fiir

10 GSO 2055-2 Halal-Lebensmittel mitsamt Anerkennungsvoraussetzungen

1 GSO 993 Tierschlachtungsanforderungen gemaR islamischem Recht.
Allgemeine Anforderungen an Materialien, die dazu bestimmt sind,

12 GSO 2231 mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

13 | GSO CAC/RCP 58 Hygieneleitsatze fir Fleisch.

14 GSO 1060 Allgemeine Anforderungen fiir die Zubereitung und Handhabung von
Schawarma.

15 GSO 1818 Mortadella (Aufschnitt).
Hygieneleitsatze fir Zubereitung, Transport, Handhabung und

16 GSO 815 Lagerung von Frischfleisch.

17 GSO1860 Verarbeiteter, essbarer tierischer Talg.

18 GSO 2276 Nachweis von Schmalz in Lebensmitteln
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title

Meat products - determination of starch content (reference method).

19 GSO ISO 5554 ; : . g
(R pe 43y yha) oLl (5 gine i o galll ilaine

Meat and meat products — Determination of Total ash

20 | GSOIS0936 | " e ey

Meat and meat products - determination of total phosphorus content
21 GSO ISO 2294 (reference method).

Aana je ddyyl) SN ) i ill (5 iae ol - Lgdlatia g asalll),

Meat and meat products -Measurement of PH (Reference method).

22 GSO ISO 2917 . . " 2 :
daaa je 4y Hha) s g el 8 N (all — Lgiladie g o galll)

Meat and meat products - Determination of nitrite content (Reference
23 GSOISO 2918 method).

dama yo 4y yla) oy Sl (5 gina i - Lgiladia g @ gall),

Meat and meat products determination of glucono- delta-lactone content
24 GSO ISO 4133 (reference method)

dana e Ay pla) O SSY — Ul — 3 S gla (5 gina i — \giladia g o galll)

Meat and meat products —Determination of hydroxyproline content.

25 GSO ISO 3496 - &, i e
e e Ak ) Gl (S50 3 — J s rine o — Lgilaie s o 5alll

Meat and meat products -Determination of nitrogen content (Reference
26 GSO ISO 937 method).

(Gama ) 48 Hha) (a5 S0l (6 gina - Lgdlatia g @ galll

Meat and meat products — Determination of L-(+)- glutamic acid content
i GSO ISO 4134 — Reference method

Slialislall (mea (1) J (5 siae i Lgiladia g o sl

Meat and meat products -- Enumeration of presumptive Pseudomonas
28 GSO ISO 13720 | spp.

2 s sl Ly S (e dilisall £ 5 el Y1 S22l — Lgiladiia g a salll

Boiled dried salted anchovies.

29 GSO 1998 Tkl g g Nl 808

ORGANS AND VISCERA OF MUTTON, GOAT, CATTLE, CAMEL AND

30 GSO 835 BUFFALO (CHILLED AND FROZEN
3aaall ¢33 jaall L galall g Jlaall g il jeldl g liall glialy eliaeld

Chilled Marinated Meats

31 GSO 2300 52 psall algall ol
Packaged meat containing vegetables and sauce.
32 GSO 2203 iala gl seads Yo Ayl fsmall gl
33 GSO 2206 Prepared meats - meat treated with salt solution and heat treated.
Ll Alebaall g dalall Jallaally Aadlaall o galll - 5 gaall o salll
Prepared meat - heat treated pressed meats.
34 GSO 2204 Lol dallaall g 4 s8all a salll - 5 jeaall o salll
Meat products — Pastrami
35 GSO 2036 i lacad) - | it
36 GSO 1924 DRIED MEAT.
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse

NR. Bezeichnung

19 GSO ISO 5554 Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Starkegehaltes (Referenzverfahren).

20 GSO ISO 936 Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung der Gesamtasche

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Gesamtgehaltes an
21 GSO ISO 2294 Phosphor (Referenzverfahren).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Messung des pH-Werts

22 GSO ISO 2917
(Referenzverfahren).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Nitritgehaltes
23 GSO ISO 2918 (Referenzverfahren ).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Glukono-Delta-Lakton-
24 GSO ISO 4133 Gehalts (Referenzverfahren)

25 GSO ISO 3496 Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Hydroxyprolingehalts.

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Stickstoffgehalts
26 GSO ISO 937 (Referenzverfahren ).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des L(+)Glutamingehalts
27 GSO ISO 4134 — Referenzverfahren

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Zahlung von prasumtiven
28 GSO ISO 13720 | Pseudomonas spp.

Gekochte, getrocknete, gesalzene Anchovis.

29 GSO 1998
ORGANE UND EINGEWEIDE VOM HAMMEL, SCHAF, RIND,
30 GSO &35 KAMEL ODER BUFFEL (GEKUHLT ODER GEFROREN)
31 GSO 2300 Gekihltes mariniertes Fleisch
32 GSO 2203 Mit Gemise oder SoRe abgepacktes Fleisch.
72 GSO 2206 Zubereitetes Fleisch — mit Salzlosung oder Warme behandeltes Fleisch.
34 GSO 2204 Zubereitetes Fleisch — warmebehandeltes Formfleisch.
35 GSO 2036 Fleischerzeugnisse — Pastrami
36 GSO 1924 TROCKENFLEISCH.
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
Adiaal o galll
37 GSO 1921 Pri?arfed 'megts : Dry ant? Seml-ﬂD‘ry fermented sausage ICS
Calall Caat g calall jediall ol — 3 jeall ?};.Ul
Processed meat: Chilled or frozen meat kofta.
38 GSO 1329 Blanall 583 yuall aalll 456€ _ 3 jeaall o galll,
METHODS FOR PHYSICAL AND CHEMICAL ANALYSIS OF MEAT AND MEAT
39 GSO 1882 PRODUCTS.
Leilaita g o palll LAY Axiliasll 5 A ) (3 hall,
MEAT AND MEAT PRODUCTS — DETERMINATION OF MOISTURE CONTENT
40 GSO0O 91 (REFERENCE METHOD.
L je 4y yl) 4y sha )l (5 e ) Lgilatia g @ galll))
Meat and meat products -Determination of chloride content (Reference
41 GSO 88 method).
e ye Ay yha) ) SIS (5 ine i - Lgtlaia g o sall),
METHODS OF MICROBIOLOGICAL EXAMINATION OF MEAT, FISH, SHELL-
42 GSO 655 FISH AND THEIR PRODUCTS.
Ledlatio g by 8l g a5 o salll Gandl A 5l g 5 Saall (3 5kl
MEAT AND MEAT PRODUCTS — PHYSICAL TESTS.
= O8O3 | il o S ¥ — gnia pl
METHODS OF SAMPLING MEAT AND MEAT PRODUCTS.
44 GSO 592 P, it il o2
Lgilatia g a galll Cilipe 341 (3 )
MEAT AND MEAT PRODUCTS - DETERMINATION OF CREATININE
45 GSO 849 CONTENT.
Oy SN (5 g a5 - Ltlaiia g o gl
Meat and meat products - Determination of nitrate content (Reference
46 GSO ISO 3091 method).
Aaxa ye 435k Sl il (5 gine afi - Lgdlaiia g o salll ),
Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test
samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
47 GSO ISO 6887-2 examination - Part 2: Specific rules for the preparation of meat and meat
products.
Ay yall ilagstl) g oY) Blaall g cilipall agad — G p el3aD) a5 5 S
Leilaia g o galll agadl Auals ol ) 1 AU 6 jadl — L sl g 5 5Saall il Hlall
Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test
samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination - Part 4: Specific rules for the preparation of products other
48 GSO ISO 6887-4 than milk and milk products, meat and meat products, and fish and
fishery products.
A el ilagatl 5 I oY) GBleall g clisel) gt — CDe Y 5 I3 o sl sa s Sae
Jadii V) oAl et jagadl dala ol ) sl 1 o jad) — A ol s 5 Saall ) jlaasU
LS.’ILL.UA} \.-ﬂl.m.uy‘) L@‘L:.:u.e} ?}Lull_g GMM} ﬂ..l_..}i;.“)

6l |Seite




Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

37 GSO 1921 Zubereitetes Fleisch: Getrocknete und halbgetrocknete fermentierte
Wurstwaren ICS

38 GSO 1329 Verarbeitetes Fleisch: Gekiihltes oder gefrorenes Kofte-Fleisch.
VERFAHREN ZUR PHYSIKALISCHEN UND CHEMISCHEN ANALYSE VON

39 GSO 1882 FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSEN.
FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — BESTIMMUNG DES

40 GSO 91 FEUCHTEGEHALTS (REFERENZVERFAHREN).
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Chlorgehaltes

41 GSO 88 (Referenzverfahren).
VERFAHREN ZUR MIKROBIOLOGISCHEN UNTERSUCHUNG VON FLEISCH,

42 GSO 655 FISCH, SCHALENTIEREN UND ERZEUGNISSEN AUS DIESEN.

43 GSO 593 FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — PHYSIKALISCHE TESTS.

44 GSO 592 VERFAHREN ZUR PROBENAHME VON FLEISCH UND
FLEISCHERZEUGNISSEN.
FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — BESTIMMUNG DES

45 GSO 849 KREATININGEHALTS.
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Nitratgehaltes

46 GSO ISO 3091 (Referenzverfahren).
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von

47 GSO ISO 6887-2 De2|m.alverdunnung?n fur m|krob|9Ioglsche Unjcersuchungen — Teil 2:
Spezifische Regeln fir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen.
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fir mikrobiologische Untersuchungen — Teil 4:

48 GSO ISO 6887-4 Sp_eznﬁsche R_egeln fur dlg Vorbe_reltung von.anderen Erz.eugnlésen als
Milch und Milcherzeugnisse, Fleisch und Fleischerzeugnisse, Fisch und
Fischerzeugnisse.
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
Microbiology of food and animal feeding stuff - Carcass sampling for
microbiological analysis.
49 GSO IS0 17604 A gl g g Sall Jallanill An ) e dsall 380 LCaMe Y 5 laa) > ans S
B. Technical regulations and standards for milk and milk products.
NO Title
MILK PAPERBOARD CONTAINERS
1 GSO 1102 i 5 Sl adall i e
s GSO 1103 METHODS OF TESTING MILK PAPERBOARD CONTAINERS
A 51 SN sl Ol e s (3 )k
Laban Drink
3 GSO 2033 ol 5
Laban
4 GSO 1338 ol
Flavored Laban
5 GSO 1375 A<l
Labaneh
6 GSO 816 2l
Code of hygienic practice for milk and milk products.
7 GSO 2214 Bl e sl s ol ] gl
Whey Powders
8 GSO 2334 L %
Al ) Jaae Giabins)
Milk, milk products and mesophilic starter cultures -- Enumeration of
citrate-fermenting lactic acid bacteria -- Colony-count technique at 25
) GSO ISO 17792 degrees C
G ol (man U 5 a0 -5 ) el Al sie 4 5l Al ) e s adladia cadal
A sie a3 25 5l s Aa )3 e Dl el 45, b - & il jess
Fermented milks -- Determination of titratable acidity -- Potentiometric
10 | GSO ISO/TS 11869 | method
55 ek s shen el A Rt e s, i e, gl € s}
Milk and dried milk -- Determination of iodide content -- Method using
high-performance liquid chromatography
| OO0 ISOIRTEah a2 ey 038 plasids - 39 5 i 5458 il cadall 5 )
el Alle
Milk and milk powder -- Determination of aflatoxin M1 content -- Clean-
up by immunoaffinity chromatography and determination by high-
performance liquid chromatography
L BROIS0ES01 Jalail) 3l gy Candasill - 1) G YY) (g gine 3038 - Cadaall Cudall g calal)
e AL Ll il 5 S A8yl aladiuly il 5 eI 13831 ) sile s SI)
c1aY)
13 GSO ISO 8968-1 Mllk and mllk_products -- Determlrlatlon of n.ltrogen content -- Part 1:
Kjeldahl principle and crude protein calculation
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln —
49 GSO ISO 17604 Probennahme von Schlachtkdrpern zur mikrobiologischen
Untersuchung.
B. Technische Vorschriften und Normen fir Milch und
NR. Bezeichnung
| GSO 1102 MILCHKARTONS
D) GSO 1103 VERFAHREN ZUM TESTEN VON MILCHKARTONS
3 GSO 2033 Laban-Getrank
4 GSO 1338 | Laban
5 GSO 1375 Laban, aromatisiert
6 GSO 816 Labne
7 GSO 2214 Hygieneleitsatze fir Milch und Milcherzeugnisse.
3 GSO 2334 Molkepulver
Milch, Milcherzeugnisse und mesophile Starterkulturen — Zahlung
von Citrat-fermentierenden Milchsdurebakterien —
9 GSO ISO 17792 | Koloniezdhlverfahren bei 25 °C
Fermentierte Milch — Bestimmung der titrierbaren Aciditat —
10 | GSO ISO/TS 11869 | Potentiometrisches Verfahren
Milch und Milchpulver — Bestimmung des Jodidgehaltes —
11 GSO ISO 14378 Verfahren mit Hochleistungs-Fllissigchromatographie
Milch und Milchpulver — Bestimmung des Gehalts an Aflatoxin M1 —
GSO 1SO 14501 R§|n|gung qurch Imrrlun.afflnltats-ChromaTtograph|e und Bestimmung
12 mit Hochleistungs-Fliissigchromatographie
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Stickstoffgehalts
1 I -1
3 GSO IS0 8968 — Teil 1: Kjeldahl-Verfahren und Berechnung des
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title

O gl s g J1alS Taga 1 e adl on (g il (g gima i o Calall Cilatia g culal)
(BN
?

Liquid milk -- Determination of acid-soluble beta-lactoglobulin content --
Reverse-phase HPLC method

L el e ash Ayl oo Gaaall 8 Gl oM ALY Uiy (G gle g8V (5 glaa a5 - Jiludl Culal)

AuSal) syl Cld e a1 Adle ABLL Ldl e gila g S

Milk and milk products -- Determination of nitrate and nitrite contents --

Part 3: Method using cadmium reduction and flow injection analysis with

15 GSO ISO 14673-3 | in-line dialysis (Routine method)

JI A aladinly 4y yha 13 ¢ gadl -yl 5l il (o e i - adlatie g sl
A g Ay ) oLl 5 paiesal) Gl pedl (im il o g2031SH)

Milk and milk products -- Extraction methods for lipids and liposoluble
16 GSO ISO 14156 compounds
Ol (&l 5l 5 ) saall LS je Gadladal (8 )k - adladia g calall

Infant foods based on milk.

17 GSO 354 gl JALS el 232401,

Milk and milk products - Liquid Jameed.
JId) dpaadl — Clal) Cilattia g cadall

18 GSO 2381

Determination of preservatives and colorants in milk and its products by

19 GSO 2364 high performance quuid_ chromatography- Patr 1 .

ALl L) ya gila 5 SISy oy ailaciie g cadad) 8 <l glall g Adadlall ol gall (5 gina juaE
) I e sal) el dlle

Milk and milk products — Jameed

- GRS Baadl — culall Glatie g culal)
Instant pudding powder
21 GSO 2322 .
Dail) s i sl (3 paaa
Standard For Fat Spreads And Blended Spreads
22 GSO 2229 Conall ALY oy aall dadlaa 5 ) gaall dsial ga
23 GSO 2296 Evaporated milk

Jasal sl

General Standard for the use of dairy terms

B GROEALI0 | et s A e Sl

Juices with milk

25 GSO 2201 S
26 GSO 333 523(‘-3 (saman).

27 GSO 2129 i'j:ioz':n;";iﬁ n:!:;:d;;‘g;titie :3; n Lljiwdered form

28 GSO 2128 z_'f:l iﬁfiﬂ |C:fjetnfff m‘nfi milk and vegetable fat
29 GSO 1874 mfiffifs

30 GSO 1997 Dairy fat spreads
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse

NR. Bezeichnung

Hitzebehandelte Milch — Bestimmung des Gehaltes an saurel6slichem B-

14 | GSOISO 13875 | -aktoglobulin— , N .
Umkehrphasen-Hochleistungs-fliissigchromatographisches Verfahren

Milch und Milchprodukte — Bestimmung des Nitrat- und Nitritgehaltes —
Teil 3: Verfahren mit Cadmiumreduktion und FlieRRinjektionsanalyse mit
15 GSO ISO 14673-3 | In-line-Dialyse (Routineverfahren)

Milch und Milchprodukte — Extraktionsverfahren fir Lipide und
16 GSO ISO 14156 fettlosliche Bestandteile

Sauglingsnahrung auf Milchbasis.

17 GSO 354
18 GSO 2381 Milch und Milcherzeugnisse — Jameed, flUssig.
Bestimmung von Konservierungs- und Farbstoffen in Milch und
19 GSO 2364 Milcherzeugnissen mit Hochleistungs-Flissigchromatographie — Teil 1
20 GSO 2379 Milch und Milcherzeugnisse — Jameed
21 GSO 2322 Instant-Pudding-Pulver
22 GSO 2229 Norm fiir Streichfette und Mischfette
23 GSO 2296 Kondensmilch

24 GSO CAC 206 Allgemeine Norm zur Verwendung von milchwirtschaftlichen Begriffen

Safte mit Milch

25 GSO 2201

26 GSO 333 Ghee (,Saman”“).

27 GSO 2129 Pulvergemisch aus Magermilch und Pflanzenfett

28 GSO 2128 Mischung aus geslifiter Kondensmagermilch und Pflanzenfett
29 GSO 1874 Milchfettprodukte

30 GSO 1997 Milchfetthaltige Aufstriche
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
3 A QI bl e
Imitation white cheese with vegetable oils.
31 GSO 1408 Al gy 3l Sanall syl s
Sterlized milk.
32 GSO 985 el gl
Butter oil and anhydrous oil (anhydrous milk fat ).
33 GSO 1376 LS Culall (25 sl
Raw milk.
34 GSO 174 A5
Ulrra high temperature teeated milk ( long live ).
P OB sy i 555l ddad )
Milk Powder.
36 GSO 10 i)l el
Pasteurized milk.
37 GSO 984 Gl Cylall
Flavoured milk.
38 GSO 785 WZ)) s,
Sweetened Condensed Milks
39 GSO 2211 ol (S e
Methods for sampling milk and milk products.
0 G505 | bl 381 3 - it
MILK AND MILK PRODUCTS — DETERMINATION OF LISTERIA
41 GSO ISO 10560 MONOCYTOGENES
s s 5 ga ol yalll L 135 e IS - allaie g cadall,
Milk and milk products - Determination of calcium, sodium, potassium
and magnesium contents - Atomic absorption spectrometric method.
42 GSO ISO 8070 - 7
$ ) pabiaial) 44y yhy o grsinall 5 o sl sill 5 2 guedlS (5 glusa a5 - 4dlatia g sl
il
Dried milk and dried milk products - Determination of insolubility index
43 GSO ISO 8156 oy RN e B 3 ) P e Bl s
Fermented milk products - Bacterial starter cultures- Standard of identity.
ekl GSO ISO 27205 AaUaal) ddial ga - Ay Sl GLELLYT & )l e - 3 peddal) Culal) Cilatia
METHODS OF TEST FOR IN FONT FORMULA BASED ON MILK -
45 GSO 793 DETERMINATION OF PANTTHENIC
L Ll (men (g gina i - i Nl JUila S lall e Y1 LA 3k
Methods of chemical analysis for sweetened condensed milk and
46 GSO 1301 evaporated milk.
sl Culally ol A Cudall e el Gk,
Methods of microbiological examination for sweetened condensed milk
47 GSO 1302 and evaporated milk.
Al cadall y sl S Culall daa o 55 Sl HLASYY (3 )k,
48 GSO 661 Methods of test for cream.
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

31 GSO 1408 Analogweikdse mit pflanzlichen Olen.

3 GSO 985 Sterilisierte Milch

33 GSO 1376 Butterdl and wasserfreies Ol (wasserfreies Milchfett).

34 GSO 174 Rohmilch.

35 GSO 1347 Ultrahocherhitzte Milch (H-Milch).

36 GSO 10 Milchpulver.

37 GSO 984 Pasteurisierte Milch.

38 GSO 785 Aromatisierte Milch.

39 GSO 2211 GesliRte Kondensmilch

40 GSO 569 Verfahren zur Probenahme von Milch und Milcherzeugnissen.
MILCH UND MILCHERZEUGNISSE — NACHWEIS VON

41 GSO ISO 10560 LISTERIA MONOCYTOGENES
Milch und Milcherzeugnisse — Bestimmung des Gehalts an Calcium,

47 GSO 1SO 8070 Natrium, Kalium und Magnesium — Atomabsorptionsspektrometrisches
Verfahren.

43 GSO ISO 8156 I\/Iilcihp_ulver_ und Trockenmilcherzeugnisse — Bestimmung der
Unloslichkeitszahl

44 GSO ISO 27205 Fe.rmeqtierte I\/Iilc.herzeugnis:s? — Molkerei-Starterkulturen von
Milchsaurebakterien — Identitatsstandard.
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON

45 GSO 793 SAUGLINGSNAHRUNG AUF MILCHBASIS — BESTIMMUNG
VON PANTOTHENSAURE
Verfahren zur chemischen Analyse von gesiRter und ungesiifSter

46 GSO 1301 Kondensmilch.
Verfahren zur mikrobiologischen Untersuchung von gesiifRter und

47 GSO 1302 ungesifRter Kondensmilch.

48 GSO 661 Verfahren zur Untersuchung von Sahne.
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title

sadall sl 3k

Methods for the physical and chemical analysis of milk.

o O8O0 | dstoasth At sl s 5

METHODS OF TEST FOR INFANT FOODS BASED ON MILK -
50 GSO 786 DETERMINATION OF POTASSIUM, PHOSPHORU‘S AND MANGANESE
Daindall g gt gill 5 a gandld gall (5 gina 3 - uia M Jlalad Appdall 4332 Y jlal (3 5k

METHODS OF TEST FOR INFANT FOODS BASED ON MILK —
51 GSO 813 DETERMINATION OF COBALAMIN (VITAMIN B12) CONTENT
1205 (eli) (el oS 5 simn o - gl JULSU sl 331 Lt 5 5k)

Milk and milk products — Detection of Salmonella SPP.

52 | GSOIS06785 |y v T ie s, ot

Milk and milk products — Quality control in microbiological lab. —Part 1 :
Analyst performance assessment for colony counts.

Jalas o130 il - oW1 ¢ ol “Aus ol a5 puSall il piaall 5 ol Jasia ailaiia g addal)
SSI 22

53 | GSOISO 14461-1

Milk, cream and evaporated milk -- Determination of total solids content

54 GSO ISO 6731 (Reference method)
T e A yla) TS0 bl 3 sall (5 gina i Al Culall s 52l ¢ Culall)

Goat Milk.
55 GSO 1983 setal] e
56 GSO 1970 Dairy and dairy products- Pasteurized Camel Milk.

inuaall G sl s~ Lgilaia y i)

Code of practice for the Reduction of Aflatoxin B1 in Raw Materials and
Supplemental Feeding stuffs for Milk-Producing Animals.

G gAY (J)3AA)) (masas A jlaall 2Uai B Aeaddioall Aadlall o gall g alad) o gal)
OIS datiall il gl

57 | GSO CAC/RCP 45

Blend of skimmed milk and vegetable fat in powdered form

- OO0 | 2s (gns it s pl 5 50
Gouda cheese.
59 GSO 1339 .
Standard of cheese
60 GSO 2000 peall Aalall il ol
61 GSO 2095 e e
Sl s
62 GSO 2098 Coftape chesse
S A
63 GSO 336 C?jd(‘:{ar cheese.
ol s
Emmental cheese
64 GSO 2094 Jlicel A
CREAM CHEESE
65 GSO 832 sl
66 GSO 833 MOZZARELLA CHEESE
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

49 GSO 570 Verfahren zur physikalischen und chemischen Analyse von Milch.
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON SAUGLINGSNAHRUNG AUF

50 GSO 786 MILCHBASIS — BESTIMMUNG VON KALIUM, PHOSPHOR UND
MANGAN _
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON SAUGLINGSNAHRUNG

51 GSO 813 AUF MILCHBASIS — BESTIMMUNG DES COBALAMINGEHALTS
(VITAMIN B12)

5 GSO ISO 6785 Milch und Milcherzeugnisse — Nachweis von Salmonella SPP.
Milch und Milchprodukte — Qualitatskontrolle in mikrobiologischen

53 GSO ISO 14461-1 Laborgtquen — Teil 1: Einschatz. der laborinternen Leistungsf. bei
Koloniezahlmethoden.
Milch, Sahne und Kondensmilch — Bestimmung der Trockenmasse

54 GSO ISO 6731 (Referenzverfahren)

55 GSO 1983 Ziegenmilch.

36 GSO 1970 Milch und Molkereierzeugnisse — pasteurisierte Kamelmilch.
Leitfaden fir die Reduzierung von Aflatoxin B1 in Rohstoffen und

57 | GSO CAC/RCP 45 Futterergdanzungsmittel fir milchproduzierende Tiere.

5Q GSO 1996 Pulvergemisch aus Magermilch und Pflanzenfett

59 GSO 1339 Gouda (Kase).

60 GSO 2000 Kdsenorm

61 GSO 2095 Brie (Kase)

62 GSO 2098 Hattenkase.

63 GSO 336 Cheddar (Kase).

64 GSO 2094 Emmentaler (Kase).

65 GSO 832 FRISCHKASE

66 GSO 833 MOZZARELLA (KASE)
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title
A )sall G
67 GSO 1994 Szi‘;?"j E:ffii
68 GSO 1980 ri?g::l Cheese
69 | GSOCAC 284 x’;i; iﬁsi)

Egyptain roomi cheese ( ras cheese )

70 GSO 1407 .
ol ll dsa) (g paall e gl atadl) |
PROCESSED CHEESE WITH VEGETABLE OILS.
! OSOTE2 | asts i adl Gilond ¢ el sl
Processed cheese and spread able processed cheese.
2 GSO 160 g gl
73 GSO 845 e
el O
74 GSO 1377 Gruyerﬂe? cheese.
DI
75 GSO 831 WHITE CHEESE PART 1: DOMIATI AND FETA CHEESE
Lil) cpas g alaaall cpaadl 0 J5Y1 6 3adl ) oall
Frozen yoghurt.
76 GSO 1326 sanal (y iy (g8 30
Flavored yoghurt
7 GSO 474 il (o) sk
Yoghurt
78 GSO 992
Gl ) gl
GSO 2106 Infants Formula and Formula for Special Medical Purposes Intended for
79 43l Clalasi) Infants.
dalal) Lol dpdall cilalaainl) culd g ) 43381 jaa y oY) Culad Aeicadll Jiladl
30 GSO 2307 Determination of Melamine and cyanuric Acid Residues in infant formula.

ol S 5 el il mes 5 (padlall Ly B il 5 aa3

Code of Hygienic Practice for Powdered Formulae for Infantsa nd Young
81 | GSO CAC/RCP 66 | Children.
JULY) jlia s a1 ddiaall A0S il dpaall s laall ) s

Blend of evaporated skimmed milk and vegetable fat

82 GSO 1995 e e o A
83 GSO 2289 Havarti Cheese
PN G
84 GSO 2287 (Eamegb?rt Cheese.
85 GSO 2332 GRE NG
sacill A
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
67 GSO 1994 Kaschkawal (Kase)
68 GSO 1980 Halloumi (Kase)
69 GSO CAC 284 | MOLKENKASE
70 GSO 1407 Agyptischer Romi-Kase (,ras cheese®)
71 GSO 182 SCHMELZKASE MIT PFLANZENOLEN.
72 GSO 160 Schmelzkase und streichbarer Schmelzkase.
73 GSO 845 EDAMER (KASE)
74 GSO 1377 Greyerzer (Kase).
75 GSO 831 WEISSKASE TEIL 1: DOMIATI- UND FETA-KASE
76 GSO 1326 Gefrorener Joghurt.
77 GSO 474 Joghurt, aromatisiert
78 GSO 992 Joghurt
GSO 2106 Babymilchpulver und Milchpulver fiir besondere medizinische Zwecke,
79 die fiir Sduglinge bestimmt sind.
80 GSO 2307 N:amch\./veis von Rijcksténde.n von Melamin und Cyanursaure in
Siuglingsnahrung (Babymilchpulver).
Hygieneleitsatze flr Milchpulver fir Sauglinge und Kleinkinder.
81 | GSO CAC/RCP 66
82 GSO 1995 Mischung aus Kondensmagermilch und Pflanzenfett
83 GSO 2289 Havarti (Kase)
84 GSO 2287 Camembert (Kase).
Q% GO 922D SAHNEERSATZ
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
Cream, prepared cream, and dired cream
86 GSO 651 4ganal) 30080 g3 jianall sadall 5 saudall
87 GSO 1992 SMITER
o;.ull
Milk fat products
88 GSO 1874 el s cilatia
Fermented products with added probiotics.
A s AU glra Ll Caliaall Culall Cilaing
89 SASO 2818
C. Technical regulations and standards for Poultry & Poultry products
NO Title
Chilled Chicken
1 GSO 322 Syl el
Chilled and frozen Ostrich meat
2 GSO 1870 Siasuall K gl el s
Processed meat: Minced chicken meat.
3 GSO 1327 ; .
(a_g_)s.q.“c'lé_\“'a;\_i_)gé.q“ H;.L\l
Processed meat: Poultry sausage.
4 GSO 1328 i . ..
d.:l..u) Q:_s‘_g.ﬂ‘ (O - a_)@_jua]'i ‘;J:.Ul)
Chilled and frozen domesticated birds and rabbits.
5 GSO 1389 8aanall 5 53 jaall il Y g dsalall ) gkl
Frozen chicken.
6 GSO 986 Ll el
Chilled and Frozen Poultry edible giblets.
. G50 1330 8anall 5 83 jaall 5 JSSU dalliall cpal gall oLial
Chilled Marinated Meats
8 GSO 2300 52 pall ALl o sl
Packaged meat containing vegetables and sauce
J Gs0 2203 dialin g il gl a4y ginall slrall o gl
10 GSO 2206 Prepared meats - meat treated with salt solution and heat treated
Lt Alabeal g dalall Jllaally Zallaall o salll - 3 jeaall o sall
Prepared meat - heat treated pressed meats
1 GS0 2204 L Aalleall s 5Sall o galll - 3 jganall sl
Meat products — Pastrami
12 GSO 2036 a st -l e
Canned Crab meat
13 GSO 1999 el 1y 331
Dried Meat
14 GSO 1924 Aeiscally i
15 GSO 1921 P.r\i;j)arfed .mefats : Dr.\ianq Seml-“E?ry fermented sausage
calall Caat g calall pediall Gasall — 3 jeall (,,;m
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

86 GSO 651 Sahne, zubereitete Sahne und Trockenrahm
87 GSO 1992 BUTTER
88 GSO 1874 Milchfettprodukte
89 SASO 2818 Fermentierte Erzeugnisse mit Probiotika-Zusatzen.

C. Technische Vorschriften und Normen fiir Gefliigel und

NR. Bezeichnung
1 GSO 322 Gekihltes Huhn
2 GSO 1870 Gekihltes oder gefrorenes StrauRRenfleisch
3 GSO 1327 Verarbeitetes Fleisch: Hackfleisch vom Huhn.
4 GSO 1328 Verarbeitetes Fleisch: Geflligelwurst.
5 GSO 1389 Gekihltes oder gefrorenes Fleisch von Hausgefliigel und Kaninchen.
6 GSO 986 Gefrorenes Huhn.
7 GSO 1390 Gekihlte oder gefrorene essbare Gefliigelinnereien.
8 GSO 2300 Gekilihltes mariniertes Fleisch
9 GSO 2203 Mit Gemuse oder Sol3e abgepacktes Fleisch
10 GSO 2206 Zubereitetes Fleisch — mit Salzlésung oder Warme behandeltes Fleisch
11 GSO 2204 Zubereitetes Fleisch — warmebehandeltes Formfleisch
12 GSO 2036 Fleischerzeugnisse — Pastrami
13 GSO 1999 Krabbenfleisch in Dosen
14 GSO 1924 Trockenfleisch
15 GSO 1921 Zubereitetes Fleisch: Getrocknete und halbgetrocknete fermentierte

Wurstwaren
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO | Title

Processed meat: Chilled or frozen meat Kofta.
1o G50 1325 saanall 5 52 sl aalll 43S - 5 jeaal o sall

Halal food part (1): general requirement

B OS02055-1 4y il s ;090 ol — Ol 2

Halal food - part (2): guidelines for Halal food certification bodies and their

18 GSO 2055-2 accreditation requirements
el Claled laal cilgad dalall il 3EY1 A 6 all - Ol cilaial

Animal slaughtering requirements according to Islamic law.

L G0 20 AaadlaY! day 8l AlSAY L ol gasd) epd clal i
General Requirements for the materials intended to come into contact
20 GSO 2231 with food.
3508 DU Al o gl cliial gad Aalal) el EY)
11 GSO 1399 Prepared Meat — Frozen Bread Crumb Enrobed Poultry Products
saanall g Jalanily s ianall Jasa Tl slaicall Rialall ) golall iladia - 3 jeanall o gall
Martadella (Luncheon)
2 GSO 1818 (Cr55301) Ui sall pa
23 GSO 1060 General requirements for preparation and handling of Shawaurma

L L o] by gl el omithal i)

Guidelines for the control of campylobacter and salmonella spp in chicken
24 | GSOCAC/GL78 | meat
Oalsall 8 S salldl 5 58U sLualS dadlSal gali Y Sl

HYGIENIC REGULATIONS FOR POULTRY PROCESSING ABATTOIRS AND
25 GSO 713 THEIR PERSONNEL

PREPARED MEAT - BURGER MEAT

26 GSO 948 ﬁﬂ‘aﬂ—awi asalll

Guide for the microbiological quality of spices and herbs used in processed

meat and poultry products !
27 | GSOCAC/GL 14 | oalsally asalll cilaiia b daaivaall Cilie 15 Jul 5l dus o) g g Saall 33 gall bl |
daiiaall

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title

Ground meat

1 181 .
Gso1sie | *UA

Beef, Buffalo, Mutton and Goat fresh meat.

2 GSO 996 3 .
da Ul selall s plall g gusalall s el agal,
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
16 GSO 1329 Verarbeitetes Fleisch: Gekihltes oder gefrorenes Kofte-Fleisch.
17 GSO 2055-1 Halal-Lebensmittel, Teil (1): allgemeine Anforderungen
Halal-Lebensmittel, Teil (2): Leitfaden fiir Zertifizierungsstellen fiir Halal-
18 GSO 2055-2 Lebensmittel mitsamt Anerkennungsvoraussetzungen
19 GSO 993 Tierschlachtungsanforderungen gemaR islamischem Recht.
Allgemeine Anforderungen an Materialien, die dazu bestimmt sind,
20 GSO 2231 mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.
71 GSO 1399 Zubereitetes Fleisch — gefrorene Gefliigelerzeugnisse mit Panade
2 GSO 1818 Mortadella (Aufschnitt)
23 GSO 1060 Allgemeine Anforderungen fiir die Zubereitung und Handhabung von
Schawarma
Leitfaden fiir die Kontrolle von Hihnerfleisch auf Campylobacter und
24 | GSO CAC/GL 78 |Salmonella spp.
HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR GEFLUGELVERARBEITENDE
25 GSO 713 SCHLACHTBETRIEBE UND DEREN MITARBEITER
26 GSO 948 ZUBEREITETES FLEISCH — FLEISCH FUR BURGER
Leitfaden zur mikrobiologischen Qualitdt von Gewdrzen und Krautern zur
27 GSO CAC/GL 14 | verwendung in verarbeiteten Fleisch- und Gefliigelerzeugnissen
A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
1 GSO 1816 Hackfleisch
7 GSO 996 Frischfleisch von Rind, Blffel, Hammel oder Ziege
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
3 GSO 997 Peef, BEJffalo, _IVIuttorl z!nd Goat meatd, chilled and frozen
saanall 583 j0all jelall y Glall 5 G saladly jadl o gad
Prepared meat: Burger meat
4 GSO 948 . sy
_).AJ._L“PJ—B)HAM r-a);l“_
Prepared meat — Sausage
5 GSO 814 aspea .
w@\)wl-bwleﬂl)
Fresh, chilled and frozen Camel meat
6 kit vl B gl s 0 Janc) g
Prepared meats: canned corned Beef and Mutton meat
7 GSO 1293 i .
Alaal) (w580 plally Sl sl
o GSO 504 Canned corned beef.
e GdH0 D0 el C.Lm.\l Al (,;_1
Halal food part (1): general requirement
9 GSO2055-1 | 4 et 21 s 530 ¢ 3ad) — IOkl ey
Halal food - part (2): guidelines for Halal food certification bodies and
10 GSO 2055-2 their accreditation requirements
Phall claled laal Slgad dalall cal mIY 2 SEN ¢ Jal) - I el
1 GSO 993 Animal slaughtering requirements according to Islamic law.
LDl A il lSaY Wk ol el o cildal jidi),
General Requirements for the materials intended to come into contact
12 GSO 2231 with food.
2532 S Al o) gl i) gl Aaladl il 3Y)
Code of hygienic practice for meat.
13 | GSO CAC/RCP 58 sl Em ol el 52 520
General requirements for preparation and handling of Shawaurma.
14 GSO 1060 Loy olll Jglai g jaeatl Aalall il yi3YI
Martadella (Luncheon).
15 GSO 1818 G K s
(5531 Sl o
Code of hygienic practice for preparation, transportation, handling and
16 GSO 815 storing of fresh meat.
A Ul @ gadll 0 385 Jghaip Jii g agadl dpsaiall A jlaall il
Processed Edible Animal Tallaw.
47 GS01860 Aaimal) 00351 )l o gl
Detection of lard in food
18 GSO 2276 AW g il gas e alSl
Meat products - determination of starch content (reference method).
1 I 4 . 5 4 e
9 GSO ISO 555 s Ay ) s i ol
Meat and meat products — Determination of Total ash
20 GSO ISO 936 IS a1 0265 Lglatia y o sl
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

3 GSO 997 Gekihltes oder gefrorenes Fleisch von Rind, Biffel, Hammel oder Ziege

4 GSO 948 Zubereitetes Fleisch: Fleisch fiir Burger

5 GSO 814 Fleischwaren — Wurst

6 GSO 834 Frisches, gekihltes oder gefrorenes Kamelfleisch

7 GSO 1293 Zubereitetes Fleisch: Corned Beef und Hammelfleisch in Dosen

3 GSO 504 Corned Beef in Dosen.

9 GSO 2055-1 Halal-Lebensmittel, Teil (1): allgemeine Anforderungen
Halal-Lebensmittel, Teil (2): Leitfaden fiir Zertifizierungsstellen fir

10 GSO 2055-2 Halal-Lebensmittel mitsamt Anerkennungsvoraussetzungen

11 GSO 993 Tierschlachtungsanforderungen gemaR islamischem Recht.
Allgemeine Anforderungen an Materialien, die dazu bestimmt sind,

12 GSO 2231 mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

13 | GSO CAC/RCP 58 Hygieneleitsatze fir Fleisch.

14 GSO 1060 Allgemeine Anforderungen fiir die Zubereitung und Handhabung von
Schawarma.

15 GSO 1818 Mortadella (Aufschnitt).
Hygieneleitsatze fir Zubereitung, Transport, Handhabung und

16 GSO 815 Lagerung von Frischfleisch.

17 GSO1860 Verarbeiteter, essbarer tierischer Talg.

18 GSO 2276 Nachweis von Schmalz in Lebensmitteln

19 GSO ISO 5554 Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Starkegehaltes (Referenzverfahren).

20 GSO ISO 936 Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung der Gesamtasche
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title

Meat and meat products - determination of total phosphorus content
21 GSO ISO 2294 (reference method).
L ya Ay ph) JSI g glll (g gina i - Lgilatia g @ salll),

Meat and meat products -Measurement of PH (Reference method).

22 GSO ISO 2917 . i ; . " G s
Axa ye 48y Hha) s gyl A8l Ll — Lgilatia g o salll)

Meat and meat products - Determination of nitrite content (Reference
23 GSO ISO 2918 method).

Aaan jaddy Hh) Cy ) (g gina padi - Lgilatia g o galll),

Meat and meat products determination of glucono- delta-lactone content
24 GSO ISO 4133 (reference method)
Ama ja Ay Hha) AV — Uy — g3 Sl (g ina i — Lgilatiag o galll)

Meat and meat products —Determination of hydroxyproline content.

25 GSO ISO 3496 ; b e
Lan e diyha ) by g (oS 5508 3 — J (5 gina 3 — Lgilatia g o galll

Meat and meat products -Determination of nitrogen content (Reference
26 GSO ISO 937 method).

(Gara e 48y pha) cpa g A (5 gina ua - Lgilatia g o galll

Meat and meat products — Determination of L-(+)- glutamic acid content
27 GSO ISO 4134 — Reference method
liali glall um(-{—)JLsJ:\M_)Jﬁ Lg_wlaiuje‘,;.m

Meat and meat products -- Enumeration of presumptive Pseudomonas
28 GSO ISO 13720 | spp.
el 5o sapaall L 50 (e A8l 1 g aal Y1 22a)) — Lgiladia g o sall

Boiled dried salted anchovies.

29 GSO 1998 L) g Agtial s Rndeal] A, gl

ORGANS AND VISCERA OF MUTTON, GOAT, CATTLE, CAMEL AND

30 GSO 835 BUFFALO (CHILLED AND FROZEN
aanall 532 yuall (agalaldl g Jlaadl g jall 5 Jeladl p plaall elialy eliacl

Chilled Marinated Meats

31 GSO 2300 53 y2al Algall gl
Packaged meat containing vegetables and sauce.
32 GSO 2203 Lol g yumd e A ginall slomall ool
33 GSO 2206 Prepared meats - meat treated with salt solution and heat treated.
L:_._Jl_);:\.l.el.l.njba.;\ﬂd'l dﬂ.&.a.‘-h‘\.a.lla.d'l e_,a.m -'5:)5_}.«.“ H;.Ui
Prepared meat - heat treated pressed meats.
34 GSO 2204 Lo Al RSl oyl 55l pepal
Meat products — Pastrami
35 GSO 2036 e sl ] e
DRIED MEAT.
36 GSO 1924 il gl
Prepared meats : Dry and Semi-Dry fermented sausage ICS
38 GSO 1329 Processed meat: Chilled or frozen meat kofta.
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse

NR. Bezeichnung

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Gesamtgehaltes an
21 GSO ISO 2294 Phosphor (Referenzverfahren).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Messung des pH-Werts

22 GSO ISO 2917
(Referenzverfahren).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Nitritgehaltes
23 GSO ISO 2918 (Referenzverfahren ).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Glukono-Delta-Lakton-
24 GSO ISO 4133 Gehalts (Referenzverfahren)

25 GSO ISO 3496 Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Hydroxyprolingehalts.

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Stickstoffgehalts
26 GSO ISO 937 (Referenzverfahren ).

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des L(+)Glutamingehalts
27 GSO ISO 4134 — Referenzverfahren

Fleisch und Fleischerzeugnisse — Zahlung von prasumtiven
28 GSO ISO 13720 | Pseudomonas spp.

Gekochte, getrocknete, gesalzene Anchovis.

29 GSO 1998
ORGANE UND EINGEWEIDE VOM HAMMEL, SCHAF, RIND,

30 GSO 835 KAMEL ODER BUFFEL (GEKUHLT ODER GEFROREN

31 GSO 2300 Gekiihltes mariniertes Fleisch

32 GSO 2203 Mit Gemuse oder SoRe abgepacktes Fleisch.

) GSO 2206 Zubereitetes Fleisch — mit Salzl6sung oder Warme behandeltes Fleisch.

34 GSO 2204 Zubereitetes Fleisch — warmebehandeltes Formfleisch.

35 GSO 2036 Fleischerzeugnisse — Pastrami

36 GSO 1924 TROCKENFLEISCH.

37 GSO 1921 Zubereitetes Fleisch: Getrocknete und halbgetrocknete fermentierte
Wurstwaren ICS

38 GSO 1329 Verarbeitetes Fleisch: Gekihltes oder gefrorenes Kéfte-Fleisch.
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO

Title

EJ.A;.a.“jE..\‘):u.“ (‘;_Uli\:\ss- E‘}G'AA-“ H;U!

39

GSO 1882

METHODS FOR PHYSICAL AND CHEMICAL ANALYSIS OF MEAT AND MEAT
PRODUCTS.
Lglatiia 5 o salll LEAY ALl 5 400 56l 3kl

40

GSO 91

MEAT AND MEAT PRODUCTS — DETERMINATION OF MOISTURE CONTENT
(REFERENCE METHOD.
aa ya A8y yha) gl )l (5 fine il Lgdlatia g & galll))

41

GSO 88

Meat and meat products -Determination of chloride content (Reference
method).
dma ye 43y Hha) 2 )5S (g giaa ol - Lgiladiag a salll),

42

GSO 655

METHODS OF MICROBIOLOGICAL EXAMINATION OF MEAT, FISH, SHELL-
FISH AND THEIR PRODUCTS.
Lgilatia g i il g el g 2 salll (andl doa ) g g jSaall (3 kall

43

GSO 593

MEAT AND MEAT PRODUCTS — PHYSICAL TESTS.
400 5l ol LAY — ilatia g o galll

44

GSO 592

METHODS OF SAMPLING MEAT AND MEAT PRODUCTS.
llatiay aalll clie 34§ 3k

45

GSO 849

MEAT AND MEAT PRODUCTS - DETERMINATION OF CREATININE
CONTENT.
Ol S (5 ina A - Lgilaia g @ palll

46

GSO ISO 3091

Meat and meat products - Determination of nitrate content (Reference
method).
dama o 48y pha) ) il (g gina pai - Ledladiagagalll ),

47

GSO ISO 6887-2

Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test
samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination - Part 2: Specific rules for the preparation of meat and meat
products. _

Ayl cilagall g W) Blaall g il Saeas — oMYy elaall o gl sg Sua
Ledladin g o galll jead) Al ol )] o U o jadl — A ol g5 pSuall il LA

48

GSO ISO 6887-4

Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test
samples, initial suspension and decimal dilutions for microbiological
examination - Part 4: Specific rules for the preparation of products other
than milk and milk products, meat and meat products, and fish and
fishery products.

A il lagadll 5 35V Blaall 5 i) Jagad — eV 5 o133 o sl g Sia

i V) (5l clatia aeatl ald il ) ol i e Jall — dm g s Seall il sl
Lilatia 5 AlawY| g elgilatia g p palll 5 cailaiia g culall)

49

GSO ISO 17604

Microbiology of food and animal feeding stuff - Carcass sampling for
microbiological analysis.
Laa o) g pSaall Jdlaill Ayl (e Aigadl 381 2B Y1 g 13 o) g g S
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

VERFAHREN ZUR PHYSIKALISCHEN UND CHEMISCHEN ANALYSE VON

39 GSO 1882 FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSEN.
FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — BESTIMMUNG DES

40 GSO 91 FEUCHTEGEHALTS (REFERENZVERFAHREN).
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Chlorgehaltes

41 GSO 88 (Referenzverfahren).
VERFAHREN ZUR MIKROBIOLOGISCHEN UNTERSUCHUNG VON FLEISCH,

42 GSO 655 FISCH, SCHALENTIEREN UND ERZEUGNISSEN AUS DIESEN.

43 GSO 593 FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — PHYSIKALISCHE TESTS.

44 GSO 592 VERFAHREN ZUR PROBENAHME VON FLEISCH UND
FLEISCHERZEUGNISSEN.
FLEISCH UND FLEISCHERZEUGNISSE — BESTIMMUNG DES

45 GSO 849 KREATININGEHALTS.
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Nitratgehaltes

46 GSO ISO 3091 (Referenzverfahren).
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von

47 GSO ISO 6887-2 De2|r.n'alverdunnung:en f_ur m|krob|9Iog|sche Unfcersuchungen - Teil 2:
Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Fleisch und
Fleischerzeugnissen.
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdiinnungen und von
Dezimalverdiinnungen fir mikrobiologische Untersuchungen — Teil 4:

48 GSO ISO 6887-4 Sp.ezn‘lsche Rggeln flr dl.e Vorbe.re|tung von-anderen Erz.eugnl.ssen als
Milch und Milcherzeugnisse, Fleisch und Fleischerzeugnisse, Fisch und
Fischerzeugnisse.

GSO ISO 17604 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Probennahme
49 von Schlachtkorpern zur mikrobiologischen Untersuchung.
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A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO | Title
B. Technical regulations and standards for milk and milk products.
NO Title
MILK PAPERBOARD CONTAINERS
1 GSO 1102 i S Cdal) o g
2 GSO 1103 METHODS OF TESTING MILK PAPERBOARD CONTAINERS
a0 g S culall e s (35 )h
3 GSO 2033 ﬁa‘_‘”&'”k
4 GSO 1338 ﬁa”
5 GSO 1375 E?ﬁ kitfoah
6 GSO 816 AanE
Code of hygienic practice for milk and milk products.
7 GSO 2214 i s cyall acall land) ) siusd
Whey Powders
8 GSO 2334 : i
Ol i) Jeaa Baalisa)
Milk, milk products and mesophilic starter cultures -- Enumeration of
citrate-fermenting lactic acid bacteria -- Colony-count technique at 25
9 GSO ISO 17792 degrees C
G ol men L 58S ae oo 5 ) yall Ao gie 4 5K L) £l e g Adlaiie ol
4.}‘5.\.@:\;_)3 25 5_)'!_);5@_).3.‘..‘\5 Q‘Ml-u\.ua%:\‘)jn == Q‘_):\.\HJ‘-_)AA.!
Fermented milks -- Determination of titratable acidity -- Potentiometric
10 | GSO ISO/TS 11869 | method
Cr5eSh ulB A8y jhn o 3 pleall ALIEY Auza ganl dpi 5t o patiall (aglal)
Viilk and dried miik -- Determination of iodide content -- iviethod using
high-performance liquid chromatography
L GSOISO 14378 | .y Ll e ila s SU0 4y yha alafinly om0 gall (5 ina i o Chiaal) Culal) 5 Culal)
c,b‘yll-;.:d‘.c-
Milk and milk powder -- Determination of aflatoxin M1 content -- Clean-
up by immunoaffinity chromatography and determination by high-
performance liquid chromatography
ke G0, Is0rlsa0l Jalasl ’I&L.....'l,._uu.\h.\l'_""'.__153‘_‘,#.5333\5“&15}3“):&3__&_“;‘]”. fcudall 5 sl
e ABLLN L)y gila g SH A8y la aladtuly il Ll a13a5Y) 81y gila s 1)
e1aY)
Milk and milk products -- Determination of nitrogen content -- Part 1:
Kjeldahl principle and crude protein calculation
13 R0 [O2aE-1 ci gl s g JalalS fasa 1] 6 gadl oo Cam g il (g gina i oo Culal) Cilatiia g culall
14 GSO ISO 13875 Liquid milk -- Determination of acid-soluble beta-lactoglobulin content --
Reverse-phase HPLC method
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. ‘ Bezeichnung
B. Technische Vorschriften und Normen fir Milch und
NR. Bezeichnung
1 GSO 1102 MILCHKARTONS
) GSO 1103 VERFAHREN ZUM TESTEN VON MILCHKARTONS
3 GSO 2033 Laban-Getrank
4 GSO 1338 Laban
5 GSO 1375 Laban, aromatisiert
6 GSO 816 Labné
7 GSO 2214 Hygieneleitsatze fir Milch und Milcherzeugnisse.
3 GSO 2334 Molkepulver
Milch, Milcherzeugnisse und mesophile Starterkulturen — Zahlung
von Citrat-fermentierenden Milchsdurebakterien —
9 GSO ISO 17792 Koloniezahlverfahren bei 25 °C
Fermentierte Milch — Bestimmung der titrierbaren Aciditat —
10 | GSO ISO/TS 11869 | Potentiometrisches Verfahren
Milch und Milchpulver — Bestimmung des Jodidgehaltes — Verfahren
11 GSO ISO 14378 mit Hochleistungs-Fliissigchromatographie
Milch und Milchpulver — Bestimmung des Gehalts an Aflatoxin M1 —
Reinigung durch Immunaffinitats-Chromatographie und Bestimmung
12 GSO ISO 14501 mit Hochleistungs-Fliissigchromatographie
Fleisch und Fleischerzeugnisse — Bestimmung des Stickstoffgehalts — Teil 1:
13 GSO ISO 8968-1 Kjeldahl-Verfahren und Berechnung des Rohproteingehaltes
14 GSO ISO 13875 Hltzebehanglelte Milch — Bestimmung o!es Gehaltes an sadurel6slichem B-
Laktoglobulin — Umkehrphasen-Hochleistungs-
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
Ty sk - paeal) 8 ol sl AL Gy o gl 5SY 5 sine g - il Clal
Aual) Als pall 13 oY) Ale ABL Wl ja gila g S
Milk and milk products -- Determination of nitrate and nitrite contents --
Part 3: Method using cadmium reduction and flow injection analysis with
15 GSO ISO 14673-3 | in-line dialysis (Routine method)
JI ) alasinls 43 jha 13 e Jall o Cy jull 5 Gl 3l (5 fiaa pafi oo adladie g culal)
Aid g Ay yha) o 3Ll 5 jaicsall Gy judll s Jilad g @ gealsll)
Milk and milk products -- Extraction methods for lipids and liposoluble
16 GSO ISO 14156 compounds
Uﬁﬂ‘$u15ﬂ|}uﬁﬂ| LL\_\SJAUAM‘ L_ana--d.:\bJMJs_\:\.‘AH
Infant foods based on milk.
17 GSO 354 a1 Jlaka S dpdall 43 Y1),
Milk and milk products - Liquid Jameed.
] O00IEL ] sl - udal i
Determination of preservatives and colorants in milk and its products by
19 GSO 2364 high performance liquid chromatography- Patr 1
AL L)y il 5 KU 48y jlay 4ilatia g Cadall 8 il gl g Adadlall o) sall (g gina o
Js¥ e sall el ddle
Milk and milk products —Jameed
20 GSO 2379 peall _ Culall ilatia g Cutal
Instant pudding powder
21 GSO 2322 .
Standard For Fat Spreads And Blended Spreads
22 GSO 2229 oaall ALEl ) saall Jadlda 5 o gaall ddial ga
Evaporated milk
23 GSO 2296 L) el
General Standard for the use of dairy terms
24| GSOCAC206 | *3 0 & ST ey de ey
Juices with milk
25 GSO 2201 :
ulall CAJJLAIJ|
Chee (saman).
26 GSO 333 Sl
Blend of skimmed milk and vegetable fat in powdered form
27 GSO 2129 5 " L - .
(B saasa by s (B (Sl Gaall 5 ansall £ 5 e clad) Ll
Blend of sweetened condensed skimmed milk and vegetable fat
28 GSO 2128 i (A8 It musall g S glal) Tt
Milk fat products
29 GSO 1874 Ll s Clatia
Dairy fat spreads
30 GSO 1997 ot A Culall as
Imitation white cheese with vegetable oils.
31 GSO 1408 3.l v 5T sl st
32 GSO 985 Sterlized milk.
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
Milch und Milchprodukte — Bestimmung des Nitrat- und Nitritgehaltes —
Teil 3: Verfahren mit Cadmiumreduktion und FlieBinjektionsanalyse mit
15 GSO ISO 14673-3 | In-line-Dialyse (Routineverfahren)
Milch und Milchprodukte — Extraktionsverfahren fir Lipide und
16 GSO ISO 14156 | fettlssliche Bestandteile
17 GSO 354 Sauglingsnahrung auf Milchbasis.
18 GSO 2381 Milch und Milcherzeugnisse — Jameed, flissig.
Bestimmung von Konservierungs- und Farbstoffen in Milch und
19 GSO 2364 Milcherzeugnissen mit Hochleistungs-Flissigchromatographie — Teil 1
20 GSO 2379 Milch und Milcherzeugnisse — Jameed
21 GSO 2322 Instant-Pudding-Pulver
22 GSO 2229 Norm fir Streichfette und Mischfette
23 GSO 2296 Kondensmilch
24 GSO CAC 206 Allgemeine Norm zur Verwendung von milchwirtschaftlichen Begriffen
25 GSO 2201 Safte mit Milch
26 GSO 333 Ghee (,Saman’).
27 GSO 2129 Pulvergemisch aus Magermilch und Pflanzenfett
28 GSO 2128 Mischung aus gesiiBter Kondensmagermilch und Pflanzenfett
29 GSO 1874 Milchfettprodukte
30 GSO 1997 Milchfetthaltige Aufstriche
31 GSO 1408 AnalogweiRkdse mit pflanzlichen Olen.
32 GSO 985 Sterilisierte Milch
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
plzall Culall,
Butter oil and anhydrous oil (anhydrous milk fat ).
33 GSO 1376 e Cdall a5 a0,
Raw milk.
34 GSO 174 RN
Ulrra high temperature teeated milk ( long live ).
= Lo Loy dadtall sk Aladl (3585 51 jally Jalaall culall)
Milk Powder.
36 GSO 10 Sl S
Pasteurized milk.
37 GSO 984 i) sl
Flavoured milk.
38 GSO 785 AZ) e,
Sweetened Condensed Milks
39 GSO 2211 ol (Sl
Methods for sampling milk and milk products.
3 CRR0? Gilial) 32 (5 5k - Adlatia g cadall,
MILK AND MILK PRODUCTS — DETERMINATION OF LISTERIA
41 GSO ISO 10560 MONOCYTOGENES
e s g g el lnlll L )0 e CalSH - allatie g calsll,
Milk and milk products - Determination of calcium, sodium, potassium
d magnesium contents - Atomic absorption spectrometric method.
42 | GSO1s08070 | "¢ A
@A (aliaia¥) 44y slay o grassizall 5 o sl sall 5 o ganlSI (5 gluse a5 - 4dladic g Cadall
Gl
Dried milk and dried milk products - Determination of insolubility index
43 GSO ISO 8156 Bl VAN wies ok i - itenl) ool oy, calfi el
Fermented milk products - Bacterial starter cultures- Standard of identity.
44 GSO IS0 27205 Al ddal g - 4y €Ol clariuy! &_)'u_').q - 3 yadtall Culadl Cilading
METHODS OF TEST FOR IN FONT FORMULA BASED ON MILK -
45 GSO 793 DETERMINATION OF PANTTHENIC
S 5l (e (5 sina - g I JULS Aglal) A2 Y1 82l (3 ok
Methods of chemical analysis for sweetened condensed milk and
46 GSO 1301 evaporated milk.
Ml%ﬂl;@lmkwéwiwléﬁ_
Methods of microbiological examination for sweetened condensed milk
47 GSO 1302 and evaporated milk.
el Culall y aall Gl alall g g g5 sl LEAYI (350
Methods of test for cream.
48 GSO 661 saall L) 3,k
Methods for the physical and chemical analysis of milk.
Pl OO et Rl a5,
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

33 GSO 1376 Butterdl and wasserfreies Ol (wasserfreies Milchfett).

34 GSO 174 Rohmilch.

35 GSO 1347 Ultrahocherhitzte Milch (H-Milch).

36 GSO 10 Milchpulver.

37 GSO 984 Pasteurisierte Milch.

33 GSO 785 Milch, aromatisiert.

39 GSO 2211 Geslifite Kondensmilch

40 GSO 569 Verfahren zur Probenahme von Milch und Milcherzeugnissen.
MILCH UND MILCHERZEUGNISSE — NACHWEIS VON

41 GSO ISO 10560 LISTERIA MONOCYTOGENES
Milch und Milcherzeugnisse — Bestimmung des Gehalts an Calcium,

42 GSO ISO 8070 Natrium, Kalium und Magnesium — Atomabsorptionsspektrometrisches
Verfahren.

43 GSO ISO 8156 Milcnhp.ulver. und Trockenmilcherzeugnisse — Bestimmung der
Unl6slichkeitszahl

44 GSO ISO 27205 Fe.rme?tlerte Mll(:.herzeugnls_,s'('a — Molkerei-Starterkulturen von
Milchsdurebakterien — Identitatsstandard.
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON

45 GSO 793 SAUGLINGSNAHRUNG AUF MILCHBASIS — BESTIMMUNG
VON PANTOTHENSAURE
Verfahren zur chemischen Analyse von gesifter und ungesiiSter

46 GSO 1301 Kondensmilch.
Verfahren zur mikrobiologischen Untersuchung von gesiifRter und

47 GSO 1302 ungesifRter Kondensmilch.

48 GSO 661 Verfahren zur Untersuchung von Sahne.

49 GSO 570 Verfahren zur physikalischen und chemischen Analyse von Milch.
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title

METHODS OF TEST FOR INFANT FOODS BASED ON MILK -

50 GSO 786 DETERMINATION OF POTASSIUM, PHOSPHORUS AND MAN{SANESE
Sindall g ) shus i) 5 asanl sall (6 gina a5 - )l JULI dlall A0 V) ladl 3 )k
METHODS OF TEST FOR INFANT FOODS BASED ON MILK —

51 GSO 813 DETERMINATION OF COBALAMIN (VITAMIN B12) CONTENT
120 (2alid) (pa¥lsS (5 gina il - il JUROU dandall 22 Y1 i) (3 yk)
Milk and milk products — Detection of Salmonella SPP.

52 GSO ISO 6785 S pallid) e il — Aflatie s el
Milk and milk products — Quality control in microbiological lab. — Part 1 :
Analyst performance assessment for colony counts.

23 | SO ISOTMOIT T 1ss el s 90 el i s ) 50l 353 ) e i ol
g;XS.H Aall
Milk, cream and evaporated milk -- Determination of total solids content

54 GSO ISO 6731 (Reference method)
E.:\aa_).o:u:l‘).]n)m‘ulml‘ A gall (g5 sina a8 Al Cadal) g sadall ¢ culadl)
Goat Milk.

55 GSO 1983 el o
Dairy and dairy products- Pasteurized Camel Milk.

i GROII0 | ol ol e Ly )
Code of practice for the Reduction of Aflatoxin B1 in Raw Materials and
Supplemental Feeding stuffs for Milk-Producing Animals.

B G5O CAC/RCE 45 e DY) (U158 1) i A jleall o2 B] dendiiusall dgilal) o) gall 5 olad) of gall 3
OIS sl ) guall
Blend of skimmed milk and vegetable fat in powdered form

i GOOTEE | mnaydageart e guetfps 5 St il
Gouda cheese.

59 GSO 1339 sl
Standard of cheese

60 GSO 2000 gl Al il

61 GSO 2095 BrigCiiEese
T{BTERES

62 GSO 2098 GRS BEesE
ZisS Al

63 GSO 336 ngflc_iar cheese.
ol s,

64 GSO 2004 Emmental cheese
Jliisal dipa
CREAM CHEESE

65 GSO 832 5Ll e
MOZZARELLA CHEESE

66 GSO 833 S sl
Kashkaval Cheese

67 GSO 1994 JUSSI ) a2l i
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und

Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON SAUGLINGSNAHRUNG AUF
50 GSO 786 MILCHBASIS — BESTIMMUNG VON KALIUM, PHOSPHOR UND
MANGAN
VERFAHREN ZUR UNTERSUCHUNG VON
51 GSO 813 SAUGLINGSNAHRUNG AUF MILCHBASIS — BESTIMMUNG

DES COBALAMINGEHALTS (VITAMIN B12)

59 GSO 1SO 6785 Milch und Milcherzeugnisse — Nachweis von Salmonella SPP.

Milch und Milchprodukte — Qualitatskontrolle in mikrobiologischen
53 | GSOISO 14461-1 Lal?orator.ien —Teil 1: Einschdtzung der laborinternen Leistungsfahigkeit
bei Koloniezahlmethoden.

Milch, Sahne und Kondensmilch — Bestimmung der Trockenmasse
54 GSO ISO 6731 (Referenzverfahren).

55 GSO 1983 Ziegenmilch.

56 GSO 1970 Milch und Molkereierzeugnisse — pasteurisierte Kamelmilch.

Leitfaden fiir die Reduzierung von Aflatoxin B1 in Rohstoffen und

57 | GSO CAC/RCP 45 Futtererganzungsmittel fiir milchproduzierende Tiere.

58 GSO 1996 Pulvergemisch aus Magermilch und Pflanzenfett
59 GSO 1339 Gouda (Kase).

60 GSO 2000 Kasenorm

61 GSO 2095 Brie (Kase)

62 GSO 2098 Huttenkase.

63 GSO 336 Cheddar (Kase).

64 GSO 2094 Emmentaler (Kase).

65 GSO 832 FRISCHKASE

66 GSO 833 MOZZARELLA (KASE)

67 GSO 1994 Kaschkawal (Kase)
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO Title
Halloumi Cheese
68 GSO 1980
psiall o
WHEY CHEESES
69 GSO CAC 284 . 3
i) deaall (a)
Egyptain roomi cheese ( ras cheese )
70 GSO 1407 .
I ) (g paall (g il 4iadl)
PROCESSED CHEESE WITH VEGETABLE OILS.
/! OS82 | 4t gy ) ibamal ¢ ol gl
Processed cheese and spread able processed cheese.
72 GSO 160 Al s sl
73 GSO 845 EDAM CHEESE
A
74 GSO 1377 Gruyerﬂel cheese.
JH R A,
75 GSO 831 WHITE CHEESE PART 1: DOMIATI AND FETA CHEESE
Uil cpam y (Aol cpandl  Jo¥) e 3al (V) ()
Frozen yoghurt.
76 GSO 1326 (e H) g
Flavored yoghurt
77 GSO 474 gl (5l (ol 3
Yoghurt
78 GSO 992 s M) sl )
GSO 2106 Infants Formula and Formula for Special Medical Purposes Intended for
79 4l aleladia¥l | |nfants.
Lalall dualal) dpdall Claladinl! @l a1 33| fea s 2V calal daiadl) il
20 GSO 2307 Determination of Melamine and cyanuric Acid Residues in infant formula.

gl A i G el i) (man 5 Cpadaall Wy T a5 aas

Code of Hygienic Practice for Powdered Formulae for Infantsa nd Young
81 GSO CAC/RCP 66 | Children.
JULY) b s puda )l Adiaall 43S il dmall il jlaall ) g

Blend of evaporated skimmed milk and vegetable fat
0 1 :
: G (530 A8l ) saa Ja glie anall & 5 jia jdae culs

33 GSO 2289 Havarti Cheese

gr"Ju:L“ Cps
84 GSO 2287 Qamelr:]‘t:grt Cheese.
= el o
85 GSO 2332 Fﬁ&ﬂ‘” ANALOUGE
Cream, prepared cream, and dired cream
86 GSO 651 Adioall 5041 5 el 3001 5
87 GSO 1992 BUTTER
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse

NR. Bezeichnung
68 GSO 1980 Halloumi (Kase)
69 GSO CAC 284 MOLKENKASE
70 GSO 1407 Agyptischer Romi-Kase (,ras cheese®)
71 GSO 182 SCHMELZKASE MIT PFLANZENOLEN.
72 GSO 160 Schmelzkase und streichbarer Schmelzkase.
73 GSO 845 EDAMER (KASE)
74 GSO 1377 Greyerzer (Kase).
75 GSO 831 WEISSKASE TEIL 1: DOMIATI- UND FETA-KASE
76 GSO 1326 Gefrorener Joghurt.
77 GSO 474 Joghurt, aromatisiert
78 GSO 992 Joghurt

GSO 2106 Babymilchpulver und Milchpulver fiir besondere medizinische Zwecke,
79 die fur Sauglinge bestimmt sind.
80 GSO 2307 Nf:lch\_/veis von RUcksténde_n von Melamin und Cyanursaure in

Sauglingsnahrung (Babymilchpulver).
Hygieneleitsatze fir Milchpulver fiir Sduglinge und Kleinkinder.

81 | GSO CAC/RCP 66
82 GSO 1995 Mischung aus Kondensmagermilch und Pflanzenfett
]3 GSO 2289 Havarti (Kase)
84 GSO 2287 Camembert (Kdse).
85 GSO 2332 SAHNEERSATZ
86 GSO 651 Sahne, zubereitete Sahne und Trockenrahm
87 GSO 1992 BUTTER
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products
NO Title
s )
Milk fat products
88 GSO 1874 Ll s cilaia
Fermented products with added probiotics.
4 gan U glra Lo aliaall culadl chladiig
89 SASO 2818
C. Technical regulations and standards for Poultry & Poultry products
NO Title
Chilled Chicken
1 GSO 322 syl el
Chilled and frozen Ostrich meat
2 GSO 1870 Bueseall 58yl fatlf gt
Processed meat: Minced chicken meat.
3 GSO 1327 ; .
Processed meat: Poultry sausage.
4 GSO 1328 e .. .
d.ﬂ.u) u;'ljﬂ': O - a_)ga_.a.“ e};.m)
Chilled and frozen domesticated birds and rabbits.
> GSO 1389 saanall 33 yaall il J¥) g daalall | gulall
Frozen chicken.
6 GSO 986 )l
Chilled and Frozen Poultry edible giblets.
7 GSO 1390 Sasall o 52 3l g JSHU Aalliall ol eLiial
Chilled Marinated Meats
8 GSO 2300 5 gall ALl o sl
Packaged meat containing vegetables and sauce
9 GSO 2203 fala s Ol g pma e 4 giall alaall asadll
10 GSO 2206 Erepar:ed meaﬂts - meat treaﬂted with salt fglutlon and heat treated
ﬂJ‘JA‘LLQLI.AJ‘JA:\;l&.“ dﬂj‘l&d‘—l@lﬁ.&j‘e)aﬂ\ -o)ﬁnﬂ 'a)a.m
Prepared meat - heat treated pressed meats
Ll G50 2204 Ll s ity Rl s o 8 gl gl
Meat products — Pastrami
12 GSO 2036 o el _ palll Cilntie
Canned Crab meat
13 GSO 1999 el el
Dried Meat
14 GSO 1924 izl sl
Prepared meats : Dry and Semi-Dry fermented sausage
15 GSO 1921 Lol ity al) aiiall Gocal — 5 Sgmnal) o gall
Processed meat: Chilled or frozen meat Kofta.
16 GSO 1329 5anall 533 juall aalll 43K - 3 jeaall o galll
117 GSO 2055-1 Halal food part (1): general requirement
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung
88 GSO 1874 Milchfettprodukte
Fermentierte Erzeugnisse mit Probiotika-Zusatzen.

89 SASO 2818

C. Technische Vorschriften und Normen fiir Gefliigel und

NR. Bezeichnung
1 GSO 322 Gekihltes Huhn
2 GSO 1870 Gekihltes oder gefrorenes StrauRRenfleisch
3 GSO 1327 Verarbeitetes Fleisch: Hackfleisch vom Huhn.
4 GSO 1328 Verarbeitetes Fleisch: Geflligelwurst.
5 GSO 1389 Gekihltes oder gefrorenes Fleisch von Hausgefliigel und Kaninchen.
6 GSO 986 Gefrorenes Huhn.
7 GSO 1390 Gekihlte oder gefrorene essbare Gefliigelinnereien.
8 GSO 2300 Gekihltes mariniertes Fleisch
9 GSO 2203 Mit Gemiise oder SoRe abgepacktes Fleisch
10 GSO 2206 Zubereitetes Fleisch — mit Salzlosung oder Warme behandeltes Fleisch
11 GSO 2204 Zubereitetes Fleisch — warmebehandeltes Formfleisch
12 GSO 2036 Fleischerzeugnisse — Pastrami
13 GSO 1999 Krabbenfleisch in Dosen
14 GSO 1924 Trockenfleisch
15 GSO 1921 Zubereitetes Fleisch: Getrocknete und halbgetrocknete fermentierte

Wurstwaren

16 GSO 1329 Verarbeitetes Fleisch: Gekiihltes oder gefrorenes Kofte-Fleisch.
o GS0 2055-1 Halal-Lebensmittel, Teil (1): allgemeine Anforderungen
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Original

A. Technical regulations and standards for Meat & Meat products

NO | Title

Aaladl clal 53N 1 oY) e el — Ol Ade )

Halal food - part (2): guidelines for Halal food certification bodies and their

18 GSO 2055-2 accreditation requirements
Dall e laal clgal dalall il 18Y1 ;8 ¢ Jall - sl il

Animal slaughtering requirements according to Islamic law.

General Requirements for the materials intended to come into contact
20 GSO 2231 with food.
432 U Al 3 gall il gal daladl cidal jisY)

Prepared Meat — Frozen Bread Crumb Enrobed Poultry Products

= GSO 1399 saanall s Jalandilly 5 el Jadalls slaall Ainlall | glall Cilaiia - 3 jganall o salll
Martadella (Luncheon)

22 GSO 1818 .
(s S yal) aal

23 GSO 1060 General requirements for preparation and handling of Shawaurma

Loy ol Jglai g ] dalall cildal yiiYI

Guidelines for the control of campylobacter and salmonella spp in chicken
24 | GSOCAC/GL 78 | meat
Oalsall 8 i gallill 5 L glial€ Aadlal 5al3 Y1 Judall

HYGIENIC REGULATIONS FOR POULTRY PROCESSING ABATTOIRS AND
25 GSO 713 THEIR PERSONNEL
Lz Coalalall 5 ad 5l illane 8 dpsaaall Ja 50

PREPARED MEAT - BURGER MEAT

Guide for the microbiological quality of spices and herbs used in processed
meat and poultry products

27 GSO CAC/GL 14 L);‘ji“j ”a.Lll Q&M&Lw‘ uLﬂa.c.‘)“j d.i‘jlu ‘Ll;}l):uj‘)s_.}n.\': EJJ‘LU Q‘JL..n_)!
dxiiaall
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Deutsch

A. Technische Vorschriften und Normen fiir Fleisch und
Fleischerzeugnisse
NR. Bezeichnung

Halal-Lebensmittel, Teil (2): Leitfaden fiir Zertifizierungsstellen fiir Halal-

18 GSO 2055-2 Lebensmittel mitsamt Anerkennungsvoraussetzungen

19 GSO 993 Tierschlachtungsanforderungen gemald islamischem Recht.
Allgemeine Anforderungen an Materialien, die dazu bestimmt sind,

20 GSO 2231 mit Lebensmitteln in Beriihrung zu kommen.

71 GSO 1399 Zubereitetes Fleisch — gefrorene Geflligelerzeugnisse mit Panade

2 GSO 1818 Mortadella (Aufschnitt)

23 GSO 1060 Allgemeine Anforderungen fiir die Zubereitung und Handhabung von
Schawarma
Leitfaden fiir die Kontrolle von Hihnerfleisch auf Campylobacter und

24 | GSO CAC/GL 78 |salmonella spp.
HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR GEFLUGELVERARBEITENDE

25 GSO 713 SCHLACHTBETRIEBE UND DEREN MITARBEITER

26 GSO 948 ZUBEREITETES FLEISCH — FLEISCH FUR BURGER
Leitfaden zur mikrobiologischen Qualitdt von Gewiirzen und Krautern zur
Verwendung in verarbeiteten Fleisch- und Geflligelerzeugnissen

27 | GSO CAC/GL 14
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Anhang (5)
Auflistung von
Lebensmittelkategorien
mitsamt
Bescheinigungsanforderung
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Lebensmittelkategorie gemaR Kodex

Formularnummer (geeignetes Gesundheitszeugnis)

gemiR Anhang 2

Formularnummer des Halal-
Zertifikats/Zertifikats iiber
Halal-Schlachtung gemiR

4

5

1
Halal

2 Halal-
Schlachtung

01.0 Molkereierzeugnisse und Ersatzerzeugnisse, ausgenommen Erzeugnisse der Kategorie 02.0

01.1 Milch und Milchgetranke

01.1.1 Milch und Buttermilch (unbehandelt)

01.1.1.1 Milch (unbehandelt)

01.1.1.2 Buttermilch (unbehandelt)

N

01.1.2 Milchgetranke, aromatisiert und/oder fermentiert (z. B.
Schokoladenmilch, Kakao, Eierflip, Trinkjoghurt, Molkengetranke)

01.2 Fermentierte und mit Lab versetzte Milchprodukte (unbehandelt),
ausgenommen Lebensmittelkategorie 01.1.2 (Milchgetranke)

01.2.1 Sauermilch (unbehandelt)

01.2.1.1 Sauermilch (unbehandelt), nach der Fermentierung nicht wirmebehandelt

01.2.1.2 Sauermilch (unbehandelt), nach der Fermentierung wiarmebehandelt

01.2.2 Mit Lab versetzte Milch (unbehandelt)

SRR

01.3 Kondensmilch und dhnliche Produkte (unbehandelt)

01.3.1 Kondensmilch (unbehandelt)

01.3.2 KaffeeweiRer

01.4 Sahne (unbehandelt) und shnliche Produkte

01.4.1 Pasteurisierte Sahne (unbehandelt)

01.4.2 Sterilisierte, UHT-, Schlag- oder geschlagene und fettarme Sahne
(unbehandelt)

01.4.3 Sauerrahm (unbehandelt)

01.4.4 Sahne-Analoge

01.5 Milch- und Sahnepulver und Pulver-Analoge (unbehandelt)

01.5.1 Milch- und Sahnepulver (unbehandelt)

N N N IENEEN R NN
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Formularnummer (geeignetes Gesundheitszeugnis) Foé':rl::g::t‘sn;zr: ‘:tri f?lfast::[ba;

Lebensmittelkategorie gemaR Kodex geméR Anhang 2 Halal-Schlachtung gemaR

1 2 Halal-
1 2 3 4 5 6 7 Halal Schlachtung

<\

01.5.2 Milch- und Sahnepulver-Analoge

01.6 Kase und Kase-Analoge

<\

01.6.1 Ungereifter Kase

01.6.2 Gereifter Kase

01.6.2.1 Gereifter Kise, einschlieflich Rinde

01.6.2.2 Rinde von gereiftem Kise

01.6.2.3 Kasepulver (auch zur Weiterverarbeitung z. B. fir KdsesoRe)

01.6.3 Molkenkise

01.6.4 Schmelzkise

01.6.4 Unbehandelter Schmelzkise

01.6.4.2 Aromatisierter Schmelzkase, mit zugefugten Frucht-, Gemuse- und
Fleischarten

01.6.5 Kase-Analoge

01.6.6 MolkeneiweiRkise

NN NI IR N EN B N N N

01.7 Desserts auf Milchbasis (z. B. Pudding, Frucht- oder aromatisierter Joghurt)

01.8 Molke und Produkte auf Molkenbasis, ausgenommen Molkenkéase

01.8.1 Flussigmolke und Molkenprodukte, ausgenommen Molkenkise

<

01.8.2 Molkenpulver und Molkenpulverprodukte, ausgenommen Molkenkése

02.0 Fette und Ole und Fettemulsionen

02.1 Praktisch wasserfreie Fette und Ole

02.1.1 Butterfett, wasserfreies Milchfett, Ghee

02.1.2 Pflanzliche Ole und Fette

<R

02.1.3 Schweinefett, Talg, Fischol und sonstige tierische Fette

02.2 Fettemulsionen, im Wesentlichen vom Typ Wasser-in-0l

02.2.1 Butter v

02.2.2 Fettaufstriche, Milchfettaufstriche und Mischfettaufstriche v
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02.3 Fettemulsionen im Wesentlichen vom Typ Ol-in-Wasser, einschlieRlich
Misch- und/oder aromatisierte Produkte auf Fettemulsionsbasis

02.4 Desserts auf Fettbasis ausgenommen Desserts auf Milchbasis der
Lebensmittelkategorie 01.7

A RN N e

03.0 Speiseeis, einschlieBlich Wassereis und Sorbet

04.0 Obst und Gemiise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hiilsenfriichte,
Leguminosen und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfriichte und Samen

04.1 Obst

04.1.1 Frisches Obst

04.1.1.1 Unbehandeltes frisches Obst

04.1.1.2 Oberflichenbehandeltes frisches Obst

SRR

04.1.1.3 Geschiltes oder geschnittenes frisches Obst

04.1.2 Verarbeitetes Obst

04.1.2.1 Tiefgefrorenes Obst

04.1.2.2 Trockenobst

04.1.2.3 In Essig, Ol oder Lake eingelegtes Obst

04.1.2.4 Obst in Dosen oder Glasern (pasteurisiert)

04.1.2.5 Konfiture, Gelee und Marmelade

04.1.2.6 Fruchtaustriche (z. B. Chutney), ausgenommen Produkte der

04.1.2.7 Kandierte Friichte

04.1.2.8 Fruchtzubereitungen, einschlieRlich Fruchtfleisch, Fruchtpiree,

04.1.2.9 Desserts auf Fruchtbasis, einschl. Desserts auf Wasserbasis mit Fruchtgeschmack

04.1.2.10 Vergorene Obsterzeugnisse

04.1.2.11 Fruchtfillungen fir Backwaren

04.1.2.12 Gekochtes Obst

CRRRRRRRRRRR

04.2 Gemuse (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemise, Hiilsenfrichte, Leguminosen
und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfriichte und Samen
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04.2.1 Frisches Gemiise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hiilsenfriichte,

Leguminosen und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfriichte und Samen
04.2.1 Unbehandeltes frisches Gemise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und

Knollengemiise, Hulsenfriichte, Leguminosen und Aloe vera), v

Meeresalgen. Schalenfriichte und Samen
04.2.1.2 Oberflaichenbehandeltes frisches Gemise (einschlieBlich Pilze, Wurzel-

und Knollengemise, Hilsenfrichte, Leguminosen und Aloe vera), v

Meeresalgen. Schalenfriichte und Samen
04.2.1.3 Geschaltes, geschnittenes oder zerkleinertes frisches Gemise

(einschlieBlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hulsenfrichte, v

Leguminosen und Aloe vera). Meeresalgen. Schalenfriichte und Samen

04.2.2 Verarbeitetes Gemiise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hilsenfriichte,
Leguminosen und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfriichte und Samen

04.2.2.1 Tiefgefrorenes Gemiise (einschlielich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hiilsenfriichte,
Leguminosen und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfrichte und Samen

04.2.2.2 Trockengemiise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hiilsenfrichte,
Leguminosen und Aloe vera), Meeresalgen, Schalenfrichte und Samen

04.2.2.3 In Essig, Lake, Ol oder SojasoRe eingelegtes Gemiise (einschlieRlich
Pilze, Wurzel- und Knollengemiise, Hilsenfriichte, Leguminosen und
Aloe vera) und Meeresalgen

04.2.2.4 Gemuse in Dosen oder Glasern (einschlieglich Pilze, Wurzel- und
Knollengemiise, Hiilsenfrichte, Leguminosen und Aloe vera) und
Meeresalgen

04.2.2.5 Purees und Aufstriche (z. B. Erdnussbutter) auf der Grundlage von
Gemoise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemuse, Hulsenfrichte,
Leauminosen und Aloe vera). Meeresalgen, Schalenfriichte und Samen

04.2.2.6 Pulpen und Zubereitungen auf der Grundlage von Gemuse (z. B.
Gemusedesserts und -soRen, kandiertes Gemuse) (einschlieRlich Pilze,
Wurzel- und Knollengemise, Hilsenfrichte, Leguminosen und Aloe vera),
Meeresalaen. Schalenfriichte und Samen

04.2.2.7 Vergorenes Gemiise (einschlieRlich Pilze, Wurzel- und Knollengemiise,
Hulsenfrichte, Leguminosen und Aloe vera) und Meeresalgen,
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ausgenommen vergorene SojasoRenprodukte der Kategorien 06.8.6,
06.8.7,12.9.1,12.9.2.1 und 12.9.2.3
04.2.2.8 Gekochtes oder gebackenes Gemise (einschlieglich Pilze, Wurzel- und v
Knollengemuse, Hilsenfriichte, Leguminosen und Aloe vera) und Meeresalgen
05.0 SuRwaren/Zuckerwaren
05.1 Kakao- und Schokoladenprodukte, einschlieRlich Schokoladenimitate und
Schokoladenersatz
05.1.1 Kakaomischungen (Pulver) und Kakaomasse/-presskuchen v
05.1.2 Kakaomischungen (Sirup) v
05.1.3 Aufstriche und Fullungen auf Kakaobasis v
05.1.4 Kakao- und Schokoladenerzeugnisse v v 4
05.1.5 Schokoladenimitate und Schokoladenersatzerzeugnisse v v’
05.2 Zuckerwaren, einschlieflich Bonbons, Nougat usw., ausgenommen
Produkte der Lebensmittelkategorien 05.1, 05.3 und 05.4
05.2.1 Hartkaramellen v
05.2.2 Weichkaramellen v v
05.2.3 Nougat und Marzipan v N
05.3 Kaugummi v
05.4 Glasuren, Uberziige (z. B. fiir Feingebick), Tortengiisse (nicht auf v
Fruchtbasis) und siRe SoRen
06.0 Getreide und Getreideprodukte aus Getreidekérnern von Wurzeln und Knollen, Hiilsenfriichten,
Leguminosen und Pulpen oder weichen Kerngehausen oder Palmenfriichte, ausgenommen
Backwaren der Kategorie 07.0
06.1 Ganze, gebrochene oder geflockte Kérner, einschlieBlich Reis v
06.2 Mehl und Starke (einschlieRlich Sojabohnenmehl)
06.2.1 Mehle v
06.2.2 Stirken v

41 Bei allen Erzeugnissen nicht-tierischen Ursprungs ist ein Halal-Zertifikat nur dann erforderlich, wenn Komponenten tierischen Ursprungs zur Anwendung kommen
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5

1
Halal

2 Halal-
Schlachtung

06.3 Fruchstickscerialien, einschlieBlich Haferflocken

AN SN

06.4 Teigwaren, Nudeln u. 4. Produkte (z. B. Reispapier, Reisnudeln,
Sojabohnenteigwaren und -nudeln)

06.4.1 Frische Teigwaren und Nudeln und dhnliche Produkte

06.4.2 Getrocknete Teigwaren und Nudeln und dhnliche Produkte

06.4.3 Vorgekochte Teigwaren und Nudeln und dhnliche Produkte

06.5 Desserts auf Getreide- und Starkebasis (z. B. Reisbrei, Tapiokabrei)

06.6 Panaden (z. B. Fisch- oder Gefugelpanaden)

06.7 Vorgekochte oder verarbeitete Reisprodukte, einschlieBlich Reiswaffeln
(nur orientalischer Art)

ANENININININ

06.8 Sojabohnenprodukte (ausgenommen Wirzen und Gewiirze auf Sojabasis
der Kategorie 12.9)

06.8.1 Getranke auf Sojabasis

06.8.2 Sojaproteiniberzige

06.8.3 Geronnenes Soja (Tofu)

SRR

06.8.4 Halbtrockenes Tofu

06.8.4.1 In dicker SoRe gegartes halbtrockenes Tofu

06.8.4.2 Gebratenes halbtrockenes Tofu

06.8.4.3 Halbtrockenes Tofu, ausgenommen Produkte der Kategorien 06.8.4.1 und

06.8.5 Getrocknetes Tofu (Kori-Tofu)

06.8.6 Fermentiertes Soja (z. B. Natto, Tempe)

06.8.7 Fermentiertes Soja

06.8.8 Sonstige Sojaprotein-Erzeugnisse

CRKRRRRS

07.0 Backwaren

07.1 Brot sowie herkémmliche Backwaren und Backmischungen

07.1.1 Brot und Brétchen

07.1.1.1 Mit Hefe getriebenes Brot und besondere Brotsorten
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07.1.1.2 Mit Backpulver getriebenes Brot

07.1.2 Kekse, ausgenommen SiiBgeback

07.1.3 Sonstige herkommliche Backwaren (z. B. Bagels, Pita, englische Muffins)

07.1.4 Brotahnliche Produkte, einschlieBlich Brotfullungen und Paniermehl

07.1.5 Dampfgegarte Brote und siiBe Brotchen

07.1.6 Fertigmehle fur Brot und einfache Backwaren

07.2 Feinbackwaren (suB, salzig, wirzig) und -mischungen

07.2.1 Kuchen, Plitzchen und Torten (z. B. mit Obst oder Sahne gefiillt)

07.2.2 Sonstige Feinbackwaren (z. B. Donuts, Brioches, Scones und
Muffins)

07.2.3 Mischungen fiir Feinbackwaren (z. B. Kuchen, Pfannkuchen)

DY RN AN B AN N N N N LN

08.0 Fleisch und Fleisches bzw. Fleischerzeugnisse einschlieRlich Gefligel und Wild

08.1 Frisches Fleisch, Gefligel und Wild

08.1.1 Frisches Fleisch, Gefligel und Wild, ganz oder in Stiicken

08.1.2 Frisches Fleisch, Gefligel und Wild, feinzerlegt oder faschiert

<

2NN

08.2 Verarbeitete Fleisch-, Geflugel- und Wildprodukte, ganz oder in Stucken

08.2.1 Nicht hitzebehandelte Fleisch-, Geflugel- und Wildprodukte, ganz oder
in Stucken

08.2.1.1 Gepokelte (einschlieRlich gesalzene) nicht hitzebehandelte Fleisch-,
Geflugel- und Wildprodukte, ganz oder in Sticken

\"/42

08.2.1.2 Gepokelte (einschlierlich gesalzene) und getrocknete nicht hitzebehandelte
verarbeitete Fleisch-, Gefligel- und Wildprodukte, ganz oder in Stucken

08.2.1 Fermentierte nicht hitzebehandelte verarbeitete Fleisch-, Gefliigel- und
Wildprodukte, ganz oder in Sticken

08.2.2 Hitzebehandelte verarbeitete Fleisch-, Gefligel- und Wildprodukte, ganz
oder in Stiicken

08.2.3 Gefrorene verarbeitete Fleisch-, Gefliigel und Wildprodukte, ganz oder in Stiicken

A IENE IR U IR N RN

N RNIIEN

A IENE IR U IR N RN

42 Es werden sowohl Halal-Zertifikate als auch Zertifikate Gber Halal-Schlachtung akzeptiert.
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08.3 Verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Gefligel- und Wildprodukte

08.3.1 Nicht hitzebehandelte verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Geflugel- und

08.3.1.1 Gepokelte (einschlieRlich gesalzene) nicht hitzebehandelte
verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Gefliigel- und Wildprodukte

08.3.1.2 Gepokelte (einschlieRlich gesalzene) und getrocknete nicht hitzebehandelte
verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Geflugel- und Wildprodukte

08.3.1 Fermentierte nicht hitzebehandelte verarbeitete zerkleinerte Fleisch-,
Geflugel- und Wildprodukte

08.3.2 Hitzebehandelte verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Gefliigel- und Wildprodukte

‘N RN RN RN

08.3.3 Gefrorene verarbeitete zerkleinerte Fleisch-, Gefligel- und Wildprodukte

NN N I NE N
NN N N I NI

08.4 Essbare Uberziige (z. B. Wurstpellen)

09.0 Fisch und Fischerzeugnisse, einschlieRlich Weichtiere, Schalentiere und Stachelhiuter

09.1 Frische Fische und Fischerzeugnisse, einschlieRlich Weichtiere,
Schalentiere und Stachelhiuter

09.1.1 Frischer Fisch v

09.1.2 Frische Weichtiere, Schalentiere und Stachelhiuter v

09.2 Verarbeitete Fische und Fischerzeugnisse, einschlieRlich Weichtiere,
Schalentiere und Stachelhauter

09.2.1 Tiefgefrorene Fische, Fischfilets und Fischerzeugnisse, einschlieBlich
Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter

09.2.2 Tiefgefrorene Fische und Fischfilets und Fischerzeugnisse im Teig,
einschlieRlich Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter

09.2.3 Tiefgefrorene zerkleinerte und gehackte Fischerzeugnisse,
einschlieRlich Weichtiere, Schalentiere und Stachelhiuter

09.2.4 Gekochte und/oder gebratene Fische und Fischerzeugnisse, einschlieglich
Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter

09.2.4.1 Gekochte Fische und Fischerzeugnisse

<

09.2.4.2 Gekochte Weichtiere, Schalentiere und Stachelhiuter

09.2.4.3 Gebratene Fische und Fischerzeugnisse, einschlieBlich
Weichtiere, Schalentiere und Stachelhiuter
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09.2.5 Geriucherte, getrocknete, fermentierte und/oder gesalzene Fische und

Fischerzeugnisse, einschlieRlich Weichtiere, Schalentiere und

v

09.3 Halbkonserven mit Fisch und Fischerzeugnissen, einschlieRlich Weichtiere,

Schalentiere und Stachelhiuter

09.3.1 Halbkonserven mit Fisch und Fischerzeugnissen, einschlieflich
Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter, mariniert oder in Aspik

09.3.2 In Essig und/oder Lake eingelegte Fische und Fischerzeugnissen,
einschlieflich Weichtiere, Schalentiere und Stachelhduter

09.3.3 Lachsersatz, Kaviar und sonstige Fischrogenerzeugnisse

09.3.4 Halbkonserven von Fisch und Fischerzeugnissen, einschlieflich
Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter (z. B. Fischpaste),
ausgenommen Produkte der Lebensmittelkategorien 09.3.1

RN IR RN

09.4 Vollkonserven von Fisch und Fischerzeugnisse, auch von fermentierten oder eingedosten
Fischerzeugnissen, einschlieBlich Weichtiere, Schalentiere und Stachelhauter

<

10.0 Eier und Eiprodukte

10.1 Frische Eier

~

10.2 Eiprodukte

10.2.1 Flussige Eiprodukte

10.2.2 Gefrorene Eiprodukte

10.2.3 Getrocknete und/oder hitzekoagulierte Eiprodukte

10.3 Konservierte Eier oder in alkalischer, salziger Lésung sowie in Dosen eingelegte Eier

10.4 Desserts auf Eibasis (z. B. Flan)

NN

11.0 SuRungsmittel, einschlieRlich Honig

11.1 Roher oder rafinierter Zucker

11.1.1 WeiRer Zucker, Anhydrodextrose, Glucose-Monohydrat, Fructose

11.1.2 Puderzucker, Pulverdextrose

43 Bei Verwendung von Zutaten tierischen Ursprungs
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11.1.3 Weicher WeiR- und Braunzucker, Glucosesirup, Trockenglucosesirup,
roher Rohrzucker
11.1.3.1 Trockenglucosesirup fur die Herstellung von Zuckerwaren v
11.1.3.2 Glucosesirup fiir die Herstellung von Zuckerwaren v
11.1.4 Laktose v
11.1.5 Milchzucker oder Halbweizucker v
11.2 Brauner Zucker, ausgenommen Produkte der Kategorie 11.1.3 v
11.3 Zuckerlésungen und Sirups, auch (teilweise) invertiert, einschlieRlich v
Melasse und Zuckerdicksaft, ausgenommen Produkte der Kategorie
11.4 Andere Zuckerarten und Sirups (z. B. Xylose, Ahornsirup, Zuckerguss) v
11.5 Honig £ v u
11.6 TafelstRen, auch mit SuRstoffen v
12.0 Salz, Gewiirze, SoRen, Feinkostsalate, Proteinerzeugnisse (einschl. Sojabohnenproteinerz.) und fermentiert Sojabohnenerzeugnisse
12.1 Salz und Kochsalzersatz
12.1.1 Salz
12.1.2 Kochsalzersatz s
12.2 Krauter, Gewiirze, Wiirzen (einschlieRlich Wiirzen fiir Instantnudeln)
12.2.1 Krauter und Gewiirze v
12.2.2 Wiirzen und Wirzmischungen v
12.3 Essig v
12.4 Senf v
12.5 Suppen und Brithen
12.5.1 Verzehrfertige Suppen und Brihen, einschlieRlich Suppen in Dosen, Glisern und tiefgefrorene Suppen v ‘/
12.5.2 Mischungen fir Suppen und Briihen v v
12.6 SoRen und SoRen-Analoge

44 Bei Anfrage eines GCC-Landes nach diesem Muster.
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12.6.1 Emulgierte SoRen und Dips (z. B. Mayonnaise, SalatsoRen, Zwiebeldips) v v
12.6.2 Nichtemulgierte SoRen (z. B. Ketchup, KisesoRen, SahnesoRen, v &
BratensoRen)
12.6.3 Mischungen fiir SoBen und BratensoRen v v
12.6.4 Klare SoRen (z. B. FischsoRen) v v
12.7 Salate (z. B. Nudel- oder Kartoffelsalat) und wiirzige Brotaufstriche, ausgenommen Aufstriche
auf Kakao- oder Nussbasis der Kategorien 04.2.2.5 und 05.1.3 v v
12.8 Hefe und Hefe-Analoge v
12.9 Wiirzen und Gewiirze auf Sojabasis
12.9.1 Fermentierte Sojabohnenpaste (z. B. Miso) v
12.9.2 SojasoRe
12.9.2 Fermentierte SojasoRe v v
12.9.2 Nicht fermentierte SojasoRe v v
12.9.2 Sonstige SojasoRe v v
12.10 Proteinerzeugnisse auBer Soja v
13.0 Lebensmittel fir besondere Erndhrungszwecke
13.1 Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung und Lebensmittel fur
besondere medizinische Zwecke fir Sduglinge
13.1.1 Sauglingsanfangsnahrung v Vs v
13.1.2 Folgenahrung v v v
13.1 Lebensmittel fir besondere medizinische Zwecke fur Sduglinge v v v’
13.2 Erganzungsnahrungen fir Sauglinge und Kleinkinder v v v’
13.3 Diatetische Lebensmittel fur besondere medizinische Zwecke, v v &
ausgenommen Produkte der Kategorie 13.1.
13.4 Diatetische Lebensmittel zur Gewichtsabnahme v v v

45 Muster (2) zur Verwendung bei Féllen, in denen Milch bzw. Milchbestandteile die Hauptzutaten sind.
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13.5 Diatetische Lebensmittel (z. B. diatetische Erganzungsnahrungen) auRer v v 7
den Produkten der Kategorien

13.6 Nahrungserganzungsmittel v

14.0 Getranke auBer Milchgetranken

14.1 Nichtalkoholische Getranke

14.1.1 Wasser

14.1.1.1 Naturliches Mineralwasser und Quellwasser

N

14.1.1.2 Tafelwasser und Sodawasser

14.1.2 Fruchtsifte und Gemiiseséfte

14.1.2.1 Fruchtsifte

14.1.2.2 Gemiisesifte

14.1.2.3 Konzentrate fiir Fruchtsafte

LR

14.1.2.4 Konzentrate fir Gemusesiafte

14.1.3 Fruchtnektare und Gemiusenektare

14.1.3.1 Fruchtnektare

14.1.3.2 Gemusenektare

14.1.3.3 Konzentrate fur Fruchtnektare

14.1.3.4 Konzentrate fir Gemusenektare

LR

14.1.4 Aromatisierte Getranke auf Wasserbasis, einschlief3lich Sportler- und
sog. isotonische Getranke

14.1.4.1 Kohlensaurehaltige aromatisierte alkoholfreie Getranke

14.1.4.2 Kohlensiurefreie aromatisierte alkoholfreie Getranke, auch Brausen

14.1.4.3 Konzentrate (flissig oder fest) fur die Herstellung alkoholfreier Getranke

14.1.5 Kaffee und Ersatzkaffee, Tee, Krautertees und sonstige HeiRgetrinke
auf Getreidebasis auer Kakao

SRR

15.0 Verzehrfertige Happen und Knabbereien

<\

1 51 Knabbereien auf Kartoffel-, Getreide-, Mehl- oder Stirkebasis (aus Wurzeln und Knollen, Hilsenfrichten und Leguminosen)
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Formularnummer des Halal-

Formularnummer (geeignetes Gesundheitszeugnis) Zertifikats/Zertifikats iber

Lebensmittelkategorie gemaR Kodex geméR Anhang 2 Halal-Schlachtung gemaR
1 2 Halal-
1 2 3 4 5 6 7 Halal Schlachtung
15.2 Verarbeitete Nusse, einschlieRlich iberzogene Niisse und Nussmischungen (z. B. mit Trockenfriichten) v
15.3 Snacks auf Fischbasis ¥ v
16. Zubereitete Lebensmittel v 4

* Alle rohen (nicht verarbeiteten) Lebensmittel, ganz oder zerkleinert, pflanzlichen Ursprungs wie z. B.
Cerialien, Bohnen, Kaffee, Obst oder Gemdse, die nicht in den genannten Kategorien aufgefihrt sind v

* Alle verarbeiteten Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs wie z. B. Cerialien, Bohnen, Kaffee,
Obst oder Gemuse, die nicht in den genannten Kategorien aufgefuhrt sind

* Alle verarbeiteten Lebensmittel tierischen Ursprungs (ausgenommen Milch, Ei und

Wassertiere), die nicht in den genannten Kategorien aufgefihrt sind v v
* Lebensmittelzusatzstoffe (Farbstoffe, organische Sauren, StRstoffe, Aromen...) v
‘/ g:o";iﬁttyp GemiR Produkttyp

* Produkte aus mehreren Lebensmitteln

Wichtiger Hinweis: Bei der Angabe ,,halal* auf dem Etikett muss einem Lebensmittel aus der obigen Tabelle auch dann ein Halal-
Zertifikat beigefiigt sein, wenn laut Angabe kein Halal-Zertifikat erforderlich ist

46 Muster (5) zur Verwendung bei Féllen, in denen Fischbestandteile die Hauptzutaten sind.
47 Abhdngig von Art und Zutaten des Lebensmittels
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